
 
 

 

 1397 ثْبر، 118 ضوبرُ

  یوتیکب یو آوت یوتیکپروب بیان،یریهاثرات اساوس ش

 یگوشت یهاگوشت در جوجه یداتیواکس یداریبر عملکرد و پا

 چكيذُ       

ثيبى ثز عولكزد، کيفيت گَضت ٍ پبیذاری آى ثِ ایي آسهبیص، ثِ هٌظَر ثزرسی اثزات سطَح اسبًس ضيزیي

 25تصبدفی ثب پٌج تيوبر ٍ پٌج تكزار ٍ  کبهلاًقطعِ جَجِ گَضتی آریي، در قبلت طزح  625اکسيذاسيَى، ثب استفبدُ اس 

در  گزميلیه 150آًتی ثيَتيک آٍیلاهبیسيي )قطعِ پزًذُ در ّز تكزار اجزا ضذ. تيوبرّب ضبهل جيزُ پبیِ )گزٍُ ضبّذ(، 

( گزم در کيلَگزمهيلی400ٍ  200ثيبى)ضيزیياسبًس ٍ دٍ سطح  ،گزم در کيلَگزم(هيلی 100)ثيَتيکپزٍ ،کيلَگزم(

ثيبى ثِ ّب در طَل دٍرُ اس اًزصی ٍ پزٍتئيي یكسبًی ثزخَردار ثَدًذ. استفبدُ اس اسبًس ضيزیيّوِ جيزُثَدًذ. 

داری گزم در کيلَگزم جيزُ، افشایص ٍسى رٍساًِ، خَراک هصزفی ٍ ضزیت تجذیل را ثِ طَر هعٌیهيلی 200هيشاى

اکسيذاسيَى، کوتزیي ٍ ثيطتزیي هيشاى تَليذ هبلًَيل آلذّيذ دقيقِ ثعذ اس القبء  150(. در سهبى >05/0Pافشایص داد )

ثيبى را دریبفت گزم در کيلَگزم اسبًس ضيزیيهيلی 400ثِ تزتيت در گَضت پزًذگبى ضبّذ ٍ پزًذگبًی کِ سطح 

داری ًجَد. ًتبیج (. اثز تيوبرّبی آسهبیطی ثز ظزفيت ًگْذاری آة در گَضت راى هعٌی> 05/0Pکزدًذ هطبّذُ ضذ)

تَاًذ ضوي ثْجَد ثيبى در جيزُ هیگزم در کيلَگزم اسبًس ضيزیيهيلی 200ایي پضٍّص ًطبى داد، اضبفِ کزدى 

 هصزف خَراک، افشایص ٍسى ٍ ضزیت تجذیل غذایی، پبیذاری گَضت را در ثزاثز اکسيذاسيَى افشایص دّذ.

 184~173ظ: ظ

هسلن گزاًٍذ  

 زاًكگبُ تْطاى ٗحبى،اثَض ٗؽپطز َ٘ض،ط ِٗکبضقٌبؼ اضقس تـص

(ًَٗؿٌسُ هؿئَل)یفیداٍد ضز يذس 

 .زاًكگبُ تْطاى ٗحبى،اثَض ٗؽپطز َ٘ض،، گطٍُ ػلَم زام ٍ ط ٘بضزاًك

 یعقَثفزاکجز  

 کطج،ؾبظهبى تحق٘قبت، آهَظـ ٍ تطٍٗح کكبٍضظٕ، کكَض ٖػلَم زاه ٘قبتٖهؤؾؿِ تحقاؾتبز، 

یضكَفِ غضٌفز 

 زاًكگبُ تْطاى ٗحبى،اثَض ٗؽپطز َ٘ض،گطٍُ ػلَم زام ٍ ط ،٘بضزاًك

يٌیعجذالِ حس يذس 

 کطج،ؾبظهبى تحق٘قبت، آهَظـ ٍ تطٍٗح کكبٍضظٕ کكَض، ٖػلَم زاه ٘قبتٖهؤؾؿِ تحق ،٘بضزاًك
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 هقذهِ     
اظ ططٗر  ترير٘ط ثرط كلرَض   احتوربً     هحرط  ضقرس   ثَ٘ت٘ك ّبٕ آًتٖ

ٖ ثْجرَز ػولکرطز ح٘رَاى    هَخرت ضٍزُ ه٘کطٍثٖ  قرًَس. ثرب اٗري   هر

ً٘رع   ثبق٘وبًسى آًْب زض ثرسى ٍ   ّبٕ ػوَهٖ اظ ٖ ًگطاً ٍخَز، ثِ زل٘ل

 يٗربكت  ِثبکتطْٗب ًؿرجت ثرِ آًترٖ ثَ٘ت٘رك، توبٗرل ثر   هقبٍهت ٍقَع 

 اکثرط . اكرعاٗف ٗبكترِ اؾرت   زض ذرَضا     آًْرب ّبٖٗ ثطإ يٗگعٗخب

اًس،  قسُهؼطكٖ آًتٖ ثَ٘ت٘ك ّب  ٗگعٗيخب ثِ ػٌَاىّبٖٗ کِ هکول

. گصاضًرس ٖ هر كلرَض  ه٘کطٍثرٖ اررط    ثرط  ثِ طَض هؿتق٘ن ٗب ؿ٘ط هؿتق٘ن

ثرب ػولکرطز    آى اضتجرب   ٍ هبک٘ربى زض ًقف كلَض  ه٘کطٍثرٖ   ثٌبثطاٗي 

ثرطذفف ًكررَاض    ب اٗري ٍخرَز،   ًبزٗسُ گطكترِ قرَز. ثر    ًجبٗسپطًسُ 

ِ   تـصثْطُ  ذَاض، هبک٘بى ٘بًُكرَاض کٌٌسگبى گ کٌٌسگبى ٍ ؿ٘ط إ ٗر

ُ  .ثطًسٖ هزؾتگبُ گَاضـ  اظ ه٘کطٍكلَض اًسکٖ ُ اهرطٍظ اظاؾرتلبز

 ثَ٘ت٘رك آًتٖثبخبٗگعٌٖٗهٌظَضثِگ٘بّٖهٌكيثبّٖٗب اكعٍزًٖ

اذ٘ط، گ٘بّبى، زض تحق٘قبتاؾت.  ِگطكتقطاضتَخِهَضزثؿ٘بضّب

ُ ازٍِٗ ّربٕ   ّربٕ گ٘ربّٖ هرتللرٖ ثرِ ػٌرَاى خربٗگعٗي   ّب ٍ ػهربض

 Acamovic andًرس) ا قسُّب هؼطكٖ ثَ٘ت٘كاحتوبلٖ ثطإ آًتٖ

Brooker, 2005    ؛Bampidis ،؛ 2005ٍ ّوکبضاى Lee  

 .(2003ٍ ّوکبضاى، 
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This experiment was conducted to evaluate the effects of different levels of licorice essential 

oil on growth performance, meat quality and oxidative stability of meat by using 625 day-

old Aryan broiler chicks in a completely randomized design with 5 treatments, 5 replicates

and 25 birds per each. Dietary treatments included a control group which received no 

additive (basal diet) and two graded levels of licorice essential oil (100 and 200 mg/Kg) 

added to the control basal diet, and a basal diet containing an antibiotic (Avilamycin, 

150 mg/kg feed). Dietary treatments were iso-caloric and iso- nitrogenous. The results 

showed that the birds fed on diets containing 200 mg kg licorice essential oil had more daily 

gain, feed intake and feed conversion ratio compared to other treatments (P<0.05). The

highest and lowest of concentration of malondialdehyde (MDA) after 150 min incubation 

for inducing oxidation, were belonged to the birds fed diets containing 400 mg/Kg licorice

essential oil and control diet, respectively (P<0.05). Dietary treatment had no effects on 

water holding capacity (WHC) of thigh meat. In conclusion, dietary supplementation with 

200 mg/Kg of licorice essential oil improves growth performance and increase oxidative 

stability of meat in broiler chickens. 

Key words: Licorice essential oil, broiler, meat quality, oxidation, malondialdehyde. 
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ؾربلِ    ( گ٘بّٖ اؾت چٌرس Glycyrrhiza glabraث٘بى ) ق٘طٗي
ّبٕ آى  زاضإ تطک٘جبت هتؼسزٕ ًظ٘ط قٌسّبٕ هرتلرق   کِ ضٗكِ
زضنس(، كفًٍٍَئ٘سّب، اؾتطٍل ّب، اؾ٘سّبٕ آهٌِ٘، نوؾ ٍ  18)تب

ثبقرررس. ػورررسُ ترررطٗي  ًكبؾرررتِ، اؾررربًؽ ضٍؿٌرررٖ ٍ ؾررربپًَ٘ي ّرررب هرررٖ
ٕ{ آى اؾرر٘س گل٘ؿررطٗعٗك ٗررب   ا حلقررِ 5ؾرربپًَ٘ي رتررطٕ تررطپي   

 C42 H62 O16 گل٘ؿطٗعٗي ) قکل قوبضُ ٗرك( ثرِ كطهرَل   
اؾر٘س    هَلکرَل ثبقس کِ اظ زٍ ٍاحس اؾ٘س گلَکَظً٘ك ٍٗك  هٖ

ٍ    Marziگل٘ؿررطتٌ٘ك )آگل٘کررَى( تكررک٘ل قررسُ اؾررت )   
زضهرربًٖ  هتٌررَػٖ ًظ٘ررط ارررطات   ارررطات (. 1993ّوکرربضاى،
ّربٕ   (، كؼبل٘رت  2006ٍ ّوکبضاى، Tominagaضسه٘کطٍثٖ) 

European  (ٕضرسالتْبثٖ هكررربثِ اؾرررتطٍئ٘س ٍ هحبكظرررت کجرررس
Patent Application, 2010   کبّف چطثرٖ ٍ کلؿرتطٍل ،)

ٍ ّوکررربضاى،  ؛   Nakagawa, 2004Fuhrmanذرررَى)
 ث٘بى گعاضـ قسُ اؾت.  ( ثطإ ػهبضُ ق٘طٗي2000
ث٘ربى زض خ٘رطُ    ٕ اًسکٖ زض ذهَل اؾتلبزُ اظ ق٘طٗيّب گعاضـ

ثررب اكررعٍزى  ط٘ررَض ٍ ؾرربٗط حَ٘اًرربت ٍخررَز زاضز. زض آظهبٗكررٖ، 
ٕ گَقتٖ، تير٘طات ّب خَخِثِ آة آقبه٘سًٖ ث٘بى  ػهبضُ ق٘طٗي

ٍ  )Moradiزاضٕ ثرط ههرطف ذرَضا  ضا هكربّسُ ًكرس   ٖ هؼٌ
 1، 5/0(. زض آظهبٗف زٗگطٕ اؾتلبزُ اظ ؾروَ    2014ّوکبضاى، 

ث٘رربى زض خ٘ررطُ تررير٘طٕ ثررط ػولکررطز    زضنررس ػهرربضُ قرر٘طٗي 2ٍ 
(. گرعاضـ   ٍ ّوکبضاى، 2003 ّبٕ گَقتٖ ًساقت)Suk خَخِ

زضنس زأً ذطزقسٓ ق٘طٗي ث٘ربى    5/0ٗب  1/0زى قسُ اؾت ُ اكعٍ
ّلتگرٖ،    28ترب    16گرصاض زض زٍضُ ؾرٌٖ   ّربٕ تررن   زض خ٘طٓ هطؽ

ارطٕ ثط اكعاٗف ٍظى ثرسى ًرساضز ٍلرٖ هَخرت کربّف ههرطف   
ٍ  قررررَز)Awadein   ذررررَضا  ٍ ثْجررررَز ضررررطٗت تجررررسٗل هررررٖ

 50/0ٍ  25/0(. گعاضـ قسُ اؾرت کرِ اكرعٍزى    2010ّوکبضاى،
ِ   زضنس ػهبضٓ ق٘طٗ ّربٕ گَقرتٖ تحرت   ي ث٘بى ثرِ خ٘رطٓ خَخر

قطاٗط آة ٍ َّاٖٗ گطم، ٍظى ثسى ٍ ضطٗت تجسٗل ضا ثْجَز هٖ 
 (. ٍ ّوکبضاى، Abd El-Hakim 2009ثركس)

ِ طَ٘ض ٍ تير٘ط تلبزُ اظ اؾبًؽ ق٘طٗي ث٘بى زض تـصٗزض ذهَل اؾ
آى ثط نلبت ک٘لٖ گَقت گعاضقٖ اضائِ ًكسُ اؾت. لصا ّسف 

ث٘ربى ثرط ػولکرطز   طضؾٖ اررط اؾربًؽ قر٘طٗي   اظ اًدبم اٗي هوبلؼِ ث
إ گَقتٖ ٍ ظطك٘ت ًگْساضٕ آة ٍ پبٗساضٕ اکؿر٘ساتَ٘    خَخِ

. گَقت آًْب ثَز
 

 ّب هَاد ٍ رٍش     
قوؼِ خَخِ گَقتٖ آضٗي ) خٌؽ ًط  625اٗي طط  ثب اؾتلبزُ اظ 

خ٘طُ پبِٗ  -1ٍ هبزُ( زض قبلت طط  کبهف  تهبزكٖ ثب پٌح ت٘وبض 
گطم زض ک٘لَگطم آًتٖ  ه٘لٖ 150پبِٗ +  خ٘طُ -2)گطٍُ قبّس(، 

گطم زض ک٘لَگطم  ه٘لٖ 100خ٘طُ پبِٗ +  -3؛ ثَ٘ت٘ك آٍٗفهبٗؿ٘ي
گطم زض  ه٘لٖ 200خ٘طُ پبِٗ +  -4ثَ٘ت٘ك پطٍتکؿ٘ي؛ پطٍ

گطم زض  ه٘لٖ 400خ٘طُ پبِٗ +  -5ث٘بى، ٍ  ق٘طٗيک٘لَگطم اؾبًؽ 
ِ زض ّط قوؼِ خَخ 25پٌح تکطاض ٍ  ث٘بى(، ق٘طٗيک٘لَگطم اؾبًؽ 

س ؿ٘ي هَضز اؾتلبزُ ٗك پطٍثَ٘ت٘ك چٌتکطاض اخطا قس. پطٍتک
ؾَِٗ إ حبٍٕ ّلت ؾَِٗ ثبکتطٗبٖٗ)ًکتَثبؾ٘لَؼ پفًتبضٍم 

؛ cfu/kg1010× 09/3) )؛ ًکتَثبؾ٘لَؼ ثَلگبضٗکَؼ89/1 ×1010
؛ ًکتَثبؾ٘لَؼ  cfu/kg1010× 09/3))ًکتَثبؾ٘لَ اؾ٘سٗل٘لَؼ

؛ ث٘ل٘سٍثبکتطَٗم ث٘ل٘سم cfu/kg1010× 09/3)ضاهٌَؾَؼ )

((cfu/kg1010× 3؛  اؾتطپتَکَکَؼ ؾبلَ٘اضٍؼ((cfu/kg1010× 
ٍ زٍ ؾَِٗ  )cfu/kg1010× 85/8))ٍ اًتطٍکَکَؼ كبؾَ٘م 15/6

ٍ کبًسٗسا  cfu/kg 109× 98/7)قبضچٖ) اؾپطغٗلَؼ اٍضٗعا )
( هٖ ثبقس. cfu/kg 109× 98/7))پٌ٘تَلَپؿٖ

اؾبًؽ ق٘طٗي ث٘بى زض آظهبٗكگبُ هطکع تطک٘جبت هؤرطُ  
اظ  اؾتلبزُ  ثبتحق٘قبت گ٘بّبى زاضٍئٖ زاًكگبُ قْ٘س ثْكتٖ، 

 گبظٕ گطٍهبتَگطاف ٍ گبظٕ کطٍهبتَگطاف ّبٕ زؾتگبُ
اًساظُ گ٘طٕ GC(  ٍGC-MASS ) ٖخطه ؾٌح ط٘ق ثِ هتهل
ّبٕ آظهبٗكٖ  ٘طُخ (.ٍ ّوکبضاى، Yoshimura 2008)قس

 28تب  15(، ضقس)ضٍظگٖ 14-ٗكآؿبظٗي) ثطإ ؾِ زٍضُ 
ٕ هَاز هـص تيه٘يثطإ  (ضٍظگٖ 42-29( ٍ پبٗبًٖ) ضٍظگٖ

اكعاض کبهپَ٘تطٕ  ثب اؾتلبزُ اظ ًطم تَنِ٘ قسُ ؾَِٗ تدبضٕ آضٗي
اؾبًؽ هَضز  .(1قسًس) خسٍل تٌظ٘ن  UFFDAخ٘طُ ًَٗؿٖ 
ِ قکل هبٗغ ثَز ٍ هقساض هَضز ً٘بظ زض خ٘طُ ثؼس اظ اؾتلبزُ ث

تَظٗي، ثب ضٍؿي ؾَٗب هرلَ  ٍ ؾپؽ ثِ خ٘طُ ّب اضبكِ قس. 
ههطف تللبت، ضٍظاًِ خوغ آٍضٕ ٍ پؽ اظ تَظٗي هؼسٍم قسًس. 

٘طٕ قس ٍ ضطٗت گ اًساظٍُ ٍظى ثسى زض ّط زٍضُ  ذَضا 
تجسٗل ثط هجٌبٕ ضٍظ هطؽ هحبؾجِ قس. ثِ هٌظَض تؼ٘٘ي پبٗساضٕ 

ضٍظگٖ(، اظ ّط ت٘وبض ؾِ پطًسُ  42اکؿ٘ساتَ٘، زض پبٗبى آظهبٗف) 
 20ثِ تهبزف اًتربة ٍ کكتبض قسًس. پؽ اظ کكتبض، ٗك ًوًَِ 

ّبٕ تحت ذفء اًتقبل ٗبكت  ٘ؿِک ٍ ثِگطهٖ اظ گَقت ضاى خسا 
( هٌتقل قس.-20بم اکؿ٘ساؾَ٘ى ثِ كطٗعض)°Cٍ ثِ هٌظَض اًد
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 ّبی آسهبیطی يزُجيويبیی ضهَاد خَراکی ٍ تزکيت ( 1جذٍل

 پبٗبًٖ ضقس آؿبظٗي هبزُ ذَضاکٖ )زضنس(

 55/45 7/45 6/48 شضت

 20 15 78/6 گٌسم

 9/27 32 5/36 کٌدبلِ ؾَٗب

 5/0 4/1 1/2 پَزض هبّٖ

 2 1/2 6/1 ؾَٗبضٍؿي 

 15/0 15/0 2/0 ٘طٗيق خَـ

 8/1 68/1 9/1 زٕ کلؿ٘ن كؿلبت

 1/1 05/1 25/1 زضٗبٖٗ َؾتِ نسفپ

 25/0 25/0 25/0 ًوك

 18/0 17/0 27/0 هتًَ٘٘ي -زٕ ال

 07/0 - 05/0 ًٗعٗي -ال

 5/0 5/0 5/0 هکول ٍٗتبهٌٖ٘ ٍ هؼسًٖ*

   تطک٘جبت ق٘و٘بٖٗ )هحبؾجِ قسُ(

 هتبثَل٘ؿن اًطغٕ قبثل

 (ک٘لَکبلطٕ زض ک٘لَگطم)
2851 2937 2965 

 5/18 39/20 23/22 ()زضنسپطٍتئ٘ي 

 78/0 83/0 99/0 ؾ٘ؿت٘ي )زضنس( هتًَ٘٘ي+

 1 10/1 28/1 ًٗعٗي )زضنس(

 45/0 45/0 50/0 كؿلط قبثل زؾتطؼ )زضنس(

 9/0 90/0 06/1 کلؿ٘ن )زضنس(

 17/0 19/0 2/0 ؾسٗن)زضنس(

گطم.  ه٘لٖ 30گطم. ً٘بؾ٘ي،  ه٘لٖ 2B ،6/6گطم. ٍٗتبه٘ي  ه٘لٖ 1B ،8/1ٍاحس ث٘ي الوللٖ. ٍٗتبه٘ي  A ،9000. ٍٗتبه٘ي ًوَزٖ زض ّط ک٘لَگطم ذَضا  هقبزٗط ظٗط ضا تيه٘ي ههکول ٍٗتبهٌٖ٘ *

، ٍاحس ث٘ي الوللٖ. ٍٗتبه٘ي 3D ،2000 Eگطم. ٍٗتبه٘ي  ه٘لٖ 1/0طم. ثَ٘ت٘ي گ ه٘لٖ 12B ،015/0گطم. ٍٗتبه٘ي ه٘لٖ 1گطم. كَل٘ك اؾ٘س  ه٘لٖ 6B ،3گطم. ٍٗتبه٘ي  ه٘لٖ 10کلؿ٘ن پبًتَتٌبت، 

 50گطم. آّي  ه٘لٖ 100ًوَز. هٌگٌع  گطم.  هکول هَاز هؼسًٖ زض ّط ک٘لَگطم ذَضا  هقبزٗط ظٗط ضا تيه٘ي هٖ ه٘لٖ 500گطم. کَل٘ي کلطاٗس  ه٘لٖ 3K ،2ٍاحس ث٘ي الوللٖ. ٍٗتبه٘ي  18

گطم ه٘لٖ 2/0گطم. ؾلٌَ٘م  ه٘لٖ 1گطم. ٗس  ه٘لٖ 10گطم. هؽ   ه٘لٖ 100گطم. ضٍٕ  ه٘لٖ
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 WHC; Water holdingظطك٘ت ًگْساضٕ آة )

capacity ٘طٕ گ اًساظُٕ گَقت زض ضٍظ کكتبض ّب ًوًَِ( زض

ًوًَِ اظ گ٘طٕ ظطك٘ت ًگْساضٕ آة، ٗك گطم قس. ثطإ اًساظُ

g 1500× گَقت تبظُ ؾٌِ٘ ٍ ضاى ثِ هست چْبض زق٘قِ زض 

 24ّب تَظٗي قسُ ٍ ثطإ هست ؾبًتطٗلَ٘غ قس. ؾپؽ ًوًَِ

گطاز زاذل آٍى قطاض زازُ زضخِ ؾبًتٖ 70ؾبػت زض زهبٕ 

قسًس. ثؼس اظ ذبضج ًوَزى اظ آٍى هدسزا  تَظٗي قسًس. ظطك٘ت 

Castellini(ًگْساضٕ آة ثِ کوك ضاثوِ ظٗط هحبؾجِ قس 

 (. ٍّوکبضاى، 2002

 

ٍظى ثؼس اظ ؾبًتطٗلَ٘غ )گطم(             ٍظى پؽ اظ ذكك کطزى )گطم( –                

      100× -------------------------------------     (ٕ آة )زضنسزاض ًگِظطك٘ت 

ٍظى اٍلِ٘ )گطم(                                     

ّبٕ گَقت ضاى، اظ ثطإ تؼ٘٘ي پطاکؿ٘ساؾَ٘ى چطثٖ زض ًوًَِ

(TBA;  ضٍـ ؾطٗغ، حؿبؼ ٍ اذتهبنٖ تَ٘ثبضث٘تَضٗك اؾ٘س

Thiobarbituric acid)  ٕاؾتلبزُ قس. زض اٗي ضٍـ ثطا

 138/1ّبٕ گَقت ضاى اظ هحلَل اٗدبز اکؿ٘ساؾَ٘ى زض ًوًَِ

ه٘لٖ هَل اؾ٘س آؾکَضث٘ك  368/0ّي ٍ ه٘لٖ هَل ؾَللبت آ

إ کِ هقساض ٗك گطم ًوًَِ گَقت ضاى ثِ اؾتلبزُ قس. ثِ گًَِ

ل٘تط هحلَل ؾَللبت  ه٘لٖ 5/1ذَثٖ ًطم ٍ ٗکٌَاذت قس. هقساض 

، 50ّبٕ آّي ٍ اؾ٘س آؾکَضث٘ك ثِ آى اضبكِ قس ٍ زض ظهبى

قطاض گطاز  زضخِ ؾبًتٖ 37زق٘قِ زض اًکَثبتَض ثب زهبٕ  150ٍ  100

ثب هحلَل ؾَللبت  اکؿ٘سُ قسىزازُ قس. ٗك ًوًَِ ّن ثسٍى 

آّي ٍ اؾ٘س آؾکَضث٘ك )ظهبى نلط( ثِ ػٌَاى قبّس زض ًظط 

ّب تحت آظهبٗف گطكتِ قس. ثؼس اظ طٖ هست اًکَثبؾَ٘ى ًوًَِ

ل٘تط هحلَل  ه٘لٖ 4هبلَى زٕ آلسئ٘س قطاض گطكتٌس. ثِ طَضٕ کِ 

( ٍ TCA; Trichloroacetic acidاؾ٘س)تطٕ کلطٍاؾت٘ك 

ل٘تط هحلَل ثَت٘ل٘تس ّ٘سضٍکؿٖ تَلَئي) ;BTA ه٘لٖ 5/2

Butylated Hydroxy Toluene ًَِّب ضٗرتِ ( ثط ضٍٕ ًو

ربًِ٘ ثب زٍض ثبً ٍضتکؽ ٍ ّو٘ي هست زض ثي  30قس. ثِ هست 

 g 3000هبضٕ اٍلتطاؾًَس قطاض زازُ قسًس. ثِ هست ؾِ زق٘قِ زض 

ؾبًتطٗلَ٘غ قسًس. ؾپؽ ًِٗ ّگعاى كَقبًٖ زٍض ضٗرتِ قس ٍ كبظ 

آثٖ ثب کبؿص ٍاتوي ًوطُ ٗك نبف قس. كبظ آثٖ ثب هحلَل 

TCA ٖل٘تط  ل٘تط ضؾبًسُ قس. هقساض ؾِ ه٘لٖ ثِ حدن پٌح ه٘ل

زق٘قِ زض ثي هبضٕ  30ّب اكعٍزُ ٍ ثِ هست ثِ ًوًَِ TBAهحلَل 

طاض زازُ قسًس. ؾپؽ ثِ ؾطػت گطاز ق زضخِ ؾبًتٖ 70ثب زهبٕ 

ّب زض آة ٗد ذٌك قسًس. ؿلظت هبلَى زٕ آلسئ٘س  ثب ًوًَِ

ًبًَهتط ٍ هقبٗؿِ ثب  5/521تَخِ ثِ خصة ًَض زض طَل هَج 

ٍ ّوکبضاى Botsoglouهٌحٌٖ اؾتبًساضز هحبؾجِ قس )

1994). 

اكعاض  اظ ًطم ثب اؾتلبزٍُ پطزاظـ اكعاض اکؿل  ّب اثتسا زض ًطمزازُ

ّب  ه٘بًگ٘يٍ ِ ثطإ هسل آهبضٕ ظٗط تدعٗ (9)ًؿرِ ٕ SASآهبض

( p<0/05زض ؾوح )إ زاًکي آظهَى چٌس زاهٌِثِ کوك 

 هقبٗؿِ قسًس. 

       
  Yij = µ + Ti + eij

 Tiهكبّسات؛ ، ه٘بًگ٘يµ هقساض ّط هكبّسُ؛ ،ضاثوِ، Yij اٗي زض

 اؾت. هكبّسُ ّط ثِ هطثَ  تهبزكٖ ذوبٕ ارط ، eijٍ ارط ت٘وبض ،

 

 

 

 

 

 ٍ ثحثًتبیج     

آٍضزُ  2ث٘بى زض خسٍل  تطک٘جبت هؤرط هَخَز زض اؾبًؽ ق٘طٗي

قسُ اؾت.
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هٌجغ:ٗبكتِ ّبٕ تحق٘   

( ٍ P-Cymene)ؾ٘و٘ي  -P(، Pineneα -آللب پٌ٘٘ي)
21/17ٍ  15/22، 65/28( ثِ تطت٘ت ثب هقبزٗط Carvoneکبضٍٍى)

گطم زض ک٘لَگطم، اظ هْوتطٗي تطک٘جبت هَخَز زض اؾبًؽ 
ث٘بى هَضز اؾتلبزُ زض اٗي آظهبٗف ثَزًس. زض ّو٘ي ضاثوِ   ق٘طٗي

 8ٍ 1ٍخَز لٌ٘بل٘ل اؾتبت، لٌ٘بلَل، ل٘وًَي، آللب پٌ٘ي، ثتب پٌ٘ي، 
، کبضٍاکطٍل، ت٘وَل ٍ هٌتَل زض  اؾبًؽ ؾٌ٘ئَل، کبهلَض

(. ث٘بى گعاضـ قسُ اؾت)Sokovic  and Leo, 2006 ق٘طٗي
زض هوبلؼبت قجلٖ ٍخَز اٗعٍكفًٍَئ٘سّبٕ ًظ٘ط گفثطٗسٗي، 
گل٘ؿطٍظٍكفٍى، گفثطى، گفثطٍل، كَضهًََتت٘ي ٍ اٗعٍل٘کَپت٘ي 
طٕ ً٘عگعاضـ قسُ اؾت. اٗي گ٘بُ ّوچٌ٘ي زاضإ تطک٘جبتٖ هبًٌس ت
ثبقس  گلَ٘ظٗسّب)گل٘ؿطٗعٗي(، کَهؿتبى ّب، اؾتطٍئ٘سّب هٖ

(Fleming 2000 ،زل٘ل تٌَع زض تطک٘جبت هَخَز ٍّوکبضاى .)
زض اؾبًؽ ٍ ّوچٌ٘ي هقساض آًْب زض اظهبٗكبت هرتلق هٖ تَاًس ثِ 
زل٘ل ًَع ٍاضٗتِ ٍ ّوچٌ٘ي قطاٗط هرتلق آة ٍَّائٖ ٍ ک٘ل٘ت 

آؿبظٗي، ضقس ٍ پبٗبًٖ زض زٍضُ  زض هٌبط  هرتلق ثبقس.  ذب
زاضٕ ث٘ي ذَضا  ههطكٖ ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ ٍخَز  تلبٍت هؼٌٖ

(. زض کل زٍضُ پطًسگبى زضٗبكت کٌٌسُ خ٘طُ 3ًساقت) خسٍل
٘لَگطم زض کگطم  ه٘لٖ 200حبٍٕ آًتٖ ثَ٘ت٘ك، پطٍثَ٘ت٘ك ٍ 

ث٘بى ههطف ذَضا  ث٘كتطٕ ًؿجت ثِ قبّس ٍ  اؾبًؽ ق٘طٗي
٘لَگطم اؾبًؽ کگطم زض  ه٘لٖ 400پطًسگبى هطثَ  ثِ ت٘وبض 

 (. p<0/05ث٘بى زاقتٌس ) ق٘طٗي
ّبٕخَخٍِظىاكعاٗف٘بًگ٘يثط هارطات ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ 

(. زض اٗي زٍضُ P <0/05زاض ثَز ) گَقتٖ زض زٍضُ آؿبظٗي هؼٌٖ
ث٘بى  گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ 200پطًسگبًٖ کِ 

ثِ ت٘وبضّبٕ قبّس ٍ  زضٗبكت کطزًس اكعاٗف ٍظى ث٘كتطٕ ًؿجت
ّبٕ  حبٍٕ پطٍثَ٘ت٘ك زاقتٌس. زض زٍضُ ضقس، پطًسگبًٖ کِ خ٘طُ

ث٘بى ٍ ٗب آًتٖ  گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ 200حبٍٕ 
ثَ٘ت٘ك زض ٗبكت کطزًس اكعاٗف ٍظى ث٘كتطٕ ًؿجت ثِ قبّس ٍ 

ث٘بى ًكبى  گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ 400پطًسگبى ت٘وبض 
 200(. زض زٍضُ پبٗبًٖ پطًسگبًٖ کِ خ٘طُ حبٍٕ P <0/05زازًس )
ٗبكت کطزًس اكعاٗف ث٘بى زض زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي گطم ه٘لٖ

ٍظى ث٘كتطٕ  ًؿجت ثِ ت٘وبضّبٕ حبٍٕ آًتٖ ثَ٘ت٘ك، پطٍثَ٘ت٘ك 
ًكبى  ث٘بى ضا گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ 400ٍ ٗب 
اٗف ٍظى هطثَ  (.  زض اٗي زٍضُ کوتطٗي اكعP <0/05زازًس)

گطم ثط ک٘لَگطم  اؾبًؽ  ه٘لٖ 400پطًسگبًٖ کِ ثب خ٘طُ حبٍٕ 
زض کل زٍضُ پطٍضـ، اكعاٗف ٍظى  طٗي ث٘بى تـصِٗ قسًس ثَز. ق٘

یصتحت آسهب ثيبى يزیيهَجَد در اسبًس ض يجبت( تزک2جذٍل

 هقساض) گطم زض ک٘لَگطم( تطک٘ت

 5/286 آللبپٌ٘٘ي

p- 5/221 ؾ٘و٘ي 

 1/172 کبضٍٍى

 93 ل٘وًَ٘ي

 5/72 ت٘وَل

 2/61 تطپٌ٘٘ي -گبهب

 53 ثتب پٌ٘٘ي

 6/13 کبهلي

 8/10 لٌ٘بلَلَل

 9/8 ثتب ه٘طؾ٘ي

 2/4 تطپٌَ٘ل٘ي -آللب

 6/2 کبضَٗك٘ل٘ي
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گطم زض ک٘لَگطم  ه٘لٖ 200پطًسگبى تـصِٗ قسُ ثب خ٘طُ حبٍٕ 
ث٘بى اظ پطًسگبًٖ کِ زض خ٘طُ ذَز پطٍثَ٘ت٘ك ٍ ٗب  اؾبًؽ ق٘طٗي

ث٘بى زاقتٌس، ث٘كتط ثَز  ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي گطم زض ه٘لٖ 400
(05/0P < پطًسگبًٖ کِ زض خ٘طُ ذَز .)گطم زض  ه٘لٖ 400

ث٘بى زضٗبكت کطزًس کوتطٗي ٍظى ظًسُ ضا  ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي
ضٍظگٖ زاقتٌس ٍ اظ اٗي ًظط ثب پطًسگبى ت٘وبضّبٕ حبٍٕ  42زض 

گطم اؾبًؽ گطم زض ک٘لَ ه٘لٖ 200آًتٖ ثَ٘ت٘ك ٍ ّوچٌ٘ي ت٘وبض 
(. تلبٍتٖ زض ه٘عاى P <0/05زاضٕ زاقتٌس) ث٘بى تلبٍت هؼٌٖ ق٘طٗي

ٍظى ظًسُ زض اًتْبٕ زٍضُ زض پطًسگبًٖ کِ زض خ٘طُ ذَز آًتٖ 
ث٘بى زضٗبكت  گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ 200ثَ٘ت٘ك ٍ ٗب 

 کطزًس هكبّسُ ًكس. 
ؼٌٖ زاض زض زٍضُ آؿبظٗي، ارط ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ ثطضطٗت تجسٗل ه

پطًسگبى تـصِٗ قسُ ثب ضطٗت تجسٗل زض ًجَز ٍلٖ زض زٍضُ ضقس، 
 400حبٍٕ آًتٖ ثَ٘ت٘ك اظ پطًسگبى قبّس ٍ ٗب ت٘وبض خ٘طُ 
(. زض P <0/05ث٘بى کوتط ثَز) گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ

گطم زض  ه٘لٖ 200زٍضُ پبٗبًٖ، ضطٗت تجسٗل پطًسگبًٖ کِ 
ٗبكت ًوَزًس کوتط اظ پطًسگبًٖ ثَز زض ث٘بى ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي
 ث٘بى گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ 400کِ ثب خ٘طُ حبٍٕ 
(. زض کل زٍضُ پطٍضـ، پطًسگبًٖ کِ ثب P <0/05تـصِٗ قسًس)

گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ  ه٘لٖ 400خ٘طُ حبٍٕ پطٍثَ٘ت٘ك ٍ ٗب 
ث٘بى تـصِٗ قسًس ضطٗت تجسٗل ثبًتطٕ اظ ؾبٗط ت٘وبضّب  ق٘طٗي
 (.> 05/0Pزاقتٌس)

ه٘لٖ گطم زض  200ًتبٗح اٗي آظهبٗف ث٘بًگط ارط هثجت  اؾتلبزُ اظ 
ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ث٘بى زض خ٘طُ ثط ػولکطز خَخِ ّبٕ 

ّبٕ هرتللٖ ثبػث گ٘بّبى زاضٍٖٗ اظ ططٗ  هکبً٘ؿنگَقتٖ ثَز. 
ّبٕ ثؿ٘بض قًَس. گعاضـّبٕ گَقتٖ هٖاكعاٗف ٍظى زض خَخِ
هٌِ٘ تَؾط هحقق٘ي هرتلق اضائِ قسُ اؾت. زضهرتللٖ زض اٗي ظ

کِقسُهكرم ،(2003ٍ ّوکبضاى، )Lee قجلٖتحق٘قبت
ّب ٍ تطک٘جبت كٌَلٖ ّوبًٌس تطک٘جبت ضس ه٘کطٍثٖ ّوبًٌس تطپي

تطقحبتگَقتٖ،ّبٕخَخِزضppm100ؾوح ت٘وَل زض
ثبضاک٘وَتطٗپؿ٘يتطٗپؿ٘ي،ل٘پبظ،آه٘فظ،ًظ٘طپبًکطاؼآًعٗوٖ
زضّضوّٖبٕآًعٗنكؼبل٘تظطك٘تًجَزىکبهلثِتَخِ

ٍ ّوچٌ٘ي ثبػث اكعاٗف ههطف  اكعاٗفّبٕ خَاىخَخِ
ّوؿَ ثب ًتبٗح اٗي  قَز. هٖذَضا  ٍ زض ًت٘دِ اكعاٗف ٍظى 

گطم زض  ه٘لٖ 400آظهبٗف ، گعاضـ قسُ اؾت کِ  اضبكِ کطزى 
َقتٖ ّبٕ گ ث٘بى زض آة آقبه٘سًٖ خَخِ ک٘لَگطم ػهبضُ ق٘طٗي

ٍ  Salariههطف ذَضا  ٍ اكعاٗف ٍظى ضا ثْجَز هٖ ثركس)
(. گعاضـ قسُ اؾت کِ هکول ؾبظٕ هرلَ  2014ّوکبضاى، 

ّبٕ  تدبضٕ اؾبًؽ ًطخ ضقس ٍ ضطٗت تجسٗل ؿصاٖٗ ضا زض خَخِ
زض تضبز ثب اٗي   (.2003ٍ ّوکبضاى، Sukگَقتٖ ثْجَز هٖ زّس)

ؾِ ؾوح ػهبضُ ًتبٗح، ً٘ع گعاضـ قسُ اؾت کِ کِ اضبكِ کطزى 
گطم زض ل٘تط( زض آة آقبه٘سًٖ  ه٘لٖ 3/0ٍ 2/0، 1/0ث٘بى ) ق٘طٗي
زاضٕ ثط ههطف ذَضا   ّبٕ گَقتٖ، تير٘طات هؼٌٖ خَخِ
(. ّوچٌ٘ي گعاضـ قسُ اؾت 2010ٍ ّوکبضاى، Sarkerًساضز)

ث٘بى  ؾبظٕ خ٘طٓ طَ٘ض گَقتٖ ثب ؾوَ  هرتللٖ اظ ق٘طٗيکِ هکول
ههطف ذَضا  ٍ ضطٗت تجسٗل  زاضٕ ثط ٍظى ثسى،ارطات هؼٌٖ

(. احتوبً تلبٍت زض 2010ٍ ّوکبضاى، Sedghiذَضا  ًساضز)
ًحَُ اؾتلبزُ اظ ق٘طٗي ث٘بى) ػهبضُ، اؾبًؽ ٗب پَزض ضٗكِ آى( 

تَاًس زل٘ل ٍخَز  هٖى آٍّوچٌ٘ي تلبٍت زض ه٘عاى تطک٘جبت هؤرطُ 
 تلبٍت زض ًتبٗح آظهبٗكبت هرتلق ثبقس.

ط ه٘عاى تَل٘س هبلًَ٘ل زٕ آلسّ٘س ثِ ضٍـ ّبٕ آظهبٗكٖ ثارط ت٘وبض  
زض ظهبى القبٕ اکؿ٘ساؾَ٘ى ثب ؾَللبت آّي ٍ اؾ٘س آؾکَضث٘ك

گطاز زض گَقت ٖ ؾبًتزضخِ  37نلط پؽ اظ اًکَثبؾَ٘ى زض زهبٕ 
زق٘قِ ثؼس اظ 100ٍ  50ٕ ّب ظهبى(. زض 4زاض ًجَز)خسٍلضاى هؼٌٖ

٘س زض گَقت القبء اکؿ٘ساؾَ٘ى، ه٘عاى تَل٘س هبلًَ٘ل زٕ آلسّ
ث٘بى زضٗبكت کطزًس) ّط زٍ ؾوح(  پطًسگبًٖ کِ اؾبًؽ ق٘طٗي

کوتط اظ  پطًسگبى هطثَ  ثِ ت٘وبضّبٕ پطٍثَ٘ت٘ك ٍ آًتٖ ثَ٘ت٘ك 
(. زض ظهبى نسٍپٌدبُ زق٘قِ ثؼس اظ القبء P <0/05ثَز)

اکؿ٘ساؾَ٘ى، کوتطٗي ٍ ث٘كتطٗي ه٘عاى تَل٘س هبلًَ٘ل آلسّ٘س ثِ 
 400بّس ٍ پطًسگبًٖ کِ ؾوح تطت٘ت زض گَقت پطًسگبى ق

ث٘بى ضا زضٗبكت کطزًس هكبّسُ  گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي ه٘لٖ
زاضٕ  قس ٍ اظ اٗي ًظط ثب ّن ٍ ثب ؾبٗط ت٘وبضّب تلبٍت هؼٌٖ

 (.> 05/0Pزاقتٌس)
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تَليذ هبلًَيل  اسبًس ضيزیي ثيبى، پزٍتكسيي ٍ آًتی ثيَتيک آٍیلاهبیسيي در جيزُ ثز ظزفيت ًگْذاری آة ٍ هيشاى( اثز 4جذٍل

ّبی گَضتیجَجِّبی هختلف پس اساًكَثبسيَى در گَضت راى در آلذّيذ در سهبىدی

  ل٘تط(گطم زض ه٘لٖآلسّ٘س )ه٘لٖتَل٘س هبلًَ٘ل زٕ 

 زق٘قِ 150 زق٘قِ 100 زق٘قِ 50 نلط ظهبى اًکَثبؾَ٘ىت٘وبض/  ظطك٘ت ًگْساضٕ آة)%(

 b36/0 a81/0 a98/0 56/78 24/0 قبّس

 a52/0 a77/0 b77/0 16/79 20/0 آًتٖ ثَ٘ت٘ك

 a51/0 a74/0 b77/0 87/77 25/0 پطٍثَ٘ت٘ك

mg/kg200 28/0 b37/0 b59/0 b77/0 48/79 

mg/kg400 20/0 b28/0 b55/0 c67/0 12/75 

P- Value 43/0 001/0 0004/0 0002/0 26/0 

SEM04/0 04/0 04/0 03/0 86/5 

a-c  ٌٖتلبٍت ه٘بًگ٘ي ّب زض ّط ؾتَى ثب حطٍف ؿ٘ط هكبثِ هؼ : ( 05زاض اؾت/P<0 .)

SEM.ذوبٕ اؾتبًساضز ه٘بًگ٘ي ّب :

 

گَقت، پرت ٍ  ّٕب هكکل ػوسُ زض كطآٍضٖقسى چطث ٘ساکؿ

تَاًس ثط ٖه ٘ساؾَ٘ىضٍز. اکؿٖثِ قوبض ه ٗرچبلزض  ًٕگْساض

اظ زؾت زازى ضًگ، ثَ طؼن ٍ ػوط  ٘لهحهَل ثِ زل ٘ل٘تک

ٍ  Maraschiello)ثبقس ٘طگصاضتير ٗرچبلزض  ًٕگْساض

 ّبٕ ٗػگٖاظ ٍ ٘بضٕثؿ ٘لگَقت هطؽ ثِ زل(. 1999ّوکبضاى، 

 ٕؿلظت ًؿجتب  ثبً ٍ ٗ٘يپب ٖچطث ًظ٘ط هحتَإهولَة  إ ِٗتـص

ٖٗ تَنِ٘ قسُ ؿصا ٗنزض ضغزض ث٘كتط  ،اقجبع ٘طچطة ؿ ٘سّبٕاؾ

چطة  ّٕب٘ساؾ ًٕؿجت ثبً ٘لگَقت هطؽ ثِ زلاؾت. ثب اٗي حبل، 

آى ضا  ٘سحؿبؼ اؾت ٍ اؿلت ػوط هل ٘ساتَ٘ثِ كؿبز اکؿ ،اقجبع ٘طؿ

ٍ ّوکبضاى، gene)کٌٌسٖ ه ٘٘يتؼ ٘ساؾَ٘ىتب ظهبى پرت ثب اکؿ

1979.)  

 

اکؿ٘ساًٖ آللب پٌ٘ي ٍ ل٘وًَي زض هح٘ط آظهبٗكگبُ كؼبل٘ت آًتٖ

Lee( ٍّوکبضاى،2001 گعاضـ قسُ اؾت Lado  ؛  ٍ

(. ّوچٌ٘ي گعاضـ قسُ اؾت کِ اهگب تطپٌ٘ي ّوکبضاى، 2004

ثبقس) Ruberto andاکؿ٘ساًٖ  ثبًٖٗ هٖزاضٕ كؼبل٘ت آًتٖ

Baratta, 2000 ّوِ اٗي تطک٘جبت اظ اخعإ هَخَز زض اؾبًؽ .)

 ثبقٌس.  ث٘بى هٖ ق٘طٗي

ارط ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ ثط ظطك٘ت ًگْساضٕ آة زض گَقت 

(. ثب اٗي حبل، ظطك٘ت ًگْساضٕ آة زض 4زاض ًجَز)خسٍل  هؼٌٖ

 400گَقت پطًسگبًٖ کِ زض خ٘طُ ذَز پطٍثَ٘ت٘ك ٍ ٗب ؾوح 

زًس کوتط اظ گَقت ؾبٗط گطم زض ک٘لَگطم اؾبًؽ زضٗبكت کط ه٘لٖ

(. ظطك٘ت ًگْساضٕ آة ٗك پبضاهتط ک٘لٖ اظ P<0/05ت٘وبضّب ثَز)

ظطك٘ت  نٌؼتزٗسگبُ. اظثبقس هٖ کٌٌسُ ههطفزٗسگبُ نٌؼت ٍ 
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ثطهٌلٖارط ٍثبًاقتهبزٕ ظٗبىهؼٌبٕثِپبٗ٘ي ًگْساضٕ آة

ظطك٘ت کٌٌسُههطف زٗسگبُاظس ٍثبق هٖتکٌَلَغٗکٖذَال

زاضزتبظُ گَقتقوؼبتظبّطثطؾَءارطٕپبٗ٘ي ًگْساضٕ آة

)ػوبزظازُ ٍ ّوکبضاى، گطززٖ هآىحؿٖذَالاكتهَخت ٍ

(. ّطچٌس گعاضقٖ زض ذهَل ارط اؾبًؽ ق٘طٗي ث٘بى ثط 1390

ظطك٘ت ًگْساضٕ آة زض گَقت طَ٘ض ٍخَز ًساضز ٍلٖ گعاضـ 

ّبٕ گَقتٖ ثب ٗك زضنس  قسُ اؾت کِ هکول ؾبظٕ خ٘طُ خَخِ

چبٕ ؾجع، هقساض ضطَثت گَقت ضا زض هقبٗؿِ ثب خ٘طُ ثسٍى 

اكعٍزًٖ ٍ ٗب خ٘طُ حبٍٕ آًتٖ ثَ٘ت٘ك کبّف هٖ 

Fuhrman(زض گعاضقٖ زٗگط اكعٍزى  ٍ ّوکبضاى،2000 زّس  .)

ث٘بى  زضنس ضٍؿي ؾ٘بُ زاًِ )کِ تطک٘جبتٖ هكبثِ اؾبًؽ ق٘طٗي 1/0

هٖ زّس ّبٕ گَقتٖ، چطثٖ ثوٌٖ ضا کبّف  زاضز( ثِ خ٘طُ خَخِ

Abaza(ّوکبضاى،2008 ٍلٖ ارطٕ ثط ضطَثت گَقت ًساضز ٍ .)

گطم زض  ه٘لٖ 200ًتبٗح اٗي پػٍّف ًكبى زاز کِ  اضبكِ کطزى 

ث٘بى ثِ خ٘طُ خَخِ ّبٕ گَقتٖ،  هَخت  ک٘لَگطم اؾبًؽ ق٘طٗي

ثْجَز ػولکطز ٍ اكعاٗف پبٗساضٕ گَقت ضا زض ثطاثط  اکؿ٘ساؾَ٘ى 

ٕ آة گَقت تير٘ط ًساضز. هٖ قَز ٍلٖ ثط ظطك٘ت ًگْساض

هوبلؼبت ث٘كتط زض ذهَل ثطضؾٖ ؾو٘ت اٗي هبزُ زض ؾوَ  

ثبًتط تَنِ٘ هٖ قَز. 
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