
 

 

 

 1396 پبييـس، 24ؼوبرُ 

جدا  یبب فرم کوکس یکلاکت یداس هبییببکتر یتیکیپروتئول یتفعبل یرتبث  یبررس

 گبو یرش ینکبزئ هبیینپروتئ زایییتشتر بر کبهش حسبس یرش یهبشده از نمونه

هؼئَل( یؼٌذُ)ًَ یکردظذّ يحبًِر                

 داًـگبُ اكفْبى. یکشٍثی،ه یؾگشا یَسکٌَلَطیاسؿذ سؿشِ ث یکبسؿٌبػ یداًـدَ

ًخَراظگبًییهحوذ ربب            

 داًـکذُ ػلَم، داًـگبُ اكفْبى. ی،ؿٌبػ یؼزص ؿٌبػی،گشٍُیکشٍةثخؾ ه یبسداًـ

یکفراً یاـغر طبّر   

 داًـگبُ اكفْبى. یي،ًَ ّبییداًـکذُ ػلَم ٍ فٌبٍس ی،فٌبٍس یؼزگشٍُ  ص یبساػشبد

 

 چکيذُ

ّبی ؼير گبٍ ًقػ دّذ. کبزئييدرـذ از جوعيت کَدکبى را تحت تبثير قرار هی 2-5/7حعبظيت بِ ؼير گبٍ حذٍد 

لاکتيک جذا ؼذُ از ؼيرّبی خبم  ّبی اظيذّبی پرٍتئَليتيک ببکتریکٌٌذ. ظيعتناظبظی را در آلرشی پبيذار ايفب هی

زايی تَاًٌذ هٌجر بِ کبّػ آلرشیزا را داؼتِ ٍ بٌببرايي هیّبی حعبظيتتَپهخفَـب ؼير ؼتر تَاًبيی ّيذرٍليس اپی

ّبی اظيذ لاکتيک بب ّبی ببکتریّب ؼًَذ. در ايي پصٍّػ پط از جذاظبزی ظَيِّبی ؼير گبٍ از جولِ کبزئييپرٍتئيي

ّبی کبزئيي ارزيببی ّب بر رٍی ّيذرٍليس پرٍتئييکَّبًِ، فعبليت پرٍتئَليسی آىّبی ؼير ؼتر تکًوًَِ فرم کَکعی از

آهيذ  آکريلّبی الکترٍفَرز شل پلیّب بر رٍی کبزئيي ؼير گبٍ تَظط رٍغؼذ. تبثير فعبليت پرٍتئَليتيکی ايي ببکتری

ّبی پرٍتئَليتيک ّب تَظط بْتريي ظَيِزايی پرٍتئييتٍ کرٍهبتَگرافی فبز هعکَض بررظی ؼذ. کبّػ هيساى حعبظي

ّبی اظيذ ّبی پرٍتئيٌبز تَليذ ؼذُ تَظط ببکتریتَظط آزهَى الايسای رقببتی تبييذ ؼذ. ًتبيج ًؽبى دادًذ کِ آًسين

ّبی ؼير گبٍ دارًذ. آلفبکبزئيي ّيذرٍليس ؼذُ ًيس لاکتيک جذا ؼذُ از ؼير ؼتر فعبليت پرٍتئَليتيک قَی عليِ کبزئيي

ظرم بيوبراى دارای حعبظيت بِ ؼير گبٍ تؽخيؿ دادُ ؼذُ کِ ًؽبى  IgEًعبت بِ ًَع طبيعی  بِ هيساى کوتری تَظط 

 ببؼذ.زايی ايي پرٍتئيي هیی کبّػ آلرشیدٌّذُ
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 هقذهِ      

ثِ ؿیش  یبفشِ کـَسّبی سَػؼِکَدکبى صیش ػِ ػبل  دسكذ 8 حذٍد

ثِ  ًبؿی اص ٍاکٌؾ سَاًذحؼبػیز هیایي  داسًذ. گبٍ حؼبػیز

ّبی ثبؿذ. دشٍسئیي گبٍ ّبی هَخَد دس ؿیشیکی اص دشٍسئیي

 یداسیای هؼٌساثغِصاّبی ؿیش ّؼشٌذ ٍ سشیي حؼبػیزکبصئیٌی هْن

ٍخَد ّب دَػشی ٍ حؼبػیز ثِ ایي دشٍسئیي ،ن سٌفؼیئثیي ثشٍص ػلا

حؼبػیز دس ثیوبساى ػلائن (.El-Agamy, 2007) داسد

ظبّش گَاسؿی ٍ ؿَک آًبفیلاکؼی  ،دَػشی ،سٌفؼی حبلز ثِ

ذ کِ ؿیش گبٍ ٌدّ. ؿَاّذ ًـبى هی((Wal, 2004)ؿَد  هی

ّبی آًبفیلاکؼی دس هیبى کَدکبى سشیي ػبهل ثشٍص ؿَکاكلی

یکی  کبصئیي– αs1. (,et al., Barzegar 2010)اػز ایشاًی 

 ثبؿذ.هی حؼبػیز ثِ ؿیش گبٍ ّبی هؼئَل سشیي دشٍسئیياكلیاص 

ّب ثَدُ ٍ هیضاى ثبلایی اص اص خبًَادُ فؼفَدشٍسئیي ایي دشٍسئیي

سؼذاد  ّبی دشٍلیٌی دس ػشسبػش ایي هَلکَل سَصیغ ؿذُ اػز.دًجبلِ

ػَلفیذی هٌدش ثِ کبّؾ دبیذاسی ّبی دیثؼیبس اًذک دیًَذ

-ؿبًغ ثیـشش ثَدى ادی ػَاهلؿَد. ایي ػبخشبسی ایي دشٍسئیي هی

صای سَح حؼبػیزػٌَاى ادی ّبی خغی ًؼجز ثِ فضبیی ثِسَح

 ,.et al 2009)دّذسا افضایؾ هی کبصئیي– αs1اكلی دس 

Restani,)سَاًذ هٌدش ثِ ّب هیسَح. سغییش ٍ سخشیت ایي ادی

ّبی هَخَد دس ػشم ثبدی کبّؾ ؿٌبػبیی دشٍسئیي سَػظ آًشی

 ;Tsabouri, Douros and Priftis,  2014) افشاد ؿَد

Dalgleish and Corredig, 2014 .)ّبی هغبلؼبر ٍ سٍؽ

اص خولِ  ّبی ؿیشصایی دشٍسئیيهخشلفی ثشای کبّؾ حؼبػیز

ٍسی غزایی آحشاسسی، فشّبی لیزفؼب اًدبم ؿذُ اػز. ّبکبصئیي

فشاكَر ثب ؿذر  ،ثٌفؾ ءاؿؼِ هبٍساکبسگیشی ثِ هبًٌذغیشحشاسسی 

Applied Animal Science Research Journal  No 24 pp  :  15-22 

Investigation the Effect of Proteolytic Activity of Cocci form Lactic Acid Bacteria Isolated 

from One-Humped Camel Milk Samples on Reduction of Cow Milk Casein Proteins 

Allergenicity 

By: R.Kordesedehi
1
, M. Rabbani Khorasgani 

2
*, A.Taheri kafrani

3
 

1: Msc Student of Biotechnology Microbe. Isfahan University, Isfahan, IRAN. 

2: Associate Professor, Department of Biology, University of Isfahan, Isfahan, IRAN.

3: Professor, Department of Biotechnology, Isfahan University, Isfahan, IRAN 

Bovine milk allergy concerns about 2-7/5% of children population. Cow's milk proteins are 

the firs source of antigens encouraged in large quantities in infancy. Cow's milk caseins play 

a basic role in persistent of cow’s milk allergy (CMA) in children. The proteolytic systems 

of LAB isolated of raw milks especially camel milk have the ability to hydrolyze antigenic 

epitopes and as a result can reduce allergy to milk proteins such as caseins. In this study 

after the isolation of cocci LAB from raw camel milk samples their proteolytic activity on 

caseinate hydrolysis were investigated. The effects of proteolytic activity of these bacteria 

on milk caseins were investigated using SDS-PAGE and RP-HPLC techniques. Residual 

antigenicity of these proteins was determined by competitive ELISA test. Results 

demonstrated that the proteinases produced by camel milk LAB strains had strong activity

against Na-caseinate. Hydrolysated αS1-casein was less recognized than the native one by 

IgE from cow’s milk allergic patients sera indicating reduces in the allergenicity properties 

of this protein. 

Key words: Bovine milk allergenicity, Casein proteins, Lactic acid bacteria, Proteolytic systems, Reverse Phase-HPLC 
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 حشاسردادى ّبی هخشلف قٌذداس کشدى ٍ ثبلا ٍ یب سشکیجی اص سٍؽ

عَس کبهل هؤثش  ّب سبکٌَى ثِاص ایي هَاسد ّؼشٌذ. ٍلی ایي سٍؽ

   (.(Crawford, 1960اًذ ٍاقغ ًـذُ

ًقؾ هَثشسشی ثِ اػیذلاکشیک ّبی اػشفبدُ اص ثبکششیدس ایي ثیي 

 ,.El-Ghaish, Rabesona, et al) اًذخَد اخشلبف دادُ

عجیؼی هحلَلار لجٌی ٍ ثب فَایذ ءهٌـب ثبّب . ایي ثبکششی(2011

ای داسًذ. دس كٌؼز فشاٍاى ثشای ػلاهشی اًؼبى، خبیگبُ ٍیظُ

شیک ثشای سخویش ّبی اػیذلاکّبی هخشلف ثبکششیلجٌیبر اص ػَیِ

کبّؾ ًقؾ سخویش دسؿَد. ٍسی هحلَلار لجٌی اػشفبدُ هیآٍ فش

-Terzic) صایی هحلَلار اثجبر ؿذُ اػزحؼبػیز

Vidojevic Tolinacki, et al., 2009)ّبی اػیذ. ثبکششی 

ّبی  سشیي ثبکششیسشیي ٍ فشاٍاىلاکشیک اص خولِ هؼشٍف

قبدس  ءثِ غـب لی هشلػلز سَلیذ دشٍسئبصّب کِ ثِ ثَدُدشٍثیَسیکی 

. ػیؼشن ًبقل دذشیذی، ّؼشٌذ ّبی هحلَلار لجٌی ثِ سدضیِ دشٍسئیي

ّبی هَسد ًیبص ّب، اػیذآهیٌِدشٍسئبصّب ٍ دذشیذاصّبی ایي ثبکششی

یٌذ آ. اص عشفی ایي فش(5) کٌذّب سا سبهیي هیثشای سؿذ ایي ثبکششی

ؿذى ایي کِ ثب ؿکؼشِ فَایذ ثؼیبس دیگشی ّن داسد، اص خولِ ایي

سَلیذ ؿذُ ٍ هغجَع  ٍ ثَی ّب، هحلَلار هشٌَع ثب عؼندشٍسئیي

ًَثِ خَد  ذ کِ ایي ثِکٌٌ سش هیآػبىسا فشآیٌذ ّضن ثشای اًؼبى 

ّبی ایي صایی دشٍسئیيسَاًذ هَخت کبّؾ حؼبػیزهی

دس کَدکبى  (.Isolauri, et al., 1995) هحلَلار ؿَد

سَاًذ ثب کبّؾ دشٍسئَلیض هیّبی ؿیش، ػلز ّضن ضؼیف دشٍسئیي ثِ

صایی دس دشٍسئیي ّب ٍ دس ًشیدِ کبّؾ حؼبػیزسَحسؼذاد ادی

 ّیذسٍلیض ؿذُ اص ثشٍص هـکلار حؼبػیشی خلَگیشی کٌذ.

ّبی اػیذ ، سشصیک ٍیذٍطٍیک ٍ ّوکبساى، ثبکششی2009دس ػبل 

لاکشیک سا اص هحلَلار لجٌی آرسثبیدبى خذا کشدُ ٍ فٌَسیخ ٍ 

اص ایي هیبى دٍ خذایِ سا ثشسػی ًوَدًذ.ّب طًَسیخ آى

2یَمؼف اًششٍکَکَعٍ  HH22 1فکبلیغ اًششٍکَکَع
DO623 

 ,Terzic-Vidojevic) ثیـششیي فؼبلیز دشٍسئَلیشیکی سا داؿشٌذ

et al., 2009). ثبدیهیضاى اسلبل آًشیIgE ّبی ثِ دشٍسئیي

 ّبیآلفبکبصئیي ٍ ثشبکبصئیي دغ اص فؼبلیز دشٍسئَلیشیکی ثبکششی

                                          

1 Enterococcus faecalis 
2
 Enterococcus faecium  

3فشهٌشَم لالشَثبػیلَع
IFO 3956 ٍ  لاکشَثبػیلَع

4ّلَسیکَع
A75 کٌذ کبّؾ دیذا هی (El-Ghaish, 

Ahmadova-Hadji-Sfaxi, et al., 2011; 

Ahmadova, et al., 2013). 

ؿی ٍ ّوکبساى ًـبى دادًذ کِ  ،2013دس سحقیقی دیگش دس ػبل 

Lactobacillus casei  سخویش ؿیش ثذٍى چشثی سَػظ ثبکششی

N115 ّبی اكلی ؿیش اص خولِ صایی سا دس دشٍسئیيسَاًذ آلشطیهی

ػبػز  28سَخْی دغ اص  آلفبکبصئیي ٍ ثشبکبصئیي ثِ هیضاى قبثل

 .(Shi, et al., 2014) سخویش کبّؾ دّذ

ػٌَاى   کَکؼی ؿکل ثِ ّبی اػیذ لاکشیکخبیی کِ ثبکششیاص آى

ی سخویشی اػشفبدُ سشیي اػشبسسشّب دس سَلیذ هحلَلار لجٌاكلی

کٌٌذُ خبًَادُ  ؿًَذ، ؿیش حیَاًبر اّلی یکی اص هٌبثغ سبهیيهی

ّبی اػیذلاکشیک ثَدُ ٍ ؿیش ؿشش ًیض اص هٌبثغ ثضسگ ثبکششی

 خذاػبصی دظٍّؾ، ایي ثبؿٌذ. ّذفاسصؿوٌذ دس ایي صهیٌِ هی

 كَسر ثِ کِ اػز اػیذلاکشیک ثب فشم کَکؼی ثبکششی ّبیػَیِ

ثبؿٌذ ٍ ثب داؿشي خبكیز هَخَد هیؿشش ؿیش   ّبیًوًَِ دس عجیؼی

دشبًؼیل خَثی  ،کبصئیي ؿیش گبٍ ّبیثش سٍی دشٍسئیي دشٍسئَلیضی

 . داسًذ کبصئیيآلفبی دشٍسئیي دس کبّؾ حؼبػیز صای

 

 ّب هَاد ٍ رٍغ     

5ّب در هحيط ی ببکتریظبزی ٍ کؽت اٍليِآهبدُ
MRS 

-، کـز ًوًَِکَّبًِ سک ؿیش ؿشش ّبیآٍسی ًوًَِ دغ اص خوغ

اًدبم  داسآگبس MRS ّبی ؿیش ثش سٍی هحیظ کـز اخشلبكی

ّب سَػظ لَح ثش سٍی ّب ثب اًشقبل هؼشقین ًوًَِؿذ. کـز ًوًَِ

ای اًدبم کـز خغی چْبس هٌغقِثب سٍؽ هحیظ کـز آگبسداس ٍ 

 لؼیَعدسخِ ػ 37ٍ  30ّب دس دهبی ؿذ. ثؼذ اص کـز، دلیز

َّاصی ثب اػشفبدُ اص َّاصی ٍ ثیسٍص دس ؿشایظ  2هذر  ثِ

ّبی . دغ اص ایي هذر، کلٌیًذگزاسی ؿذدػیکبسَس گشهخبًِ

ػذغ . ًذآهیضی گشم اسصیبثی ؿذ ّب ثب سًگظبّش ؿذُ ثش سٍی دلیز

ّبی کَکؼی ؿکل هَسد آصهبیؾ کبسبلاص ثبکششی هشثَط ثِ کلٌی

                                          
3
 Lactobacillus fermentum 

4 Lactobacillus helveticus 
5
 De man, rogosa and sharpe agar (MRS)  
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ّبی کبسبلاص هٌفی ثب خلَكیبر ظبّشی قشاس گشفز ٍ کلٌی

کلٌی  15کِ ثِ سؼذاد  هبًٌذ سًگ، ظبّش، ؿکل ٍ اًذاصُ هشفبٍر

 .ػبصی ؿذًذخبلق ّبی هشَالی خغیثشداؿز ٍ ثب کـز ثَدًذ

ّبی سٍؽدس ایي دظٍّؾ اص  ّبداسی ثبکششی خْز حفظ ٍ ًگِ

ی رخیشُ ی رخیشُ گلیؼشٍل اػشفبدُ ؿذ. دس سٍؽ سْیِسْیِ

 650هیضاىلیششی اػششیل، هیلی 5/1ّبی گلیؼشٍل، دس ٍیبل

 350ٍ  6ثشاص-MRSی ثبکششی سغلیظ ؿذُ دس هیکشٍلیشش ًوًَِ

اػششیل سیخشِ ؿذ. ثؼذ اص دبیبى کبس،  دسكذ 85هیکشٍلیشش گلیؼشٍل 

ذُ ٍ ثِ هذر یک سب ػِ ؿّب ثب اػشفبدُ اص دبسافیلن هحکن دسة ٍیبل

ّب ثِ . ػذغ ٍیبلٌذقشاس گشفشدسخِ ػلؼیَع   -20سٍص دس فشیضس 

 .هٌشقل ؿذًذسخِ ػلؼیَع د  -80فشیضس 

ّبی جذا ؼذُ از ؼير بررظی فعبليت پرٍتئَليتيکی ظَيِ

 ٍ RP-HPLC ّبی SDS-PAGEؼتر تَظط رٍغ

 7کؽت بر رٍی هحيط ؼير ظيترات آگبر

هبیغ، ثشای سحشیک  MRSّب دس هحیظ دغ اص سؿذ ثبکششی

ّب ّب خْز سَلیذ دشٍسئبص ٍ ثشسػی اثش دشٍسئَلیضی، ثبکششیثبکششی

ػیششار آگبس هٌشقل ٍ ثِ كَسر  -اص ایي هحیظ ثِ هحیظ ؿیش

 37ػبػز اًکَثبػیَى دس  24-48چوٌی کـز دادُ ؿذًذ. دغ اص 

ّبی ثبکششی دس ػغح هحیظ سؿذ کشدًذ. دسخِ ػلؼیَع،کلٌی

ّب، هحیظ کـز سًگ ؿفبف خَد سا اص دػز دغ اص سؿذ ثبکششی

شد. ثشای هحبػجِ گیدادُ ٍ سًگ کذس )ؿیشی یب ػفیذ( ثِ خَد هی

گیشی خزة ًَسی اػشفبدُ ؿذ. خزة خوؼیز ثبکششیبیی اص اًذاصُ

ًبًَهشش، ثبیؼشی  600ًَسی ثبکششی دس ثبفش فؼفبر دس عَل هَج 

ثبؿذ. ػذغ خوؼیز هٌبػت ثبکششیبیی ثب ًؼجز  20-30ػذدی ثیي 

کبصئیٌبر عجیؼی خْز فشآیٌذ ّیذسٍلیض  یکؼبى ثب دشٍسئیي ػذین

ٍ  ًْبیز اص دٍ سکٌیک الکششٍفَسص طل آگبسص اًکَثِ ؿذُ ٍ دس

کشٍهبسَگشافی فبص هؼکَع خْز ثشسػی فؼبلیز دشٍسئبصی 

ّب اػشفبدُ ؿذ. ثشسػی اٍلیِ ٍ کیفی فؼبلیز دشٍسئَلیضی ٍ ثبکششی

ّبی ّبی اػیذ لاکشیک خذا ؿذُ اص ًوًَِاثش دشٍسئبصّبی ثبکششی

ّبی کبصئیي ؿیش گبٍ سَػظ سٍؽ -SDSؿیش ؿشش ثش دشٍسئیي

PAGE  هٌظَس ثشسػی  ثِدس ؿشایظ کبّـی كَسر گشفز. ػذغ

                                          

6
 MRS broth  

7
 Citrate Agar 

ّبی دشٍسئیيّبی ّیذسٍلیض کٌٌذُ ثش سش ٍ کوی اثش ثبکششیدقیق

  اص سٍؽ کشٍهبسَگشافی فبص هؼکَع اػشفبدُ ؿذ. کبصئیي ؿیش گبٍ

زايی پرٍتئيي کبزئيٌبت بررظی هيساى کبّػ حعبظيت

 هَى الايسای رقببتیبِ ٍظيلِ آز

 ّبی کبصئیيّبی الایضای سقبثشی ثب اػشفبدُ اص کل دشٍسئیي آصهبیؾ

اػز  IgEچِ کِ هشثَط ثِ دیًَذ ؿذى ثِ اًدبم ؿذُ اػز اهب آى

ثبؿذ. دس ایي هغبلؼِ، دیًَذ کبصئیي هی  -s1αصای دشٍسئیي آلشطی

  -s1αافشاد ثیوبس داسای حؼبػیز ثِ ؿیش گبٍ ثِ  IgEؿذى 

کبصئیي عجیؼی ٍ ّیذسٍلیض ؿذُ، ثب اػشفبدُ اص سٍؽ الایضای سقبثشی 

صایی اًدبم گشفز. ثب ایي ّذف هخلَعی اص خْز ثشسػی حؼبػیز

-ػشم ثیوبساى داسای حؼبػیز ثِ ؿیش گبٍ خْز ثشسػی حؼبػیز

سئیي عجیؼی اػشفبدُ کبصئیي ّیذسٍلیض ؿذُ ًؼجز ثِ دشٍ-s1αصایی 

گشدیذ. ثشای ثشسػی سقبثز ثیي دشٍسئیي عجیؼی ٍ ّیذسٍلیضار، 

دبػخ -كَسر یک هٌحٌی دٍص ّبی حبكل اص الایضاخَاى ثِدادُ

دبػخ، ػوَهبً اسسجبط غیشخغی -ّبی دٍصسػن ؿذ. دس ایي هٌحٌی

ؿَد. )ػیگوَئیذی( ثیي دبػخ ٍ هیضاى هْبسکٌٌذُ ًوبیؾ دادُ هی
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 ًتبيج ٍ بحث

ّبی اظيذ ًتبيج حبـل از کؽت ٍ جذاظبزی ببکتری

 لاکتيک

ّبی هخشلف اص خولِ کَکؼی ػبصی ؿذُ ثِ ؿکل ّبی خبلقػَیِ

ّبی ؿیش ؿشش، ٍ ثبػیل ثَدًذ. لاصم ثِ رکش اػز کِ دس هیبى ًوًَِ

 ّبی هخوشّب ًیض خذا ؿذُ کِ ًوًَِهخوشّب ٍ لاکشَثبػیلَع

ّبی اػیذ لاکشیک خذا ؿذُ کبسبلاص هثجز ثشخلاف ثبکششی

ّبی ؿیش ؿشش سْیِ ؿذُ، دس کل ًوًَِ 5ثبؿٌذ. دس ًْبیز اص ایي  هی

ّبی کَکؼی ٍ ًوًَِ کلٌی ثبکششی کبسبلاص هٌفی ثب ؿکل 15

ّبی ثؼذی اًشخبة  کَکَثبػیل خذا ؿذ ٍ ثشای اًدبم آصهبیؾ

سبلاص هٌفی ثب ؿکل سًگ کب ّبی ػفیذ ٍ کشمؿذًذ. اص کلٌی

ّبی هشسجظ ثب یک ػَؽ کلٌی دػز آهذُ، سک کَکؼی ثِ

ّبی هشَالی خغی ثش سٍی ثبکششیبیی سَػظ ػِ سب دٌح هشسجِ کـز

سلَیش  1ػبصی ؿذًذ. دس ؿکل  آگبس خبلق-MRSهحیظ 

ّبی اػیذلاکشیک ثب ؿکل ّبی ثبکششیهیکشٍػکَدی ػَیِ

 دادُ ؿذُ اػز.ّبی ؿیش ؿشش ًـبى کَکؼی خذا ؿذُ اص ًوًَِ

ّبی ؿیش ّبی خذا ؿذُ اص ًوًَِسلَیش هیکشٍػکَدی ػَیِ -1ؿکل 

آهیضی گشم دس صیش هیکشٍػکَح ًَسی ثب  ؿشش ایشاًی کِ سَػظ سًگ

 اًذ.ثشاثش سْیِ ؿذُ 100ًوبیی  ثضسگ

ّبی کَکؼی خذا ّبی ثبکششی ثب فشمّبی )الف سب ج(: ػَیًِوًَِ 

ّبی ای اص ػَیِ)د(: ًوًَِّبی ؿیش ؿشش، ؿذُ اص ًوًَِ

ای اص سلَیش ّبی خذا ؿذُ ٍ )ُ( ًوًَِلاکشَثبػیلَع

  ّبی ؿیش.هیکشٍػکَدی هخوش ًوًَِ

ی ّیذسٍلیض دٌّذُ کبّؾ سشاکن ثبًذّب دس طل الکششٍفَسص، ًـبى

ثبؿذ. ًشبیح حبكل اص ّیذسٍلیض سَػظ دشٍسئبصّبی ثبکششیبیی هی

ػبػز ثشسػی ٍ ثب  48ٍ  24 ، دغ اصّبی کبصئیي ؿیش گبٍدشٍسئیي

ثذٍى حضَس دشٍسئبص ّبی کبصئیي ؿیش گبٍ دشٍسئیي ًوًَِ کٌششل کِ

-SDSًشبیح هشثَط ثِ 2ثبؿذ، هقبیؼِ ؿذ. ؿکلثبکششیبیی هی

PAGE  ّبی اػیذ لاکشیک ثب ػَیِ ٍ ثشسػی اثش دشٍسئَلیشیکی

ِ فشم کَکؼی خذا ؿذُ اص ؿیش ؿشش هی  48ٍ  24هذر  ثبؿٌذ کِ ث

گًَِ کِ ّبی کبصئیي ؿیش گبٍ اًکَثِ ؿذًذ. ّوبىثب دشٍسئیيػبػز 

ّبی خذا ؿذُ اص ؿیش ؿشش دس سلبٍیش هـخق اػز، ػَیِ ثبکششی

ّبی کبصئیي ؿیش گبٍ داسای ثْششیي فؼبلیز ّیذسٍلیضی ثش دشٍسئیي

كَسر هحؼَػی  ّب سا ثِثَدُ ٍ دٌْبی ثبًذ هشثَط ثِ کبصئیي

ّبی ایي ػَیِ ثش سٍی دشٍسئیيکبّؾ دادًذ. فؼبلیز دشٍسئَلیضی 

کبصئیي ؿیش گبٍ دس ًْبیز سَػظ کشٍهبسَگشافی فبص هؼکَع سبییذ 

 ًْبیی ؿذ.

 
دسكذ حبكل اص ّیذسٍلیض  12کبّـی  SDS-PAGEًشبیح  -2ؿکل 

اػیذلاکشیک  کَکؼی ّبیسَػظ ثبکششی ّبی کبصئیي ؿیش گبٍ،دشٍسئیي

 ّبی ؿیش ؿشش ثَهی ایشاى.خذا ؿذُ اص ًوًَِ

گش ػٌَاى ًـبى ثِ ّبی کبصئیي ؿیش گبٍدشٍسئیيػشَى اٍل هشثَط ثِ 

ػبػز ثب  48ٍ  )ة(  24هذر )الف(  ّب ثِثبؿذ. ایي ثبکششیهی

ّب ثش ایي اًکَثِ ؿذُ سب هیضاى اثش آى ّبی کبصئیي ؿیش گبٍدشٍسئیي

هشثَط ثِ ػَیِ  1دشٍسئیي دس طل الکششٍفَسص ًوبیبى ؿَد. ًوًَِ 

ًوًَِ ؿیش ؿشش ثب ثْششیي فؼبلیز دشٍسئَلیشیکی دغ اص خذا ؿذُ اص 
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هشثَط ثِ  3ٍ  2ّبی ثبؿذ. ًوًَِػبػز هی  48ٍ  24گزؿز صهبى 

ّبی اػیذ لاکشیک خذا ؿذُ اص ؿیش ؿشش ثب فؼبلیز دیگش ثبکششی

 48ٍ  24ثبؿٌذ کِ ّش کذام دس دٍ صهبى سش هیدشٍسئَلیشیکی کن

 گبٍ اًکَثِ ؿذًذ. ػبػز ثب دشٍسئیي ػذین کبصئیٌبر ؿیش

 

ًتيجِ کرٍهبتَگرافی فبز هعکَض حبـل از ّيذرٍليس 

ّبی کبزئيي ؼير گبٍ تَظط ببکتری ببکتريبيی پرٍتئيي

اظيذلاکتيک جذا ؼذُ از ؼير ؼتر بب بْتريي فعبليت 

 پرٍتئَليتيکی 

كَسر غیشقغجی  ػشَى ثِ کشٍهبسَگشافی، فبص هؼکَع دس سٍؽ

ّیذسٍلیض ثبکششیبیی،  اصثبؿذ ٍ دذشیذّبی حبكل گشیض( هی)آة

ًوَداس  ؿًَذگشیض ثَدى خَد ثِ ػشَى هشلل هیثشاػبع هیضاى آة

دغ اص ّیذسٍلیضار حبكل اص سبثیش ػَیِ خذا ؿذُ اص ؿیش ؿشش 

ػبػز ّیذسٍلیض هٌبػت ٍ ایدبد سغییشار اػبػی  24گزؿز صهبى 

دّذ کِ دس ى هیؿیش گبٍ سا ًـب ّبی کبصئیيدشٍسئیيدس ػبخشبس 

 ثِ سلَیش کـیذُ ؿذُ اػز.  3ؿکل 

 
ؿیش  ّبی کبصئیيًوَداس کشٍهبسَگشافی فبص هؼکَع دشٍسئیي -3ؿکل 

اػیذلاکشیک خذا ؿذُ اص  گبٍ ّیذسٍلیض ؿذُ سَػظ ثبکششی کَکؼی

 ًوًَِ ؿیش ؿشش ثب ثیـششیي فؼبلیز دشٍسئَلیشیکی

 -s1αًتبيج آزهَى الايسای رقببتی بر رٍی پرٍتئيي 

کبزئيي ّيذرٍليس ؼذُ ٍ طبيعی تَظط ظَيِ 

 پرٍتئَليتيک

 IC50ّبی حبكل اص آصهَى الایضای سقبثشی ٍ هقبیؼِ هقبدیش دادُ

دشٍسئیي آلفب کبصئیي عجیؼی ثب دشٍسئیي ّیذسٍلیض ؿذُ سَػظ ػَیِ 

کبصئیي - s1αدشٍسئَلیشیک خذا ؿذُ اص ؿیش ؿشش ًـبى دادًذ کِ 

 IgEثِ هقذاس کوششی ًؼجز ثِ دشٍسئیي عجیؼی سَػظ  ّیذسٍلیضار

هَخَد دس ػشم ثیوبساى داسای حؼبػیز ثِ ؿیش گبٍ سـخیق دادُ 

ّبی ثبلاسشی اص دشٍسئیي دس غلظز ؿَد. دس ٍاقغ IgEهی

ّیذسٍلیضار دس هقبیؼِ ثب دشٍسئیي عجیؼی قبدس ثِ ؿٌبػبیی ٍ ٍاکٌؾ 

کِ کبصئیي - s1αًؼجز ثِ آى اػز. ایي اهش کبّؾ حؼبػیز ثِ 

عَس  ؿَد سا ثِدشٍسئیٌی هقبٍم دس ثشاثش ؿکؼز ػبخشبس هحؼَة هی

 دّذ.هحؼَػی ًـبى هی

-دشٍسئیي ّیذسٍلیض كَسر اٍلیِ دظٍّؾ، ثِ ایي دس ؿذُ اسائِ ًشبیح

گًَِ ثبکششی اػیذ لاکشیک خذا ؿذُ  ؿیش گبٍ سَػظ ّبی کبصئیي
سَػظ  ایي ثبکششی دشٍسئَلیضیسا سبییذ کشدًذ. اثشاص ؿیش ؿشش 

ٍ کشٍهبسَگشافی فبص هؼکَع ًیض ثِ  SDS-PAGEّبی آصهَى
فؼبلیز ثب سَخِ ثِ ًشبیح آصهَى الایضای سقبثشی،  اثجبر سػیذ.

ثشاثشی  50ایي ػَیِ هٌدش ثِ کبّؾ ثیؾ اص هٌبػت  یدشٍسئَلیشیک

ّیذسٍلیض ؿذُ ًؼجز ثِ دشٍسئیي  کبصئیي-s1α حؼبػیز دشٍسئیي
 ،ایسا کبًذیذای ثبلقَُ ػَیِ ثبکششیبیی یي سٍ ایيؿذُ ٍ اص ا عجیؼی

دس ایي هغبلؼِ کٌذ. ثشای کبّؾ حؼبػیز ثِ ؿیش گبٍ هؼشفی هی
کَّبًِ  خذاػبصی ػَیِ ثبکششی اػیذ لاکشیک اص ؿیش ؿشش سک

ؿوبل ایشاى ثِ ػٌَاى ثبکششی ثَهی هْن دس كٌبیغ لجٌی ثب فؼبلیز 
ش گبٍ،  ثؼیبس حبئض دٌّذگی حؼبػیز ثِ ؿی دشٍسئَلیشیکی ٍ کبّؾ

ایي ػَیِ خذا ؿذُ اص ًوًَِ ؿیش ثَهی ایشاًی هی- ثبؿذ.اّویز هی
صایی سَاًذ دس ًْبیز ثشای سَلیذ هحلَلار لجٌی هخشلف ثب آلشطی

اهکبى سدضیِ  اػشفبدُ اص ایي ثبکششیکبّؾ یبفشِ ثِ کبس سٍد. 
ّب هثل دشٍسئیي کبصئیي ثذٍى ًیبص ثِ اػشفبدُ اص ػبیش سٍؽ

کٌذ. اص عشف دیگش یٌذّبی حشاسسی ٍ یب فـبس ثبلا سا فشاّن هیآفش
ای خَد ّبی سغزیِّب ٍیظگیهحلَل سَلیذ ؿذُ سَػظ ایي ػَیِ

صایی هثل عؼن هٌبػت ٍ سشؿی کن سا حفظ کشدُ ٍ ثِ دلیل آلشطی

 ثبؿذ. کن خَد قبثل هلشف سَػظ افشاد داسای حؼبػیز هی
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