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داخل تخن هرغ  یقبه صورت تسر یآل یومو سلن E یتاهیناثر و یبررس

 یگوشت هایگوشت جوجه یفیتو ک هانیبر عولکرد، درصذ زنذه

 چىيذُ       

ّای غذايی تز ٍ سلٌيَم آلی تِ غَرت تشريك داخل تخن هزؽ ٍ هىول تا جيزُ Eتِ هٌظَر تزرسی تأثيز ٍيتاهيي 

ّای گَضتی، در لالة دٍ آسهايص، تِ طَری وِ در آسهايص اٍل  هاًی ٍ ويفيت گَضت جَجِػولىزد، درغذ سًذُ

: حاٍی هحلَل 2: وٌتزل، تيوار1تيوار )تيوار 5دار در لالة طزح واهلاً تػادفی تا تخن هزؽ ًطفِ 800استفادُ اس  تا

ػذد تخن هزؽ در ّز  40تىزار ٍ  E ٍ )4ٍ سلٌيَم ٍ ٍيتاهيي  Eتِ تزتية حاٍی سلٌيَم، ٍيتاهيي  5ٍ  4، 3ًوىی، تيوار 

ّای آسهايص اٍل ّز وذام تا دٍ ًَع جيزُ تيوار )جَجِ 10فی، تا تىزار ٍ در آسهايص دٍم تػَرت طزح واهلاً تػاد

لطؼِ جَجِ  450لطؼِ جَجِ وِ جوؼاً  15تىزار ٍ  E ٍ )3سطَح تَغيِ ضذُ ٍ تيطتز اس تَغيِ ضذُ سلٌيَم ٍ ٍيتاهيي 

 حاغل اس آسهايص اٍل اختػاظ دادُ ضذ. در آسهايص اٍل ًتايج حاغلِ ًطاى داد وِ تشريك داخل تخن هزغی

. در ارتثاط تا آسهايص دٍم ًتايج ًطاى داد، وِ ّا ًذاضتهاًی تخن هزؽٍ سلٌيَم تأثيزی تز درغذ سًذُ Eٍيتاهيي 

لزار  Eّا تحت تأثيز سطَح هختلف سلٌيَم ٍ ٍيتاهيي ضزية تثذيل غذايی جَجِ افشايص ٍسى، هػزف خَران ٍ

( ٍ هذت سهاى ًگْذاری در فزيشر اختلاف TBARSآلذئيذ )ضاخع هيشاى هالَى دیًتايج ًطاى داد وِ ًگزفتٌذ. 

تِ طَری وِ تا افشايص هذت سهاى ًگْذاری  (.P<05/0داری را در تيي تيوارّای هختلف ايجاد وزد )آهاری هؼٌی

 (.P<05/0( افشايص يافت )TBARSآلذئيذ )ضاخع گَضت ظزفيت ًگْذاری آب ٍ هيشاى هالَى دی
 

 16~3ظ: ظ

(ٙسٜ ٔؿئَٛ٘ٛيؿ) یهْواًذٍئ یػل 

 ٌطٌبٖ یؼیٚ ٔٙبثغ عج یزا٘كٍبٜ ػّْٛ وكبٚضظ
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 همذهِ     

ٔٛفمیت زض تٛؾؼٝ خٙیٙی ثٝ اثطات ٔتمبثُ تطویت ترٓ ٔطؽ ٚ 

قطايظ ا٘ىٛثبؾیٖٛ ترٓ ٔطؽ ثؿتٍی زاضز. پیكٟٙبز قسٜ اؾت وٝ 

ٚ وبضٚتٙٛئیسٞب  A ،E ٞبی عجیؼی ٘ظیط ٚيتبٔیٗاوؿیساٖتدٕغ آ٘تی

تیٖٛ پطاوؿیساظ زض وجس ٞبی ٌّٛتبثٝ ٕٞطاٜ افعايف فؼبِیت آ٘عيٓ

خٙیٗ ٕٔىٗ اؾت ثبػث ؾبظٌبضی ٚ ٔحبفظت ِیپیسٞبی غیطاقجبع 

،  Suraiزض ثطاثط پطاوؿیساؾیٖٛ عی تٙف زٚضاٖ تفطيد قٛز )

ؾبػت زاذُ  36ٞب ثؼس اظ تفطيد ٕٔىٗ اؾت تب (. خٛخ2010ٝ

زؾتٍبٜ ا٘ىٛثبتٛض ثٕب٘ٙس ٚ ثب تٛخٝ زٔب ٚ ضعٛثت ٘ؿجتبً ثبلای ٞچط 

ٞب تحت تٙف اوؿیساتیٛ ٔعٔٗ لطاض ٌیط٘س ٛخٕٝٔىٗ اؾت خ

(Karadas  ،ٖتأٔیٗ ٔٛاز ٔغصی ثب ٔٙكأ ذبضخی 2011ٚ ٕٞىبضا .)

زضآٚضی، ثٝ زاذُ ترٓ ٔطؽ ٕٔىٗ اؾت ثبػث ثٟجٛز لبثّیت خٛخٝ

ٞبی افعايف ٚظٖ خٛخٝ ٔتِٛس قسٜ ٚ يب ٚظٖ ثسٖ ٟ٘بيی زض خٛخٝ

ٚ  Uniٌٛقتی اظ عطيك تٙظیٓ ٔٛضفِٛٛغی ضٚزٜ خٙیٗ قٛز )

Ferket  ،2003 .) 

ٚخٛز ػٙبنط ٔؼس٘ی وٕیبة زض خیطٜ حیٛا٘بت ثطای حفظ ؾلأتی 

ٚ ػّٕىطز ٔٙبؾت ثیٛقیٕیبيی ٚ فیعيِٛٛغيىی آٟ٘ب ضطٚضی اؾت. 

ٔىُٕ ؾّٙیْٛ ثٝ زٚ قىُ ٔؼس٘ی )ؾّٙیت ؾسيٓ ٚ ؾّٙبت ؾسيٓ( ٚ 

آِی )ؾّٙٛ ؾیؿتئیٗ، ؾّٙٛٔتیٛ٘یٗ ٚ ٔرٕط غٙی اظ ؾّٙیْٛ( ٚخٛز 

ؾبظٔبٖ غصا ٚ زاضٚی أطيىب اخبظٜ اؾتفبزٜ اظ  2000غٚئٗ  زاضز. زض

ٔرٕط ؾّٙیْٛ زض خیطٜ عیٛض ضا تهٛيت وطز. ايٗ فطْ ؾّٙیْٛ ٘ؿجت 
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To evaluate the effect of vitamin E and organic selenium by intra eggs injection method on 

performance, livability and meat quality of broilers, two tests Were conducted. in the first 

experiment using 800 Fertilized eggs in a completely randomized design with 5 treatments 

(treatment1: control, treatment2: In-ovo injection of saline, treatment 3,4 and 5 In-ovo 

injection of selenium, vitamin E and selenium + vitamin E respectively) and 4 replicates and 

40 eggs and in the second experiment, a completely randomized design, with 10 treatments 

(chicken of the first trial with two diet of recommended levels of selenium and vitamin E 

and more than the recommended levels) and 3 replicates per treatment and 15 one-day-old 

broiler chicks of  the first experiment were allocated. In the first experiment results showed 

that intra egg injection of vitamin E and selenium had no significant effects on hatching 

eggs. In the second test results showed that weight gain, feed intake and feed conversion 

ratio of chickens were not affected using different levels of selenium and vitamin E. The 

results showed that the levels of malon di-aldehyde (index TBARS) and storage time in the 

freezer showed statistically significant difference between the different treatments (P<0/05). 

In which by increasing the storage time,  the water holding capacity and the TBARS 

increased (P<0/05). 
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ثٝ فطْ ٔؼس٘ی ثب لبثّیت ثیكتطی خصة قسٜ ٚ ثٝ ٔمساض ظيبزتطی زض 

قٛز. غاپٗ ثطای حٕبيت اظ ٔرٕط ؾّٙیْٛ، اؾتفبزٜ اظ ثسٖ شذیطٜ ٔی

خیطٜ حیٛا٘بت ٕٔٙٛع اػلاْ وطز  فطْ ٔؼس٘ی ؾّٙیْٛ ضا زض

(Heindl  ،ٖ2010ٚ ٕٞىبضا .) 

ؾّٙیْٛ خعء انّی آ٘عيٓ ٌّٛتبتیٖٛ پطاوؿیساظ اؾت. ايٗ آ٘عيٓ 

ٔب٘غ  ٞبی ثسٖ اؾت وٝ ٕٞطاٜ ثب ٚيتبٔیٗ Eاوؿیساٖيىی اظ آ٘تی

 قٛز. ٚيتبٔیٗ Eٞبی آظاز ٚ پطاوؿیس ٞیسضٚغٖ ٔیتكىیُ ضازيىبَ

زٞس وٝ ٘مف آ٘تی اوؿیسا٘ی دبْ ٔیٚظبيف ظيبزی ضا زض ثسٖ ا٘

، ٞبی ٔرتّف ٚيتبٔیٗ Eآٖ ثیكتطيٗ إٞیت ضا زاضز. اظ ثیٗ فطْ

اوؿیسا٘ی ضا زاضز )پٛضضضب ٚ آِفبتٛوٛفطَٚ ثیكتطيٗ ذبنیت آ٘تی

تٛؾظ ايٛا٘ع ٚ ثیكٛة  1992زض ؾبَ  (. ٚيتبٔیٗ 1385Eٕٞىبضاٖ، 

ٞی وٝ ٞبی ٌیبثٝ ػٙٛاٖ يه ػبُٔ ٔحَّٛ زض چطثی ٔٛخٛز ضٚغٗ

ٞب ضطٚضی ثٛز، وكف قس. عیٛض ثطای تِٛیس ٔثُ عجیؼی زض ٔٛـ

قٛ٘س. ظای ٔرتّفی ٔٛاخٝ ٔیزض عی زٚضٜ ضقس ثب ػٛأُ تٙف

ظا ثٝ نٛضت تدٕؼی ٚ ثؿیبض ٌؿتطزٜ اثطات ٔٙفی ايٗ ػٛأُ تٙف

ٞبی ظيبزی نٛضت ٌطفتٝ اؾت تب اظ ػّٕىطز ٞؿتٙس. تلاـ

. زض ايٗ ظٔیٙٝ ٔكرم ٘بٔغّٛة ايٗ اثطات ٔٙفی خٌّٛیطی قٛز

قسٜ اؾت وٝ تغصيٝ ثٝ ػٙٛاٖ يه ػبُٔ تأثیط ٌصاض ثط ػّٕىطز 

ظا زاضز. ٘مف ثؿیبض ٟٕٔی زض وبٞف اثطات ٔٙفی ايٗ ػٛأُ تٙف

تٛاٖ ثب افعٚزٖ ٔٛاز ٔغصيی وٓ ٔهطف ٚ آ٘تی-ثٙبثطايٗ ٔی

ٚ  ٞب ثٝ خیطٜ ثٝ ضقس ٔغّٛة زؾت يبفت )Kanchanaاوؿیساٖ

Jeyanthi  ،2010.) 

Lee ٚ ٖترٓ زضٖٚ تعضيك اثطات ایٔغبِؼٝ ( زض2014) ٕٞىبضا 

 ٚ ايٕٙی ؾیؿتٓ ثط ٌطْ( ضأیّی 002/0ٚ  001/0) ؾّٙیْٛ ٔطغی

 ػفٛ٘ت ثٝ ٔجتلا ٌٛقتی ٞبیخٛخٝ زض اوؿیسا٘یآ٘تی ٞبیپبؾد

خٙیٗ ثٝ زاذُ ترٓ ٔطؽ  18وطز٘س. تیٕبضٞب زض ضٚظ  ثطضؾی ضٚزٜ

بض وٙتطَ آِٛزٜ ٘كسٜ ثٝ ٚيطٚؼ تعضيك قس. ٘تبيح ٘كبٖ زاز وٝ تیٕ

افعايف ٚظٖ ثیكتطی ٘ؿجت تیٕبض وٙتطَ آِٛزٜ قسٜ ثٝ ٚيطٚؼ 

(، تأثیط تعضيك زاذُ ترٓ ٔطغی 2014ٚ ٕٞىبضاٖ ) salaryزاقت. 

ٌطْ( ضا ثط ضٚی ؾیؿتٓ ايٕٙی ٚ ٔیّی 30/0  ٚ60/0) Eٚيتبٔیٗ 

ػّٕىطز ثطضؾی ٚ ٌعاضـ وطز٘س وٝ فبوتٛضٞبی ػّٕىطزی تحت 

ٔب٘ی افعايف یٕبضٞب لطاض ٍ٘طفت زض حبِی وٝ زضنس ظ٘سٜتأثیط ت

ٞبی ايٗ ٔحممیٗ زض ايٗ تحمیك تأثیط غّظت يبفت. ثب تٛخٝ ثٝ يبفتٝ

ٚ ؾّٙیْٛ آِی ثٝ نٛضت تعضيك زاذُ ترٓ  Eٞبی ثبلاتط ٚيتبٔیٗ 

ٔب٘ی ٚ ظ٘سٜ زضنس ٞبی غصايی ثط ػّٕىطز،ٔطؽ ٚ ٔىُٕ ثب خیطٜ

 ؾی ذٛاٞس قس.ٞبی ٌٛقتی ثطضویفیت ٌٛقت خٛخٝ

 ّاهَاد ٍ رٍش     

ٚ ؾّٙیْٛ ٚ  E زض آظٔبيف اَٚ تعضيك زاذُ ترٓ ٔطغی ٚيتبٔیٗ

ا٘ىٛثبؾیٖٛ ثٝ زاذُ ویؿٝ ٞٛايی ثط  18ٔحَّٛ ٕ٘ىی زض ضٚظ 

زضنس خٛخٝ زضآٚضی ا٘دبْ قس. ٔحُ تعضيك زض ضٚی پٛؾتٝ ترٓ 

زضنس ضسػفٛ٘ی قسٜ ٚ زض حضٛض قؼّٝ ثب  70ٞب ثب اِىُ ٔطؽ

ٔیىطٖٚ ٔٛضز تعضيك  2/0ِٛیٗ ٔدٟع ثٝ فیّتط ؾط ؾطٍ٘ی ؾطً٘ ا٘ؿ

تیٕبضٞبی ٔرتّف لطاض ٌطفتٙس. ايٗ ثطضؾی زض لبِت عطح وبٔلاً 

زاض زض ٞط ػسز ترٓ ٔطؽ ٘غفٝ 40تىطاض ٚ  4تیٕبض ٚ  5تهبزفی ثب 

ٌطْ( ا٘دبْ قس.  265±ترٓ ٔطؽ )ٔیبٍ٘یٗ ٚظ٘ی  800تىطاض، خٕؼبً 

َٚ قبُٔ: تیٕبض اَٚ: وٙتطَ تیٕبضٞبی آظٔبيكی ثطای آظٔبيف ا

ِیتط ٔحَّٛ ٔیّی 5/0)ؾٛضاخ ٘كسٜ(، تیٕبض زْٚ: وٙتطَ )حبٚی 

 003/0ِیتط ٔحَّٛ ٕ٘ىی حبٚی ٔیّی 5/0ٕ٘ىی(، تیٕبض ؾْٛ: 

ِیتط ٔحَّٛ ٕ٘ىی حبٚی ٔیّی 5/0ٌطْ  ؾّٙیْٛ، تیٕبض چٟبضْ: ٔیّی

 ِیتط ٔحَّٛٔیّی 5/0ٚ تیٕبض پٙدٓ:   ٌطْ  ٚيتبٔیٗ Eٔیّی 8/0

. ٌطْ ٚيتبٔیٗ Eٔیّی 8/0ٌطْ ؾّٙیْٛ + ٔیّی 003/0ٕ٘ىی حبٚی  

ٞب زضآٚضی ٚ ٚظٖ خٛخٝٞب زضنس خٛخٝپؽ اظ تفطيد خٛخٝ

 ٔحبؾجٝ قس.

تیٕبض وٝ ثٝ ٞط  10آظٔبيف زْٚ ثهٛضت عطح وبٔلاً تهبزفی، ثب 

 42لغؼٝ خٛخٝ )ٔیبٍ٘یٗ ٚظ٘ی  15تىطاض ٚ ثٝ ٞط تىطاض  3تیٕبض 

اذتهبل  ٞبی ٌٛقتیویفیت ٌٛقت خٛخٝػّٕىطز ٚ ٚ ٌطْ( ثط 

 زازٜ قسٜ ثٛز. تیٕبضٞبی آظٔبيكی ثٝ نٛضت ظيط ا٘دبْ قس:

ٞبی تیٕبض اَٚ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ تٛنیٝ خٛخٝ -1

ٔیّی ٌطْ ثط ویٌّٛطْ( ٚ ٔیعاٖ تٛنیٝ قسٜ  30/0قسٜ ؾّٙیْٛ )

E ٗٚاحس ثیٗ إِّّی(. 80) ٚيتبٔی 

بيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ ثیكتط اظ ٞبی تیٕبض اَٚ آظٔخٛخٝ -2

 ٔیّی ٌطْ ثط ویٌّٛطْ( ٚ ٚيتبٔیٗ E 60/0تٛنیٝ قسٜ ؾّٙیْٛ )

 ٚاحس ثیٗ إِّّی(. 200)

ٞبی تیٕبض زْٚ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ تٛنیٝ خٛخٝ  -3
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 .Eقسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

ٞبی تیٕبض زْٚ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ ثیكتط خٛخٝ  -4

 .Eتٛنیٝ قسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ  اظ

ٞبی تیٕبض ؾْٛ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ تٛنیٝ خٛخٝ  -5

 .Eقسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

ٞبی تیٕبض ؾْٛ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ ثیكتط خٛخٝ  -6

 .Eاظ تٛنیٝ قسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

ٖ ٞبی تیٕبض چٟبضْ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاخٛخٝ  -7

 .Eتٛنیٝ قسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

ٞبی تیٕبض چٟبضْ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ خٛخٝ  -8

 .Eثیكتط اظ تٛنیٝ قسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

ٞبی تیٕبض پٙدٓ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیعاٖ تٛنیٝ خٛخٝ -9

 .Eقسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

عاٖ ٞبی تیٕبض پٙدٓ آظٔبيف اَٚ + خیطٜ حبٚی ٔیخٛخٝ -10

 .Eثیكتط اظ تٛنیٝ قسٜ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

ثؼس اظ ثسؾت آٚضزٖ ٔٛاز ٔغصی ٔٛاز ذٛضاوی، ثطاؾبؼ 

 ٔغبثك خساَٚ ا٘دٕٗ ّٔی تحمیمبت 308ؾٛيٝ ضاؼ احتیبخبت 

NRC
2 افعاض ٚ ثٝ وٕه ٘طْ (1994) 1

UFFDA  خیطٜ آظٔبيكی

 1 تٙظیٓ قس. زضنس ٔٛاز ذٛضاوی اؾتفبزٜ قسٜ زض خیطٜ زض خسَٚ

 .قسٜ اؾت زازٜ٘كبٖ 

ؾب٘تی ٔتطی ٚ  100×100ٞبيی ثٝ اثؼبز پٗ ثٙسی ؾبِٗ تٛؾظ پٗ

٘ٛضزٞی ثطٔجٙبی ؾٛيٝ ضاؼ زض  ؾب٘تی ٔتطی ا٘دبْ قس. 100اضتفبع 

ٚ اظ ٞكت  30ضٚظٌی يه ؾبػت ذبٔٛقی ثب ِٛوؽ  7-0ؾٗ 

 10ضٚظ لجُ اظ وكتبض چٟبض ؾبػت ذبٔٛقی ثب ِٛوؽ  3ضٚظٌی تب 

. ٌیطی قسا٘ساظٜ ایزٚضٜٝ نٛضت ذٛضان ٔهطفی ثا٘دبْ قس. 

ثٝ نٛضت  زٚضٜٞبی آظٔبيكی زض پبيبٖ ٞبی ٞط يه اظ ٚاحسخٛخٝ

قس. افعايف ٞب يبززاقت ٔیقس٘س ٚ تؼساز آٌٖطٚٞی تٛظيٗ ٔی

 ٌطزيس.ٔحبؾجٝ ٔی زٚضٜثط حؿت ٌطْ زض ٞط  خٛخٝٚظٖ ٞط 

ٞط ٔهطفی ثط افعايف ٚظٖ ذٛضان  تمؿیٓ اظضطيت تجسثُ غصايی 

خٟت تؼییٗ پبضأتطٞبی  زٚضٜ ٔحبؾجٝ قس. آظٔبيكی، زض ٞطٚاحس 

لغؼٝ  6لغؼٝ پط٘سٜ اظ ٞط ٚاحس آظٔبيكی ) 2ویفیت ٌٛقت تؼساز 
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-  National Research Council 

2
 - User Friendly Feed Formulation Done Again 

قس ٚ پؽ اظ شثح ثٝ اظای ٞط تیٕبض( زض پبيبٖ زٚضٜ پطٚضـ ا٘تربة 

ٞبی پلاؾتیىی ٚ پطوٙی، ػضّٝ ؾیٙٝ آٟ٘ب خسا قسٜ ٚ زضٖٚ پبوت

ٌٛقت ثلافبنّٝ ثؼس اظ وكتبض ثٝ ٞبی زاض لطاض ٌطفت. ٕ٘ٛ٘ٝظيپ

ٌطاز ٔٙتمُ قس. زضخٝ ؾب٘تی -20نٛضت وبُٔ ثٝ فطيعض 

پبضأتطٞبی ویفیت ٌٛقت زض ثبظٜ ظٔب٘ی زٚ ٔبٞٝ )ضٚظ اَٚ پؽ اظ 

ٞبی ٌٛقت ؾیٙٝ ا٘ساظٜ-وكتبض ٚ زٚ ٔبٜ پؽ اظ وكتبض( اظ ٕ٘ٛ٘ٝ

ٌیطی قس. پبضأتطٞبی ویفیت ٌٛقت ػجبضتٙس اظ: ظطفیت 

( MDA)4آِسٞیس (، اؾیسيتٝ، ٔبِٖٛ زیWHC)3ٍٟ٘ساضی آة 

 ٚ ٔبزٜ ذكه ٌٛقت.

                                          
3
- Water Holding Capacity  

4
- Malondialdehyde  
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 ی هَرد استفادُ در طزح آسهايطیجيزُ -1جذٍل 

 ٔٛاز ذٛضاوی ٔٛضز اؾتفبزٜ
 0-10) زضنس زض تطویت خیطٜ

 ضٚظٌی(

 11-24) زضنس زض تطویت خیطٜ

 ضٚظٌی(

 25-42) زضنس زض تطویت خیطٜ

 ضٚظٌی(

 01/44 03/49 02/56 (=89/7CP) شضت

 86/45 27/41 90/33 (=68/43CP)وٙدبِٝ ؾٛيب

 30/6 97/5 59/5 ضٚغٗ ؾٛيب

 52/1 49/1 82/1 وّؿیٓ فؿفبتزی

 07/1 05/1 30/1 وطثٙبت وّؿیٓ

 37/0 44/0 45/0 ٕ٘ه

 25/0 25/0 25/0 ٔىُٕ ٚيتبٔیٙی

 25/0 25/0 25/0 ٔىُٕ ٔؼس٘ی

 05/0 05/0 05/0 ؾبِیٙٛٔبيؿیٗ

L- ٗ04/0 - 10/0 ِیعي 

DL-ٗ23/0 20/0 32/0 ٔتیٛ٘ی 

 100 100 100خٕغ

تطویت ٔٛاز ٔغصی ٔحبؾجٝ قسٜ 

 )زضنس(
 

  

 ویّٛوبِطی زض ویٌّٛطْ 3200 ویّٛوبِطی زض ویٌّٛطْ 3100ویّٛوبِطی زض ویٌّٛطْ 3000 ا٘طغی لبثُ ؾٛذت ٚ ؾبظ

 19 5/21 23 پطٚتئیٗ

 85/0 86/0 04/1 وّؿیٓ

 42/0 43/0 5/0 فؿفط لبثُ اؾتفبزٜ

 16/0 19/0 19/0 ؾسيٓ

 09/1 24/1 42/1 ِیعيٗ

 54/0 54/0 68/0 ٔتیٛ٘یٗ

 86/0 9/0 06/1 ٔتیٛ٘یٗ+ ؾیؿتیٗ
 ثٛز٘س. NRCی ٞبی آظٔبيكی حبٚی حسالُ ٔمساض ٔٛاز ٔغصی تٛنیٝ قسٜخیطٜ -1

، ٔىُٕ mg335350، وِٛیٗ mg1600، يس mg40000، ٔؽ mg249000، ضٚی mg250000، آٞٗ mg165350 ویٌّٛطْ ٔىُٕ ٔؼس٘ی تبٔیٗ وٙٙسٜ ٔٛاز ظيط اؾت: ٍٔٙٙع 5/2ٞط  -2

 ٔؼس٘ی اؾتفبزٜ قسٜ فبلس ؾّٙیْٛ ثٛز.

، mg B28250، ٚيتبٔیٗ B1 mg1800، ٚيتبٔیmg K34000ٗ، ٚيتبٔیٗ IU D32000000، ٚيتبٔیA IU9000000ٗویٌّٛطْ ٔىُٕ ٚيتبٔیٙی تبٔیٗ وٙٙسٜ ٔٛاز ظيط ثٛز: ٚيتبٔیٗ  5/2ٞط  -3

ٔىُٕ ٚيتبٔیٙی ٔٛضز اؾتفبزٜ فبلس ٚيتبٔیٗ  .mg H25000ٚ ٚيتبٔیٗ B12 mg1500، ٚيتبٔیB9 mg1250ٗ، ٚيتبٔیB6 mg3000ٗ، ٚيتبٔیB5 mg30000ٗ، ٚيتبٔیmgB310000ٗیٗ ٚيتبٔ

E .ثٛز 
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ثطای تؼییٗ ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة اثتسا يه ٌطْ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت 
 1500ض زٚض زلیمٝ ز 4ٌیطز ٚ ثٝ ٔست زضٖٚ وبغص نبفی لطاض ٔی

قٛز. ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت ثؼس اظ ؾب٘تطيفٛغ وطزٖ ثٝ ٔست ؾب٘تطيفٛغ ٔی
زضخٝ ؾب٘تی ٌطاز لطاض ذٛاٞس  70ؾبػت زضٖٚ آٖٚ زض زٔبی  24

 (.1971ٚ ٕٞىبضاٖ  Boutonٌطفت )

100 
 ٚظٖ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت ثؼس اظ آٖٚ –

 ٚظٖ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت ثؼس اظ ؾب٘تطيفٛغ
; ظطفیت 

 ٍٟ٘ساضی آة
 جُ اظ ؾب٘تطيفٛغٚظٖ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت ل

 50ٌطْ ٌٛقت چطخ قسٜ ثب  10ٌٛقت، اثتسا  pHثطای تؼییٗ 
ؾی آة ٔمغط ٔرّٛط قسٜ ٚ ثب اؾتفبزٜ اظ ٕٞعٖ، يىٙٛاذت ؾی
وٕه قٛز. ؾپؽ ثب اؾتفبزٜ اظ ٌبظ اؾتطيُ نبف قسٜ ٚ ثٝ ٔی

( زض ، أطيىبHI99163، ٔسَ HANNAٔتط ) pHزؾتٍبٜ 
،  Jeacockeٌطزز )یطی ٔیٌزٔبی ٔحیظ اؾیسيتٝ ٕ٘ٛ٘ٝ ا٘ساظٜ

1977.) 
ٌطْ ٌٛقت چطخ قسٜ ثب  10آِسٞیس اثتسا ثطای ٔحبؾجٝ ٔبِٖٛ زی

قٛز. ؾپؽ زض زلیمٝ ٕٞعزٜ ٔی 2ؾی آة ٔمغط ثٝ ٔست ؾی 50
ؾی ؾی 5/2ؾی آة ٔمغط، ؾی 5/47يه فلاؾه تمغیط ثٝ آٖ 

ٔٛلاض، چٙس لغطٜ ضسوف ٚ چٙس ػسز ؾًٙ  4اؾیس وّطيسضيه 
تب  10ٌطزز. فلاؾه حطاضت زازٜ قس تب زض ٔست خٛـ اضبفٝ ٔی

ؾی ٔحَّٛ تمغیط قسٜ ؾی 50زلیمٝ اظ ظٔبٖ خٛـ ٔمساض  15
ؾی ؾی 5ؾی اظ ٔحَّٛ تمغیط قسٜ ٚ ؾی 5ثسؾت آيس. ؾپؽ 

5ٔؼطف 
TBA ِِٝٛ ٖٚزلیمٝ  35زاض ضيرتٝ ٚ ثٝ ٔست ٞبی زضةزض

 قٛز. يه ٕ٘ٛ٘ٝ ٔحَّٛ ثلا٘هزض آة زض حبَ خٛـ لطاض زازٜ ٔی
ؾی ٔؼطف ؾی 5ؾی آة ٔمغط ٚ ؾی 5)قبٞس( ٞٓ ثب اؾتفبزٜ اظ 

TBA زلیمٝ زض حٕبْ  10ٞب ثٝ ٔست ٌطزز. زض ٟ٘بيت ِِٛٝتٟیٝ ٔی
ٌیط٘س ٚ خصة آٟ٘ب ثب اؾتفبزٜ اظ زؾتٍبٜ آة ؾطز لطاض ٔی

Brite( ٔسَ ، اؾپىتٛفتٛٔتطیBT600زض عَٛ ٔٛج ، وب٘بزا )
آِسٞیس تِٛیس قسٜ اظ زیقٛز. ٔمساض ٔبِٖٛ ٌیطی ٔیا٘ساظٜ 538

 (.1977ٚ ٕٞىبضاٖ،  Keٌطزز )عطيك فطَٔٛ ظيط ٔحبؾجٝ ٔی
; ٔمساض  538خصة ٔحَّٛ زض ٔطحّٝ ٟ٘بيی زض عَٛ ٔٛج  × 8/7

 آِسٞیس زض ٌطْ ٌٛقتٌطْ ٔبِٖٛ زیٔیىطٚ
ٌتطْ ٕ٘ٛ٘تٝ ٚظٖ    10ٌیطی ٔبزٜ ذكه ٌٛقتت، اثتتسا   ثطای ا٘ساظٜ

زضختٝ    70ٖٚ زض زٔبی ؾبػت زضٖٚ آ 48قٛز ٚ ؾپؽ ثٝ ٔست ٔی
ٞتب   قٛز. ضعٛثت ٌٕ٘ٛ٘ٝیطز ٚ ٔدسزاً تٛظيٗ ٔیٌطاز لطاض ٔیؾب٘تی

اظ  100آيس. ثب وتٓ وتطزٖ ػتسز   ثب اؾتفبزٜ اظ فطَٔٛ ظيط ثسؾت ٔی
ٔمتتساض ضعٛثتتت ٌٛقتتت، ٔتتبزٜ ذكتته آٖ ثسؾتتت ذٛاٞتتس آٔتتس   

                                          

5
- Thiobar Bituric Acid 

(Ben-gera  وNorris ،1968  .) 

100 
ٚظٖ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت ثؼس اظ ذكه 

 ٞب ٚظٖ اِٚیٝ ٕ٘ٛ٘ٝ –قسٖ زض آٖٚ 
زضنس ; 

 ضعٛثت ٌٛقت
 ٞب ٚظٖ اِٚیٝ ٕ٘ٛ٘ٝ

ٚ  ٚاضيب٘ؽ يٝثب اؾتفبزٜ اظ ضٚـ تدع يفآظٔب يٗحبنُ اظ ا ٘تبيح
آٔبضی لطاض  یُٚ تحّ يٝٔٛضز تدع( 1/9)٘ؿرٝ  SASافعاض ٘طْ

ٚ خٟت ٔمبيؿٝ ٔیبٍ٘یٗ تیٕبضٞب اظ آظٖٔٛ زا٘ىٗ ٚ ؾغح  ٌطفت
 % ا٘دبْ قس.5زاضی ٔؼٙی

 ًتايج ٍ تحث     
ٌعاضـ قسٜ  2زض خسَٚ  ٔب٘یظ٘سٜٞبی ٔطثٛط ثٝ زضنس زازٜ

اؾت. ٘تبيح ٘كبٖ زاز وٝ تعضيك زاذُ ترٓ ٔطغی ؾغٛح ٔرتّف 
E ٗٞب ٚ ٔب٘ی ترٓ ٔطؽٚ ؾّٙیْٛ تأثیطی ثط زضنس ظ٘سٜ ٚيتبٔی

ثب تٛخٝ ثٝ ايٙىٝ زض ايٗ  ٘ساقت ٞبی ٞچ قسٜٔیبٍ٘یٗ ٚظٖ خٛخٝ
زاضی ضا ايدبز ٘ىطز٘س ِٚی ٘ىتٝ ف ٔؼٙیآظٔبيف تیٕبضٞب اذتلا

ٞب ثٛزٜ اؾت. ثب ايٗ ترٓ ٔطؽ ٔب٘یظ٘سٜلبثُ تٛخٝ زض زضنس ثبلای 
تٛخٝ ثٝ ايٙىٝ زض تحمیمبت زيٍط ثب تعضيك ٔٛاز زيٍطی زض زاذُ 

پبيیٙی ثطذٛضزاض ثٛز٘س، ػّت ايٗ أط  ٔب٘یظ٘سٜترٓ ٔطؽ اظ زضنس 
ا٘ؿت، ظيطا ثب افعايف تٛاٖ زض افعايف ٔست ظٔبٖ تعضيك زضا ٔی

زلیمٝ( ثبػث افت زٔبی ترٓ ٔطؽ  30ٔست ظٔبٖ تعضيك )ثیكتط اظ 
تٛا٘س ثبػث ٔطي خٙیٗ قٛز. ٔكرم قسٜ وٝ قسٜ وٝ ايٗ أط ٔی

زٔب، ضعٛثت، تٟٛيٝ ٚ ٌطزـ ترٓ ٔطؽ عی زٚضاٖ ا٘ىٛثبؾیٖٛ 
زضآٚضی ٚ ویفیت خٛخٝ زاضز وٝ تأثیط ظيبزی ثط لبثّیت خٛخٝ

ػٛأُ ثیكتطيٗ تأثیط ضا زاضز. زٔبيی وٝ خٙیٗ زض  ٌطٔب زض ثیٗ ايٗ
قٛز ثٝ ؾٝ ػبُٔ ثؿتٍی زاضز: زٔبی حبَ تٛؾؼٝ ثب آٖ ٔٛاخٝ ٔی

ا٘ىٛثبتٛض، تٛا٘بيی ا٘تمبَ ٌطٔب ثیٗ ا٘ىٛثبتٛض ٚ خٙیٗ ٚ ٌطٔبی 
Meir( ٗٔتبثِٛیىی تِٛیس قسٜ تٛؾظ ذٛز خٙی Ar ٚ  ،1990 .)

Selim  ( ٖتأثیط تعضيك ز2012ٚ ٕٞىبضا ،) اذُ ترٓ ٔطغی
E ٗٚيتبٔی C ٚ ٞبی ٔٛؾىٛی ٔٛضزثطضؾی ضا ثط ػّٕىطز اضزن

تأثیط ٔؼٙی- ٞب ٌعاضـ وطز٘س وٝ تعضيك ٚيتبٔیٗ Eلطاض زاز٘س. آٖ
زضآٚضی ٘ساقت أّب ؾجت افعايف ٚظٖ تِٛس زاضی ثط لبثّیت خٛج 

ٞب ٘ؿجت ثٝ ٌطٜٚ وٙتطَ ثسٖٚ تعضيك ٌطزيس. زض ايٗ خٛخٝ اضزن
ٞبی ٛق احتٕبلاً ثبػث وبٞف اثطات ٔضط تٙفپػٚٞف تطویجبت ف

اٚاذط زٚضاٖ ا٘ىٛثبؾیٖٛ ثط لبثّیت خٛخٝ زضآٚضی ٌطزيس.
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 ّای ّچ ضذُ ٍ درغذ ّچٍ سلٌيَم آلی تز هياًگيي ٍسى جَجِ Eهمايسات هياًگيي تشريك داخل تخن هزؽ ٍيتاهيي  -2جذٍل 

 ٔب٘یظ٘سٜزضنس  ٞبی ٞچ قسٜٔیبٍ٘یٗ ٚظٖ خٛخٝ تیٕبضٞب

1 66/41 00/90 

2 22/41 25/86 

3 11/41 00/90 

4 36/41 00/90 

5 91/41 87/91 

 5165/0 5862/0 ؾغح احتٕبَ

SEM 3602/0 2302/2 

Gor  ٚQureshi ،1997  ٗتأثیط تعضيك زاذُ ترٓ ٔطغی ٚيتبٔی

E ٝٞب ٔٛضز ضا ثط افعايف ايٕٙی ؾِّٛی، زضنس ٞچ ٚ ٚظٖ خٛخ

تأثیطی ثط   Eوٝ ٚيتبٔیٗ ثطضؾی لطاض زاز٘س ٚ ٌعاضـ وطز٘س 

ٞبی ٞچ قسٜ ٘ساقت ِٚی ثبػث زضنس ٞچ ٚ ٔیبٍ٘یٗ ٚظٖ خٛخٝ

 ٞب قس.افعايف ايٕٙی ؾِّٛی زض خٛخٝ

Macalintal (2012 تأثیط تعضيك ؾّٙیْٛ ضا ثط ضٚی ظ٘سٜ ٔب٘ی ،)

خٙیٗ، ٔب٘سٌبضی ؾّٙیْٛ زض ثبفت، اوؿیساؾیٖٛ چطثی، ؾیؿتٓ 

ضز ثطضؾی لطاض زاز. ؾّٙیْٛ ثٝ ايٕٙی ٚ ضقس ٚ ٕ٘ٛ ثؼس اظ تفطيد ٔٛ

نٛضت ؾّٙٛٔتیٛ٘یٗ ٚ ؾسيٓ ؾّٙیت تأثیط ٔتفبٚتی زض ٔتبثِٛیؿٓ 

ٔیىطٌٚطْ اظ ؾّٙٛٔتیٛ٘یٗ پبؾد  60خٙیٗ زاقت. زٚظٞبی ثیكتط اظ 

ثیكتطی ضا زض ٔمبيؿٝ ثب ؾسيٓ ؾّٙیت زض ثبفت زاقت. ؾّٙیْٛ زض 

ٙیٗ ٔیىطٌٚطْ تأثیط وٕی زض ظ٘سٜ ٔب٘ی خ 40زٚظٞبی ثبلاتط اظ 

زاضی افعايف زاز، زاقت، ِٚی زضنس تفطيد ضا ثٝ عٛض ٔؼٙی

 ٞب قس.ٕٞچٙیٗ ثبػث وبٞف اوؿیساؾیٖٛ چطثی

ٞبی ٔرتّف پطٚضقی ٞبی ٔطثٛط ثٝ افعايف ٚظٖ ثسٖ زض زٚضٜزازٜ

ٞب زض ٌعاضـ قسٜ اؾت. ٘تبيح ٘كبٖ زاز، وٝ خٛخٝ 3زض خسَٚ 

یْٛ ٚ ٞبی ٔرتّف پطٚضقی تحت تأثیط ؾغٛح ٔرتّف ؾّٙزٚضٜ

لطاض ٍ٘طفتٙس. ٘تبيح حبنّٝ اظ ايٗ تحمیك ثب ثطذی  Eٚيتبٔیٗ 

ٚ ٕٞىبضاٖ،  Ozkanٚ  2009ٚ ٕٞىبضاٖ،  Perićٌعاضقبت )

( ٌعاضـ 2009ٚ ٕٞىبضاٖ ) Perić( ٞٓ ذٛا٘ی زاضز. 2007

ٚ  2/0، 1/0، 0وطز٘س وٝ ؾغٛح ٔرتّف ؾّٙیْٛ آِی ٚ ٔؼس٘ی )

ٞبی ٌٛقتی ٚظٖ خٛخٝ زاضی ثط افعايفاْ( تأثیط ٔؼٙیپیپی 3/0

Ozkan .( تأثیط ٔىُٕ ٚيتبٔی2007ٗٚ ٕٞىبضاٖ ) ٘ساضز E  ٚ

ٞبی ٌٛقتی، زض قطايظ ؾّٙیْٛ آِی ٚ ٔؼس٘ی ضا ثط ػّٕىطز خٛخٝ

ٔؼَٕٛ زٔبيی ٚ اؾتطؼ زٔبيی ثطضؾی وطز٘س ٚ ٌعاضـ وطز٘س زض 

قطايظ ٔؼَٕٛ زٔبيی افعايف ٚظٖ تحت تأثیط تیٕبضٞبی آظٔبيكی 

زض قطايظ اؾتطؼ ؾطٔبيی ٘تبيح ٔتفبٚتی ثسؾت لطاض ٍ٘طفت ِٚی 

آٔس. پبؾد ضقس پط٘سٌبٖ ثٝ ٔىُٕ ؾّٙیْٛ ثٝ ؾغح اؾتطؼ پط٘سٜ 

ثؿتٍی زاضز. پط٘سٌب٘ی وٝ ثب ٔىُٕ آِی ؾّٙیْٛ تغصيٝ قس٘س، 

افعيف ٚظٖ ضٚظا٘ٝ ثیكتطی زاقتٙس. زِیُ ايٗ افعايف ٚظٖ، ثبلا 

T3 ٖٛٔزض ؾطْ ذٖٛ ايٗ پط٘سٌبٖ ثٛز. ثٛزٖ ٞٛض 
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 ّای هختلف پزٍرشآسهايطی در دٍرُ هختلف تيوارّای در( گزم) ٍسى افشايص هياًگيي همايسات -3 جذٍل

 ٞبی پطٚضقیزٚضٜ  تیٕبضٞب

 وُ زٚضٜ ضٚظٌی 42 ضٚظٌی 25 ضٚظٌی 10  

1  33/221 12/71251/1295 96/2228

2  89/222 70/709 44/1312 04/2245

3  58/223 41/717 57/1307 57/2248

4  89/222 36/711 18/1307 43/2241

5  00/222 04/709 16/1317 21/2248

6  77/222 23/721 95/1343 96/2287

7  77/220 11/721 00/1313 89/2254

8  00/220 86/714 61/1333 47/2268

9  66/223 80/719 14/1286 62/2229

10  88/223 75/714  02/1335 66/2273

 9361/0 9524/0 3065/0 6830/0  ؾغح احتٕبَ

SEM  544/1 061/4 162/31 256/31 

 Hosseini ( ٘تبيح ثسؾت آٔسٜ اظ ايٗ پػٚٞف ثب ٌعاضقبت

Mansoub  ،ٖ2010ٚ ٕٞىبضا Basmacloglu ٚ  ،ٖٕٞىبضا ٚ

2009Hosseini Mansoub .ٕٞىبضاٖ  ( ٔغبيطت زاضز ٚ

-پیپی 3/0ب ( ٌعاضـ وطز٘س ٚظٖ ثسٖ زض تیٕبض تغصيٝ قسٜ ث2010)

اْ ؾّٙیْٛ ٔؼس٘ی، پیپی 3/0اْ ؾّٙیْٛ آِی ٘ؿجت ثٝ تیٕبض قبٞس ٚ 

( 2009ٚ ٕٞىبضاٖ ) Basmaclogluزاضی زاقت. افعايف ٔؼٙی

اْ( ٚ ٚيتبٔیٗ پیپی 3/0ٚ  15/0تأثیط ؾغٛح ٔرتّف ؾّٙیْٛ آِی )

E (200 ضا ثٝ تٟٙبيی ٚ زض تطویت ثب ٕٞسيٍط، ثط ٔیّی )ٌْط

ٌٛقتی ثطضؾی وطز٘س ٚ ٌعاضـ وطز٘س  ٞبیػّٕىطز خٛخٝ

ثٝ  Eافعايف ٚظٖ وُ زٚضٜ، ٍٞٙبٔی وٝ ٔىُٕ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

. تیٕبضٞبی تغصيٝ زاضی زاقتتٟٙبيی اؾتفبزٜ قس٘س، افعايف ٔؼٙی

ؾّٙیْٛ آِی وبٞف ٔؼٙی- 3/0ٚ  ٌطْ ٚيتبٔیٗ Eٔیّی 200قسٜ ثب 

ٚ  بٔیٗ Eٌطْ ٚيتٔیّی 200زاضی زض افعايف ٚظٖ ٘ؿجت ثٝ تیٕبض 

ايٗ ٔحممیٗ زِیُ انّی ثٟجٛز افعايف ٚظٖ زض  ؾّٙیْٛ زاقتٙس. 15/0

وُ زٚضٜ پطٚضـ زض پط٘سٌبٖ تغصيٝ قسٜ ثب ٔىُٕ ؾّٙیْٛ ضا ثٟجٛز 

ٞبی اؾتطؼ ، وبٞف6تیطٚئیسیپٛقف پط، افعايف يبفتٗ ٞٛضٖٔٛ 

                                          

1- Triiodothyronine 

ٚ  Uptonٔحیغی ٚ ٕٞچٙیٗ تمٛيت ؾیؿتٓ ايٕٙی زا٘ؿتٙس )

 (. 2008ٕٞىبضاٖ، 

ٞبی ٔرتّف ٞبی ٔطثٛط ثٝ ٔهطف ذٛضان ٔهطفی زض زٚضٜزازٜ

ٌعاضـ قسٜ اؾت. ٔهطف ذٛضان زض  4پطٚضقی زض خسَٚ 

ٞبی ٔرتّف پطٚضقی تحت تأثیط ؾغٛح ٔرتّف ؾّٙیْٛ ٚ زٚضٜ

 لطاض ٍ٘طفتٙس. Eٚيتبٔیٗ 
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 پزٍرش ّای هختلفآسهايطی در دٍرُ هختلف تيوارّای در( گزم) خَران هػزفی هياًگيي همايسات -4 جذٍل

 ٞبی پطٚضقیزٚضٜ  تیٕبضٞب

 وُ زٚضٜ ضٚظٌی 42 ضٚظٌی 25 ضٚظٌی 10  

1  17/230 42/1051 83/2649 42/3931

2  42/232 55/1056 22/2699 19/3988

3  22/230 75/1049 10/2688 07/3968

4  05/232 49/1056 20/2707 75/3995

5  86/231 53/1052 97/2623 37/3908

6  08/230 78/1040 56/2641 42/3912

7  57/233 90/1048 66/2646 14/3929

8  58/234 00/1046 44/2649 03/3930

9  41/233 56/1035 25/2659 23/3928

10  75/230 81/1054 64/2590 20/3876

 5205/0 4788/0 5249/0 8281/0  ؾغح احتٕبَ

SEM  175/2 121/7 480/35 440/38 
ٚ  Rajuptاظ ايٗ تحمیك ثب ٘تبيح ٌعاضـ قسٜ اظ )٘تبيح حبنّٝ  

( ٔغبثمت زاضز. Sahin  ٚKucuk  ،2001ٚ  2009ٕٞىبضاٖ، 

Rajupt ( ٌٖعاضـ وطز٘س ذٛضان ٔهطفی زض 2009ٚ ٕٞىبضا )

ٌطْ( ثٝ عٛض ٔیّی 300) Eٞبی تغصيٝ قسٜ ثب ٔىُٕ ٚيتبٔیٗ خٛخٝ

 ٚ Sahin زاضی ٘ؿجت ثٝ ٌطٜٚ قبٞس وبٞف پیسا وطز.ٔؼٙی

Kucuk (2001( ٌعاضـ وطز٘س ثب افعٚزٖ ؾغٛح )2/0ٚ  1/0 

ٞبی تحت اؾتطؼ ٌطٔبيی، ثٝ خٛخٝ Eٌطْ( ٚيتبٔیٗ ٔیّی

زاضی ثٟجٛز پیسا وطز. ٔیعاٖ ٔهطف ذٛضان ٔهطفی ثٝ عٛض ٔؼٙی

 Eٌطْ ٚيتبٔیٗ ٔیّی 250اْ ؾّٙیْٛ ٚ پیپی 2/0ذٛضان زض ؾغح 

 زاضی افعايف پیسا وطز.ثٝ عٛض ٔؼٙی

ٞبی ٔرتّف بی ٔطثٛط ثٝ ضطيت تجسيُ غصايی زض زٚضٜٞزازٜ

ٌعاضـ قسٜ اؾت. ضطيت تجسيُ غصايی زض  5پطٚضـ، زض خسَٚ 

 زاض ٘كس.ٞبی ٔرتّف پطٚضـ ٔؼٙیزٚضٜ
ثط ضطيت تجسيُ غصايی  Eزض ٔٛضز تأثیط ٔىُٕ ؾّٙیْٛ ٚ ٚيتبٔیٗ 

٘تبيح ٔتٙبلضی ٚخٛز زاضز. ٘تبيح حبنّٝ اظ تحمیك ثب ثطذی 

 2009ٚ ٕٞىبضاٖ،  ذٛا٘ی زاضز )Perić ٌعاضقبت ٞٓ

Basmacloglu ٚ  ،ٖ2009ٚ ٕٞىبضاPerić .)  ٖٕٞىبضا ٚ

(2009ٚ )Basmacloglu  ( ٌٖعاضـ وطز٘س 2009ٚ ٕٞىبضا )

زاضی ثط ضطيت تأثیط ٔؼٙی Eؾغٛح ٔرتّف ؾّٙیْٛ آِی ٚ ٚيتبٔیٗ 

 ٞبی ٌٛقتی ٘ساقت.تجسيُ غصايی خٛخٝ

Hosseini Mansoub ( ٖ2010ٚ ٕٞىبضا ،)Rajupt  ٚ

( ٌعاضـ وطز٘س اضبفٝ وطزٖ ٔىُٕ آِی ٚ ٔؼس٘ی 2009ٕٞىبضاٖ )

E ٗٔٛخت ثٟجٛز ضطيت تجسيُ غصايی  ؾّٙیْٛ ٕٞطاٜ ثب ٚيتبٔی

يسٚتیطٚ٘یٗ -5٘ؿجت ثٝ ٌطٜٚ قبٞس قس. ؾّٙیْٛ ثركی اظ آ٘عيٓ 

يسيٙبظ اؾت. ايٗ آ٘عيٓ وبتبِیعٚض ٚاوٙف تجسيُ تیطٚوؿیٗ زی

(T4ثٝ تطی )ٗيسٚتیطٚ٘ی T3( ٝاؾت ٚ زض ٘تیدٝ ؾّٙیْٛ ثب ٘مكی و )

ٞبی تیطٚئیسی زاضز، ثبػث ثٟجٛز ضقس ٚ ضطيت زض ٔیعاٖ ٞٛضٖٔٛ

قٛز. پبؾد ضقس پط٘سٌبٖ ثٝ ٔىُٕ ؾّٙیْٛ ٚ تجسيُ غصايی ٔی

E ٗثٝ ؾغح اؾتطؼ پط٘سٜ ثؿتٍی زاضز. ظٔب٘ی وٝ پط٘سٌبٖ  ٚيتبٔی

ُ آِی زض اؾتطؼ ؾطٔبيی لطاض زاقتٝ ثبقٙس، اضبفٝ وطزٖ ٔىٕ

ؾّٙیْٛ ثٝ زِیُ افعايف فطْ فؼبَ تیطٚئیس ٚ افعايف ثبظزٞی ا٘طغی، 

قٛز. اظ عطفی ثٟجٛز پٛقف پط ثبػث ٔٛخت ثٟجٛز افعايف ٚظٖ ٔی

قٛز وبٞف ا٘طغی ٍٟ٘ساضی ٚ ثٟجٛز ضطيت تجسيُ غصايی ٔی

Ozkan(  ،ٖ2007ٚ ٕٞىبضا.) 
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 ّای هختلف پزٍرشآسهايطی در دٍرُ ختلفه تيوارّای ضزية تثذيل غذايی در هياًگيي همايسات -5 جذٍل

 ٞبی پطٚضقیزٚضٜ  تیٕبضٞب

 وُ زٚضٜ ضٚظٌی 42 ضٚظٌی 25 ضٚظٌی 10  

1  04/1 48/1 04/2 76/1

2  04/1 49/1 06/2 77/1

3  03/1 46/1 05/2 76/1

4  04/1 48/1 07/2 78/1

5  04/1 48/1 99/1 73/1

6  03/1 44/1 96/1 71/1

7  06/1 45/1 01/2 74/1

8  06/1 46/1 98/1 73/1

9  04/1 44/1 07/2 76/1

10  03/1 47/1 94/1 72/1

 5454/0 5564/0 3013/0 5359/0  ؾغح احتٕبَ

SEM  0121/0 0155/0 0489/0 0272/0 
 

ضٚظ  60يه ٚ  ؾیٙٝ زض ظٔبٖٞبی ٔطثٛط ثٝ ویفیت ٌٛقت زازٜ

ٌعاضـ  6زض خسَٚ  بيكیپؽ اظ وكتبض زض  تیٕبضٞبی ٔرتّف آظٔ

ٚ ؾّٙیْٛ ثط  E. زض اضتجبط ثب تأثیط ؾغٛح ٔرتّف ٚيتبٔیٗ قسٜ اؾت

ٞبی ٔرتّف اذتلاف آٔبضی ٚ ضعٛثت ٌٛقت زض ظٔبٖ pHضٚی 

زض اضتجبط ثب ٘تبيح آظٔبيف ٘كبٖ زاز وٝ  زاضی ٔكبٞسٜ ٘كس.ٔؼٙی

آِسئیس  ٚ ؾّٙیْٛ ثط ٔیعاٖ ٔبِٖٛ زی Eتأثیط ؾغٛح ٔرتّف ٚيتبٔیٗ 

زاضی زض ثیٗ تیٕبضٞبی ٔرتّف ٔكبٞسٜ قس اذتلاف آٔبضی ٔؼٙی

(05/0>P زض اضتجبط ثب تأثیط ظٔبٖ ثط ضٚی ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة .)

زاضی زض ثیٗ آِسئیس ٘یع اذتلاف آٔبضی ٔؼٙیٚ ٔیعاٖ ٔبِٖٛ زی

افعايف (. ثٝ عٛضی وٝ ثب P<05/0تیٕبضٞبی ٔرتّف ٔكبٞسٜ قس )

ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی ٌٛقت ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٚ ٔیعاٖ ٔبِٖٛ 

(. اثط ٔتمبثُ ثیٗ تیٕبض ٚ ظٔبٖ P<05/0آِسئیس افعايف يبفت )زی

 زاضی ٔكبٞسٜ ٘كس.اذتلاف آٔبضی ٔؼٙی

Mikulski ( ٖتأثیط ؾّٙیْٛ آِی ٚ ٔؼس٘ی ضا ثط نفبت 2009ٚ ٕٞىبضا )

ؾی وطز٘س ٚ ٌعاضـ ویفی ٌٛقت ٚ ضعٛثت اتلافی زض ثٛلّٕٖٛ ثطض

وطز٘س ٔىُٕ آِی ؾّٙیْٛ، ٔیعاٖ ضعٛثت اتلافی ٌٛقت ؾیٙٝ ضا زض ٔست 

زاض زٞس ِٚی ايٗ اذتلاف اظ ٘ظط آٔبضی ٔؼٙیظٔبٖ ٍٟ٘ساضی وبٞف ٔی

٘جٛز. ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٚ ضعٛثت اتلافی ٌٛقت ثؼس اظ وكتبض ثٝ 

ىیُ ، ز٘بتٛضٜ قسٖ ٔیٛظيٗ ٚ تكٞب، وبٞف pHوٛتبٜ قسٖ ٔیٛفیجطيُ

خیطٜ ثب حفبظت فؿفِٛیپیسٞبی  Eآوتٛٔیٛظيٗ ثؿتٍی زاضز. ٚيتبٔیٗ 

تٛا٘س ٔٛخت وبٞف ضعٛثت اتلافی غكبء زض ٔمبثُ اوؿیساؾیٖٛ ٔی

ٚ ٕٞىبضاٖ  (. 1998Lahuckyٚ ٕٞىبضاٖ،  Jensenٌٛقت قٛز )

( ثٝ ٚ C ٞب )ٚيتبٔیٗ Eاوؿیساٖ( ٌعاضـ وطز٘س افعايف آ٘تی2005)

آِفب تٛوٛفطِٚٛ اؾیس اؾىٛضثیه زض ٌٛقت  خیطٜ ٔٛخت افعايف غّظت

 يبثس.قسٜ ٚ ضعٛثت اتلافی ٌٛقت وبٞف ٔی

Biswas ( ٌٖعاضـ وطز٘س ثب افعايف ؾغٛح ؾّٙیْٛ 2009ٚ ٕٞىبضا )

اْ( ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة افعايف پیپی 45/0ٚ  3/0، 15/0، 0خیطٜ )

ٚ ٕٞىبضاٖ،  Denizٚ  2009ٚ ٕٞىبضاٖ،  Perićيبفت. عجك ٌعاضقبت )

( ٔىُٕ آِی ؾّٙیْٛ ٘ؿجت ثٝ ٔىُٕ ٔؼس٘ی ؾّٙیْٛ ثٝ عٛض ٔؼٙی-2005

زاضی ٔٛخت وبٞف ضعٛثت اتلافی لاقٝ زض عی ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی 
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ٞب اشػبٖ زاقتٙس غّظت ؾّٙیْٛ ٚ آ٘عيٓ ٌّٛتبتیٖٛ پطاوؿیساظ قٛز. آٖٔی

ٞبی تغصيٝ قسٜ ثب ؾّٙیْٛ آِی ثٝ زِیُ اثمبی ثیكتط ايٗ زض ٌٛقت خٛخٝ

ثیكتط اؾت. ٌّٛتبتیٖٛ پطاوؿیساظ ثٝ ػٙٛاٖ زٚٔیٗ ؾس زفبػی  ٘ٛع ؾّٙیْٛ

ٞبی آظاز ٚ خٌّٛیطی اظ اوؿیساؾیٖٛ ضا ثسٖ ٚظیفٝ اظ ثیٗ ثطزٖ ضازيىبَ

 زاضز.

٘تبيدٝ حبنّٝ اظ ايٗ تحمیك ٘كبٖ زاز وٝ ثب افعايف ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی 

ٚ  Eٌٛقت، ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٌٛقت افعايف يبفت. ٚيتبٔیٗ 

اوؿیسا٘ی وٝ زاضز ثبػث حفظ يىپبضچٍی ؾبذتبض ٘مف آ٘تیؾّٙیْٛ ثب 

 زٞس.غكبء قسٜ ٚ ذطٚج ضعٛثت زض ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی وبٞف ٔی

ٚ  ثب تأثیط ؾغٛح ٔرتّف ٚيتبٔیٗ E٘تبيح حبنُ اظ ايٗ تحمیك زض اضتجبط 

ٚ ٕٞىبضاٖ،  آِسئیس ثب ٌعاضقبت )Zouariؾّٙیْٛ ثط ٔیعاٖ ٔبِٖٛ زی

2010 Kim ٚ  ،ٖ2010ٚ ٕٞىبضاKim .ٕٞىبضاٖ  ( ٔغبثمت زاضز ٚ

(2010E ٗتأثیط ؾغٛح ٔرتّف ٚيتبٔی ) (ٔیّی 200ٚ  100، 50، 0 ٚ )ٌْط

اْ ؾّٙیْٛ ٚ پیپی 3/0اْ( ٚ تطویت ايٗ زٚ ثب ٕٞسيٍط )پیپی 3/0ؾّٙیْٛ )

( ضا ثط نفبت ویفی ٌٛقت ثطضؾی وطز٘س. ٌطْ ٚيتبٔیٗ Eٔیّی 100

ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی ٌٛقت زض يرچبَ  ٞب ٌعاضـ وطز٘س ثب افعايف ٔستآٖ

افعايف يبفت ٚ اظ ثیٗ آِسئیس ٔبِٖٛ زیٌطاز( ٔیعاٖ زضخٝ ؾب٘تی 4)زٔبی 

اْ ؾّٙیْٛ پیپی 3/0ٚ  ٌطْ ٚيتبٔیٗ Eٔیّی 200تیٕبضٞبی آظٔبيكی ؾغح 

( تأثیط 2010ٚ ٕٞىبضاٖ ) Zouariثیكتطيٗ پبيساضی اوؿیساتیٛ ضا زاقتٙس. 

ٌطْ( ضا ثط نفبت ٔیّی 25 ،100 ،200  ٚ300) Eؾغٛح ٔرتّف ٚيتبٔیٗ 

ٞبی ٌٛقتی ثطضؾی وطز٘س ٚ ٌعاضـ وطز٘س ثب ویفی ٌٛقت زض خٛخٝ

خیطٜ ٔمساض ايٗ ٚيتبٔیٗ زض ٌٛقت افعايف  Eافعايف ؾغٛح ٚيتبٔیٗ 

يبثس. ثب افعايف ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی ٌٛقت زض يرچبَ اوؿیساؾیٖٛ ٔی

 300ٚ  200ؾغٛح  قٛز. زض ثیٗ تیٕبضٞبی آظٔبيكیچطثی ظيبزتط ٔی

 ٌطْ، وٕتطيٗ ٔمساض اوؿیساؾیٖٛ ضا زاقتٙس. ٔیّی

Wang( 2009ٚ ٕٞىبضاٖ،  ٘تبيح حبنّٝ اظ ايٗ تحمیك ثب ٌعاضقبت  ٚ

Dlouha  ،ٖ2008ٚ ٕٞىبضاDlouha .ٕٞىبضاٖ  ( ٔغبيطت زاضز ٚ

اْ( ضا ثط ٔیعاٖ ٔبِٖٛ پیپی 3/0( تأثیط ٔىُٕ آِی ٚ ٔؼس٘ی ؾّٙیْٛ )2008)

ٌٛقت زض عی ٔست ٍٟ٘ساضی زض يرچبَ ثطضؾی وطز٘س ٚ آِسئیس زی

ٌعاضـ وطز٘س افعٚزٖ ٔىُٕ ؾّٙیْٛ ثٝ خیطٜ ٔٛخت وبٞف 

اوؿیساؾیٖٛ ٘ؿجت ثٝ تیٕبض قبٞس فبلس ٔىُٕ ؾّٙیْٛ قس ِٚی ثیٗ ٔىُٕ 

ٚ  زاضی ٔكبٞسٜ ٘كس. Wangٔؼس٘ی ٚ آِی ؾّٙیْٛ اذتلاف ٔؼٙی

، 0ٔرتّف ؾّٙیْٛ )( ٌعاضـ وطز٘س اضبفٝ وطزٖ ؾغٛح 2009ٕٞىبضاٖ )

ٞبی ٔبزض ٔٛخت افعايف غّظت ؾّٙیْٛ اْ( ثٝ خیطٜ ٔطؽپیپی 6/0ٚ  3/0

 6/0ٚ  3/0ٞبی ٞچ قسٜ قس. ؾغٛح ٚ پبيساضی اوؿیساتیٛ ٌٛقت خٛخٝ

آِسئیس ضا ٘ؿجت ثٝ زاضی غّظت ٔبِٖٛ زیاْ ؾّٙیْٛ ثٝ عٛض ٔؼٙیپیپی

 ٌطٜٚ فبلس ؾّٙیْٛ وبٞف زاز.

ٚ ٔبزٜ ذكه ٌٛقت ٘كبٖ زاز اؾیسيتٝ ٚ ٔبزٜ  ٘تبيح ٔطثٛط ثٝ اؾیسيتٝ

ٚ ؾّٙیْٛ لطاض  Eذكه ٌٛقت تحت تأثیط ؾغٛح ٔرتّف ٚيتبٔیٗ 

. ٔیعاٖ اؾیسيتٝ ٚ ٔبزٜ ذكه ٌٛقت تحت تأثیط ٔست ظٔبٖ ٍ٘طفت

ٍٟ٘ساضی زض فطيعض لطاض ٍ٘طفت. ٘تبيح حبنّٝ اظ ايٗ تحمیك ثب ٌعاضقبت 

(Mikulski  ،ٖ2009ٚ ٕٞىبضا Coetzee ٚ Hoffman ٚ ،2001 )

ٚ  ( ٚ 2009Coetzeeٚ ٕٞىبضاٖ ) Mikulskiٔغبثمت زاضز. 

Hoffman (2001 ٌعاضـ وطز٘س اؾیسيتٝ ٌٛقت تحت تأثیط ؾغٛح )

ٚ  120، 90، 30زض ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی زض فطيعض ) ٚيتبٔیٗ Eٔرتّف 

ضٚظ( لطاض ٍ٘طفت. ثؼس اظ وكتبض پط٘سٌبٖ ٚ لغغ قسٖ خطيبٖ ذٖٛ  150

قٛز ِٚی ثطذی اظ ايٗ فطآيٙسٞب ِیىی ثسٖ ٔتٛلف ٔیفطآيٙسٞبی ٔتبثٛ

يبثس ٚ ٔٛخت قىؿتٝ قسٖ ثطای ِحظبتی ثؼس اظ وكتبض ازأٝ ٔی

قٛز. شذیطٜ ٞٛاظی قسٜ ٚ اؾیسلاوتیه تِٛیس ٔیٌّیىٛغٖ زض ٔؿیط ثی

اظ حبِت ذٙثی ثٝ حبِت  ٞب ثبػث وبٞف pHاؾیسلاوتیه زض ثبفت

آٔیٙبؾیٖٛ اؾیسٞبی ِیُ زیقٛز. ٔستی پؽ اظ وكتبض ثٝ زاؾیسی ٔی

يبثس.ٌٛقت ا٘سوی افعايف ٔی pHآٔیٙٝ ٚ آظاز ؾبظی آٔٛ٘یبن 
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 رٍس پس اس وطتار در  تيوارّای هختلف 60يه ٍ  همايسات هياًگيي فاوتَرّای ويفيت گَضت سيٌِ در سهاى -6جذٍل 

 )ٔیىطٌٚطْ زض ٌطْ(آِسئیس ٔبِٖٛ زی ضعٛثت )زضنس( اؾیسيتٝ ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة )زضنس( تیٕبضٞب
1 25/57 84/6 01/78 ab 27/1 
2 60/56 78/6 62/77 a 31/1 
3 83/57 85/6 91/77 abc18/1 
4 57/57 83/6 07/77 abc 24/1 
5 03/58 86/6 23/77 bc00/1 
6 89/58 85/6 17/78 abc 19/1 
7 80/58 81/6 44/77 abc 23/1 
8 04/59 79/6 56/77 c96/0 
9 89/57 78/6 43/77 ab 26/1 

10 10/60 80/6 80/77 c97/0 
 0382/0 4910/0 2779/0 4295/0 ؾغح احتٕبَ

SEM 9961/0 0307/0 4314/0 0993/0 
     ظٔبٖ )ضٚظ(

1 b23/57 80/6 41/77 b 07/1 
60 a14/59 83/6 84/77 a 25/1 

 0019/0 0632/0 1066/0 0036/0 ؾغح احتٕبَ
SEM 4371/0 0128/0 1606/0 0396/0 

     ضاثغٝ ٔتمبثُ تیٕبض ٚ ظٔبٖ
1  ×1 00/58 81/6 71/77 19/1 
2  ×1 78/55 75/6 78/77 22/1 
3  ×1 32/56 83/6 79/77 07/1 
4  ×1 02/56 81/6 85/76 20/1 
5  ×1 75/55 86/6 93/76 96/0 
6  ×1 89/57 81/6 00/78 01/1 
7  ×1 62/59 81/6 11/77 96/0 
8  ×1 91/57 80/6 26/77 06/1 
9  ×1 86/57 80/6 31/77 22/1 

10  ×1 20/57 79/6 33/77 80/0 
1  ×2 51/56 87/6 32/78 35/1 
2  ×2 41/57 81/6 46/77 41/1 
3  ×2 34/59 88/6 03/78 30/1 
4  ×2 12/59 86/6 28/78 28/1 
5  ×2 32/60 87/6 52/77 05/1 
6  ×2 90/59 90/6 35/78 37/1 
7  ×2 98/57 82/6 76/77 50/1 
8  ×2 25/60 79/6 86/77 86/0 
9  ×2 92/57 75/6 55/77 30/1 

10  ×2 99/62 80/6 26/78 14/1 
 2798/0 9897/0 8245/0 1718/0 ؾغح احتٕبَ

SEM 3821/1 0406/0 5079/0 1252/0 
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 گيزیًتيجِ     

ٞب زض ٝتحمیك حبضط زض قطايظ پطٚضـ وبٔلاً ثٟساقتی اخطا قس ٚ خٛخ

ٔؼطو حسالُ اؾتطؼ ٔحیغی لطاض ٌطفتٙس. ثٙبثطايٗ پط٘سٌبٖ زض عَٛ 

زٚضٜ پطٚضـ زض ٔؼطو تٙف وٕتطی لطاض ٌطفتٙس. زض قطايظ پطٚضـ 

ٞبی ٔحیغی ثیكتطی ٔب٘ٙس تطاوٓ تدبضی، عیٛض زض ٔؼطو اؾتطؼ

وٝ ايٗ ٌیط٘س، پطٚضـ ٚ تٟٛيٝ ٘بٔٙبؾت ٚ تغییطات زٔبيی لطاض ٔی

ٌطزز ٚ اؾتفبزٜ اظ ايٗ ٞف ٔهطف ذٛضان ٔیٞب ٔٛخت وباؾتطؼ

ظٔب٘ی ٔٛخت ثٟجٛز ػّٕىطز ٔی-( ثٝ خیطٜ ٚ ؾّٙیْٛ ٚيتبٔیٗ Eٞب )ٔىُٕ

قٛز وٝ ؾیؿتٓ ايٕٙی ٚ زفبػی زضٌیط ٚ يب پط٘سٜ زض ٔؼطو اؾتطؼ لطاض 

ٚ ؾّٙیْٛ ثبػث وبٞف ٔیعاٖ  Eٌطفتٝ ثبقس. اظ عطفی اؾتفبزٜ اظ ٚيتبٔیٗ 

تٛا٘س ثبػث افعايف ٔست ٝ ايٗ ذٛز ٔیاوؿیساؾیٖٛ ٌٛقت ٌطزيس، و

 ظٔبٖ ٔب٘سٌبضی ٌٛقت ٌطزز.
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