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درفذدر قبلب  30ایي آسهبیؼ بِ هٌظَر بزرعی اثزات اعیذ ّبی آلی بز حفظ ارسػ غذایی ػلف یًَجِ بب رطَبت 

( اعیذ پزٍپیًَیك خبلـ بِ 2( ؽبّذ بذٍى اعتفبدُ اس اعیذ،  1طزح كزت ّبی خزد ؽذُ در سهبى بب چْبرتیوبر ؽبهل 

 6/0درفذ پزٍپیًَیك ٍ  8/0َط دٍ اعیذ بب ًغبت  ( هخل4درفذ،   3( اعیذ اعتیك خبلـ بِ ًغبت 3درفذ،   1ًغبت 

درفذ رطَبت( در چْبر تکزار اًجبم ؽذ. اس یًَجِ بغتِ بٌذی  30درفذ اعتیك )بزاعبط درفذ ٍسًی یًَجِ حبٍی 

پظ اس اًببر كزدى ًوًَِ بزداری بِ ػول آهذ ٍ ًوًَِ ّب اس ًظز كپك  90ٍ  45ؽذُ درّز تیوبر در رٍسّبی  اٍل، 

پزٍتئیي خبم، الیبف خبم ٍ قببلیت ّضن آسهبیؾگبّی بزای هبدُ خؾك، هبدُ آلی ٍ بزآٍرد ارسػ  سدگی، هحتَی

تب   37/13ّضوی هَرد بزرعی قزار گزفتٌذ. ًتبیج ًؾبى داد كِ غلظت پزٍتئیي خبم ًوًَِ ّب در تیوبر ّب ی هختلف بیي 

ظز الیبف خبم ًیش تفبٍت هؼٌی داری بیي تیوبرّب درفذ در رٍس اٍل بَد كِ تفبٍت بیي آًْب هؼٌی دار ًبَد. اس ً 13/14

آلَدُ ؽذُ بَدًذ. رٍس پظ اس بغتِ بٌذی، بِ كپك  45در سهبى  3، 2، 1هؾبّذُ ًؾذ. بزرعی ّب ًؾبى داد كِ تیوبرّبی 

ار رٍستحت تبثیز تیوبر ٍ یب سهبى ًوًَِ بزداری قز 90ٍ یب  45غلظت پزٍتئیي خبم ٍ الیبف خبم اس سهبى بغتِ بٌذی تب 

درفذ هتغیز  37/65تب  59/56درفذ ٍ قببلیت ّضن هبدُ آلی بیي  23/67تب  49/62ًگزفت.  قببلیت ّضن هبدُ خؾك بیي 

بَد كِ تحت تبثیز طَل هذت اًببر كزدى قزار ًگزفت.  بِ طَر كلی ًتبیج حبفل اس ایي پضٍّؼ ًؾبى داد كِ هقزف 

درفذ  30بٌذی ؽذُ بب رطَبت عبب حفظ كیفیت یًَجِ بغتِ اعیذ پزٍپیًَیك ٍ یب اعیذ اعتیك بِ تٌْبیی ًتَاًغت

 گزدد، اهب هخلَط دٍ اعیذ هشبَر عبب جلَگیزی اس كپك سدگی ٍ حفظ ارسػ غذایی یًَجِ ؽذ.
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 هقذهِ     
( دس Medicago sativa) یٛ٘جٝ ثب ٘بْ ػّٕی ٔذیىبٌٛ ػبتیٛا 

اغّت ٔٙبعك جٟبٖ ٌؼتشؽ یبفتٝ ٚ اص آٖ ثٝ ػٙٛاٖ ّٔىٝ ػّٛفٝ ٘بْ 

پشٚتئیٗ، وّؼیٓ ٚ خٛؽ خٛساوی دس وٝ اص ٘ظش ٔحتٛی ثشدٜ ؿذٜ

(. ػغح صیش 7صٔشٜ ٌیبٞبٖ ػّٛفٝ ای ثشتش ٔحؼٛة ٔی ؿٛد )

ٔیّیٖٛ ٞىتبس ثشآٚسد ٔی ؿٛد  33وـت یٛ٘جٝ دس جٟبٖ حذٚد 

ٞضاس ٞىتبس  550(. دس ایشاٖ ػغح صیش وـت یٛ٘جٝ دس حذٚد 31)

اص جّٕٝ ٔٙبعك ٚ اػتبٖ ٕٞذاٖ ثٝ دِیُ داؿتٗ ؿشایظ ٔٙبػت الّیٕی 

  39554ٔؼتؼذ وـت یٛ٘جٝ دس وـٛس ثٛدٜ، ثٝ عٛسی وٝ حذٚد 

ٞبی  ایٗ اػتبٖ ثٝ وـت یٛ٘جٝ اختلبف یبفتٝ ٚ  ٞىتبس اص صٔیٗ

ٞضاس تٗ ػّٛفٝ خـه اص ایٗ صساػت ثٝ دػت  460ػبلا٘ٝ ثیؾ اص 

.  (3ٔی آیذ )

اسصؽ غزایی یٛ٘جٝ، تحت تبثیش ػٛأُ ٔختّفی لشاس ٔی ٌیشد وٝ 

ٗ آٟ٘ب، ػٛأُ ٔىب٘یىی دس حیٗ ػّٕیبت ثشداؿت، ثیـتشیٗ دس ثی

تبثیش سا داسد ثٝ ٘حٛی وٝ ٔٛجت وبٞؾ ٔبدٜ خـه ٚ افت اسصؽ 

غزایی آٖ ٔی ؿٛد. اتلاف دس ٔیضاٖ ٔبدٜ خـه ٚاسصؽ غز ایی 

دسكذ   54تب  24یٛ٘جٝ اص صٔبٖ ثشداؿت تب ٔشحّٝ ٔلشف دس حذٚد

بْ ؿذٜ اتلاف ٔٛاد (. ثش اػبع تحمیمبت ا٘ج6ٌضاسؽ ؿذٜ اػت )

ٔغزی یٛ٘جٝ اص صٔبٖ دسٚ تب صٔبٖ ٔلشف دس ػٝ چیٗ صساػی ٚ دس 

دسكذ ٌضاسؽ  26دٚ لغت یٛ٘جٝ وبسی ٕٞذاٖ )فبٔٙیٗ ٚ لٟبٚ٘ذ( 

ؿذ وٝ ثیـتشیٗ آٖ )ثٝ ٚیظٜ پشٚتئیٗ خبْ( ٔشثٛط ثٝ ٔشحّٝ سدیف 

، 4وشدٖ ػّٛفٝ دسٚ ؿذٜ ثب اػتفبدٜ اص ٔبؿیٗ سدیف وٗ ٔی ثبؿذ )

ٔیضاٖ دیٍش، ٔـخق ؿذ وٝ ثیـتشیٗ چٙیٗ دس تحمیمبت  ٞٓ(. 8

ثؼتٝ  سدیف وشدٖ ٚ دس ٔشاحُ ػٕذتبٌ ٔٛاد ٔغزی یٛ٘جٝاتلاف 

،  33ٔبدٜ خـه وبٞؾ ، ثٝ عٛسی وٝ اتفبق ٔی افتذثٙذی 

ٕٔىٗ اػت  1ٔجٕٛع ٔٛاد ٔغزی لبثُ ٞضٓٚ  44پشٚتئیٗ خبْ 

 ثٝآِٛدٌی (. 12، 11اص ٔحلَٛ تِٛیذ ؿذٜ ثشػذ )دسكذ 40تب

وبٞؾ ویفیت ٚ ثش ٔٛثش لبسچ ٞب ٚ وپه ٞب ٘یض اص دیٍش ػٛأُ 

ؿبُٔ تشیٗ آٟ٘ب  یٛ٘جٝ ٔحؼٛة ٔی ؿٛد وٝ ٟٔٓاسصؽ تغزیٝ ای 
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This study was conducted to study the effect of organic acids on the preservation of alfalfa nutritional value 

after harvesting. A split plot design with 4 treatments and 3 times was conducted in which organic acids were 

sprayed on the 30 percent moisture content forage before baling. Treatments were: 1) forage without additives 

as control, 2) pure propionic acid, 1percent, 3) acetic acid percent 3 percent, 4) a mixture of propionic (0.8) 

and acetic (0.6). The forage was sampled at 1, 45 and 90 days of baling for chemical composition, in vitro

digestibility and fungal contamination. Results indicated that CP ranged 13.37-14.13 percent at first day of 

baling that were not significantly varied among the treatments. The treatments 1, 2 and 3 were contaminated 

with fungi when they were tested at 45 days of baling; therefore they were not sampled thereafter for more 

studies. There were no significant differences between the remainder treatments or between the times for CP 

and CF content when they were sampled at 45 or 90 days after baling. The in vitro digestibility's of dry matter 

and organic matter were between 62.49 to 67.23 and 56.59 to 65.37 percent that were not significantly

different among the times (1 and 45 days). In addition, no significantly differences were observed for 

digestibility of organic matter in dry matter.  In conclusion, Propionic or Acetic acid could not preserve the 

forage contained 30 percent moisture when they were used alone but the mixture of two acids kept the forage 

from contamination. 

Key words: alfalfa, organic acids, storage time, nutritive value. 
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  (.14ٞب ٚ ٔٛوٛس ٞب ٔی ثبؿٙذ ) پٙیؼیّیْٛٞب، آػپشطیّٛع 

جٟت پیـٍیشی اص اتلاف ثشي ٞب، لاصْ اػت، ػّٛفٝ دسٚ ؿدذٜ ثدب   

)ثیـتش اص  أب ثبلا ثٛدٖ سعٛثت سعٛثت ٘ؼجتبً ثبلاتشی ثؼتٝ ثٙذی ؿٛد

 ( ػجت وپه صدٌی یٛ٘جٝ ثؼتٝ ثٙدذی ؿدذٜ ٔدی ٌدشدد   دسكذ 18

حدبٚی   ػّٛفٝ ثؼتٝ ثٙدذی ؿدذٜ   اسصؽ غزایی . ثٝ ٔٙظٛس حفظ (11)

سعٛثددت ثددبلا دس ٔمبثددُ آِددٛدٌی ٞددبی ٔضثددٛس ٔددی تددٛاٖ اص ٔددٛاد   

اص جّٕددٝ ٔددٛاد ٍٟ٘ذاس٘ددذٜ ای وددٝ   ٍٟ٘ذاس٘ددذٜ اػددتفبدٜ ٕ٘ددٛد.   

اص وپه صدٌی دس ثؼدتٝ    یٔٙظٛس جٌّٛیشؿتٝ ثٝ وـبٚسصاٖ دس ٌز

ٕ٘ده،   ٔدی تدٛاٖ ثدٝ   ثب سعٛثت ثبلا اػتفبدٜ ٔی وشد٘ذ  ػّٛفٝثٙذی 

ودبسثشد   ٘یض اخیش ػبَ ٞبی دساؿبسٜ ٕ٘ٛد. اػیذی ٚ اٚسٜ  یٕ٘ه ٞب

یٛ٘جدٝ ٔدٛسد   ثدشای ػّدف   ػٙٛاٖ  ٔٛاد ٍٟ٘ذاس٘ذٜ ٝ اػیذٞبی آِی ث

اػدیذٞبی آِدی ٔٛجدت   اػدتفبدٜ اص   (. 17) ثشسػی لشاس ٌشفتٝ اػدت 

 4ٞب دس ثؼتٝ ٞبی یٛ٘جٝ ٔی ؿٛد أب پغ اص جٌّٛیشی اص سؿذ لبسچ

ٔدبٜ اثدش آٖ اص ثدیٗ ٔدی سٚد ٚ دسكدٛستیىٝ سعٛثدت یٛ٘جدٝ         6اِی 

ٕٞچٙبٖ ثبلا ثبؿذ، لبسچ ٞب ثؼذ اص ٔدذت ٔدزوٛس ٔدی تٛا٘ٙدذ سؿدذ   

اػددیذ پشٚپیٛ٘یدده ٚ ٔـددتمبت آٔددٛ٘یٓ   مذاساػددتفبدٜ ٔ(. 23) وٙٙددذ

ویٌّٛشْ دس  12دسكذ دس حذٚد  30ثب سعٛثت ػّٛفٝ پشٚپیٛ٘بت دس

 (. 20) تٗ پیـٟٙبد ؿذٜ اػت

وبٞؾ اتلاف ٔٛاد ٔغزی ػّٛفٝ ثؼتٝ ثٙذی  پظٚٞؾ ٌشاٖ جٟت

ؿذٜ ثب سعٛثت ثبلا اص ٔخّٛط اػیذ اػتیه ٚ اػیذ پشٚپیٛ٘یه 

ٜ ٚ اػتفبدٜ ٕ٘ٛد تٟٙبییٕٚٞچٙیٗ اػیذ پشٚپیٛ٘یه خبِق ثٝ 

دسكذ ثٝ  24تب  20ٝ ای ثب سعٛثت ٌضاسؽ داد٘ذ وٝ ثشای ػّٛف

دسكذ ثٝ ٔمذاس یه 29تب  25ٔیضاٖ ٘یٓ دسكذ ٚ ثشای سعٛثت

دسكذ )ثش اػبع ٔبدٜ خـه( اػیذ پشٚپیٛ٘یه ٔٛسد ٘یبص ٔی ثبؿذ 

ثب اػتفبدٜ اص اػیذ پشٚپیٛ٘یه ٚ اػیذ (. دس آصٔبیؾ دیٍشی ٘یض 17)

(. ٞٓ چٙیٗ ٌضاسؽ 26ؿذٜ اػت )اػتیه ٘تبیج ٔـبثٟی ٌضاسؽ 

وٝ اػتفبدٜ اص ٔٛاد ٍٟ٘ذاس٘ذٜ ٔب٘ٙذ اػیذ پشٚپیٛ٘یه ٚ ذٜ اػت ؿ

 20ثب سعٛثت  ،ٔخّٛط ثبفشٞبی اػیذی دس ٔشحّٝ ثؼتٝ ثٙذی یٛ٘جٝ

دسكذ  7ٔیضاٖ ٔٛجت افضایؾ ویفی ٚوٕی تِٛیذ ثٝ  ،دسكذ 25تب 

 (.             27) ٌشدد ٔی

دسكذدس  1ٚ  5/0كفش، ثب٘ؼجت ٞبی تضسیك اػیذ پشٚپیٛ٘یه   

اثش سعٛثت دسكذ  20،25ٚ30حبٚی خُ ثؼتٝ ٞبی یٛ٘جٝ دا

ی ٚ جٌّٛیشی اص وپه صدٌی ٝ اغزیتٔغّٛثی ثش حفظ اسصؽ 

تشیٗ اللاْ  یٛ٘جٝ اص ٟٔٓ(. ثٝ ٞش كٛست، 18) یٛ٘جٝ داؿتٝ اػت

ٝ اغّت ث داسی ٞب ٌبٚٔحؼٛة ٔی ؿٛد وٝ دس ػّٛفٝ ای وـٛس 

ی اشد. ایٗ ػّٛفٝ داسیٔی ٌلشاس لشف ٛسد ٔكٛست خـه ٔ

ِیىٗ عی فشآیٙذ خـه  ٔی ثبؿذ،ثبلایی  ٘ؼجتباسصؽ غزایی 

ثخؾ دس ٔضسػٝ، ثٝ دِیُ سیضؽ ثشي ٞب، ثؼتٝ ثٙذی ٚ وشدٖ

وٝ خؼبست التلبدی  تّف ٔی ؿٛدآٖ ٔٛاد ٔغزی صیبدی اص 

ثٙب ثش ایٗ چبسٜ ا٘ذیـی جٟت ػظیٕی سا ثٝ وـٛس ٚاسد ٔی ػبصد.  

ٚسی ٔحؼٛة ثٝ حذ الُ سػب٘یذٖ ضبیؼبت ایٗ ٔحلَٛ أشی ضش

ٔی ؿٛد. ٞذف اص ا٘جبْ پظٚٞؾ حبضش، ثؼتٝ ثٙذی ػّٛفٝ یٛ٘جٝ 

دسكذ سعٛثت( جٟت جٌّٛیشی  30لجُ اص خـه ؿذٖ وبُٔ )ثب 

اص اتلاف ثشي ٞب ثٛد، أب اص آٖ جبیی وٝ أىبٖ ػبِٓ ٔب٘ذٖ ػّٛفٝ 

ٔشعٛة ٚجٛد ٘ذاسد، دس ایٗ پظٚٞؾ اثش افضٚدٖ اػیذ ٞبی 

حفظ اسصؽ ص ایٗ دٚ اػیذ ثش اػتیه، پشٚپیٛ٘یه ٚ ٔخّٛعی ا

 ٔشعٛة ٔٛسد ٔغبِؼٝ لشاس ٌشفت.یٛ٘جٝ  غزایی

 ّب هَاد ٍ رٍػ     

دس حٛٔٝ صیش وـت یٛ٘جٝ ٔضاسع اص لغؼٝ یه ٞىتبسی یه 

ٔضسػٝ ٔضثٛس  ػّٕیبت آصٔبیؾ دس چیٗ دْٚ ٕٞذاٖ ا٘تخبة ؿذ ٚ 

اص ٔضسػٝ ، پیؾ اص دسٚوشدٖ ػّٛفٝ كٛست ٌشفت. یه ٞفتٝ

 .ا٘جبْ ٌشفتاسی اِٚیٝ ٕ٘ٛ٘ٝ ثشدٔضثٛس 

  ٔتش(5/0×  5/0)وبدسٞبی ٔشثؼی ؿىُ ثب اػتفبدٜ اص ثذیٗ ٔٙظٛس  

پلات كٛست لغشی دس لؼٕت ٞبی ٔختّف ٔضسػٝ ٝ ث٘مغٝ   9

ثٛتٝ ٞبی لؼٕت ٚػظ وبدس ؿٕبسؽ ٚ ثش (. 11، 2، 1ا٘ذاصی ؿذ )

اػبع تؼذاد ثٛتٝ ٞبی داسای ٌُ، ٔشحّٝ سؿذ ٌیبٜ ٔـخق، ٚ 

ٔـخلبت ثش سٚی وبست ٞبی ٔخلٛف، ثٛتٝ ٞبی پغ اص ثجت 

داخُ ٞش وبدس اص فبكّٝ پٙج ػب٘تی ٔتشی ػغح خبن ثب لیچی 

ثبغجب٘ی چیذٜ ؿذ. ثشای ثٝ حذالُ سػب٘یذٖ تجخیش، ٞش ٕ٘ٛ٘ٝ دس 

ٚ ثلافبكّٝ ثٝ آصٔبیـٍبٜ تغزیٝ دادٜ ؿذ داخُ دٚ ویؼٝ ٘بیّٛ٘ی لشاس

 (.9، 5) ٌشدیذداْ ٔشوض تحمیمبت وـبٚسصی اػتبٖ ٕٞذاٖ ٔٙتمُ 

ثشي ٚ ػبلٝ اص عشیك تمؼیٓ دس پغ اص تؼییٗ ٚصٖ ٔبدٜ خـه  

ٕ٘ٛدٖ ٚصٖ خـه ثشي ثٝ ٚصٖ خـه ػبلٝ، ٘ؼجت ثشي ثٝ ػبلٝ 

 .ؿذدس ٔشحّٝ اَٚ )ٌیبٜ ػجض یٛ٘جٝ( ٔـخق 
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ثٝ ٔٙظٛس تؼییٗ تغییشات : درٍپظ اس ًَجِ بزآٍرد رطَبت ی

ای لغؼٝ ، كّیدٚ سٚص لجُ اص ؿشٚع آصٔبیؾ ایٛ٘جٝ پغ اص دسٚ، 

ا٘تخبة ٚثشاػبع ػشف دس ٔضسػٝ ٔضثٛس  ٔتش ٔشثغ 10×10ثٝ اثؼبد 

،ػّف یٛ٘جٝ چیذٜ ؿذ ٚ ثٝ كٛست سدیفی دس صٔیٗ لشاس ٔحُ

ػّف سدیف اص  یه ثبس دٚ ػبػت صٔب٘ی ٞش ثٝ فبكّٝ ٌشفت.آٍ٘بٜ

ٕ٘ٛ٘ٝ ٞب دس  ٘ٛثت(.ػپغ 6ثٝ ػُٕ آٔذ )جٕؼبً ٕ٘ٛ٘ٝ ٌیشی ؿذٜ 

عٛس ٝ چٙیٗ ث ٞٓ ٘ذ.لشاس دادٜ ؿذ ی ٌشاددسجٝ ػب٘ت 100داخُ آٖٚ

سعٛثت  صٔبٖ جٟت ا٘ذاصٜ ٌیشی یٛ٘جٝ سدیف ؿذٜ اص دػتٍبٜ ٞٓ

( ػبخت فشا٘ؼٝ DRAMINSKI HMMٔذَ ٍشٚٔتشی)ٞػٙج 

 اػتفبدٜ ٌشدیذ. 

دس ایٗ ٔشحّٝ، وُ ٔضسػٝ ا٘تخبة ؿذٜ ثب افلی:  آسهبیؼ 

اػتفبدٜ اص ٔبؿیٗ دسٚ وٗ )وــی ٔذَ دٚ ثـمبثی پشچیٗ وبس 

دسٚ ؿذٜ یٛ٘جٝ اص ػٝ سدیف ػب٘تیٕتش( دسٚ ؿذ.  165ایشاٖ ٔٛدَ 

سدیف  ش. ٞا٘تخبة ؿذ (ویٌّٛش1600ْ ثب ٚصٖ تمشیجیٞش سدیف )

ی ٞش لؼٕت ثٝ كٛست تلبدفی ثٝ  یى ٚثٝ چٟبس لؼٕت تمؼیٓ ٌشدیذ ٘یض 

 (:26، 23اص تیٕبس ٞب ی چٟبس ٌب٘ٝ ثٝ ؿشح صیش اختلبف یبفت )

 ؿبٞذ )ثذٖٚ ٔٛاد ٔحبفظت وٙٙذٜ(،   ( 1

 دسكذ ٚص٘ی یٛ٘جٝ. 1دسكذ( ثٝ ٔیضاٖ  99اػیذ پشٚپیٛ٘یه )ثب خّٛف  (2

 دسكذ ٚص٘ی یٛ٘جٝ. 3دسكذ( ثٝ ٔیضاٖ  99اػیذ اػتیه )ثب خّٛف   (3

ثٝ ٔیضاٖ  3ثٝ  4ٔخّٛط اػیذ اػتیه ٚ پشٚپیٛ٘یه، ثب ٘ؼجت    (4

 یه دسكذ ٚص٘ی یٛ٘جٝ اػتفبدٜ ؿذ.

سػدیذ،    دسكدذ  30صٔب٘یىٝ سعٛثت یٛ٘جدٝ دسٚ ؿدذٜ دس ٔضسػدٝ ثدٝ   

ٞبی ٔٛسد ٘ظش وٝ ثدب آة ثدٝ ٘ؼدجت ٔؼدبٚی ٔخّدٛط   ٔحَّٛ اػیذ 

(ثٝ عدٛس   425ػٕپبؽ)ٔذَ وتبثی پـتی ػِٛٛ  اصؿذٜ ثٛد ثب اػتفبدٜ 

ٜ   ٙٛاخت یى ثیّدش    ثش سٚی یٛ٘جٝ پبؿدیذٜ ٚ ثلافبكدّٝ تٛػدظ دػدتٍب

 ثؼتٝ ثٙذی ؿذ.إِٓبٖ( 55)ٔىؼت ٔؼتغیّی ٔذَ ولاع 

 ػبػت 48 ، ثٝ ٔذتثش اػبع ػشف ٔحُثؼتٝ ثٙذی ؿذٜ  ٞبی یٛ٘جٝ

ٔؼمف ٘یٕٝ ثبص ا٘تمبَ دادٜ ؿذ وٝ ثلا ثٝ ا٘جبس دس ٔضسػٝ سٞب ٚ ػپغ 

آٟ٘دب ٕ٘ٛ٘دٝ ثدشداسی ثؼٕدُ    فبكّٝ پغ اص چیذٖ ثؼتٝ ٞب دس ا٘جدبس اص 

 90ٚ ٕٞچٙدیٗ   سٚص  45آٔذ. ػلاٜٚ ثش ایٗ، ػّٕیبت ٕ٘ٛ٘دٝ ثدشداسی   

 تىشاس ؿذ.  سٚص پغ اص ا٘تمبَ ثٝ ا٘جبس

لدبسچ ٞدبی ٔدٛسد ثشسػدی ؿدبُٔ:   بزرعی ّبی قبرچ ؽٌبعی:  

( ٚ پٙدی ػدیّیْٛ   Aspergillusاػپشطیّٛع ) ،( Mucorٔٛوٛس )

(Peniciliumٖثٛد وٝ ثشای ؿٙبػبیی آ )    ٞب اص ٞدش ٕ٘ٛ٘دٝ ٔمدذاس

ٔیّی ِیتشآة ٔمغشػتشٖٚ )وٝ لجلا ثٝ آٖ  500ٌشْ تٟیٝ ؿذ ٚدس 50

دلیمٝ  30ثٝ ٔمذاس یه دس ٞضاس اضبفٝ ؿذٜ ثٛد( ثٝ ٔذت  20تِٛئیٗ 

ٔیىشِٚیتددش اص  100سٚی دػددتٍبٜ ؿددیىش ٔخّددٛط ٌشدیددذ. ػددپغ   

ػٛػپب٘ؼٖٛ حبكُ سٚی ثـمبثه ٞبی حبٚی ٔحدیظ وـدت ٞدبی   

( ٚ ػددددددیضاپىغ ػددددددی اْ آ )PDA( ، )CMA پددددددی دی آ

Czapeks agar(دس چٟدبس تىشاسوـدت دادٜ ؿدذ٘ذ ٚ دس   آٌبس )

دسجٝ ػب٘تی ٌدشاد آ٘ىٛثدبتٛس ٍٟ٘دذاسی ؿدذ٘ذ. پدغ اص    25دٔبی 

سؿذ وّٙی لبسچ ٞبی ٔختّف ثٝ خبِق ػبصی ٚ ؿٙبػبیی آٖ ٞب ثش 

اػبع ٔـخلبت ٔبوشٚػىٛپی )ؿىُ، سً٘ پشٌٙٝ ٚ٘حٜٛ سؿدذ(   

ٛاسٜ ػشضی، ػبختبس ا٘ذاْ جٙؼی لدبسچ،   ٚ ٔیىشٚػىٛپی )ٚجٛد دی

ا٘ذاصٜ اػپٛسٞب ٚ آسایؾ آٖ ٞب( ثدب اػدتفبدٜ اص وّیدذٞبی ؿٙبػدبیی   

(، ٌٛ٘دٝ ٞدبی لدبسچ آػدپشطیّٛع    22ؿبُٔ: ٌٛ٘ٝ ٞبی پٙی ػیّْٛ )

 ( الذاْ ٌشدیذ.13( ٚ ٌٛ٘ٝ ٞبی لبسچ ٔٛوٛس )24)

ی تٟیٝ ؿذٜ اثتذا، دس ؿدشایظ   ٕ٘ٛ٘ٝ ٞب: تؼییي تزكیببت ؽیویبیی

ٔیّددی ٔتددشی  آػددیبة ثددٝ لغؼددبت یدده ثددب بق خـدده ٚ ػددپغ اتدد

دسجدٝ    105دٔبی دػتٍبٜ خـه وٗ ثب دس  ٔبدٜ خـه .ذ٘ذخشدؿ

 ػب٘تی ٌشاد تؼییٗ ٌشدیذ.

 AOAC    ( 1975) تجضیٝ تمشیجی ٕ٘ٛ٘دٝ ٞدب ثدش اػدبع سٚؽ ٞدبی

پشٚتئیٗ خبْ ثدٝ سٚؽ وجّدذاَ تؼیدیٗ ٌشدیدذ.   (. 10ا٘جبْ ٌشفت )

 550-600ودددٛسٜ اِىتشیىدددی دس دٔدددبیثدددب اػدددتفبدٜ اص خبوؼدددتش خدددبْ 

ْ    ؿدذ. ا٘ذاصٜ ٌیشی ػبػت  6ٔذت ٝ دسجٝ ػب٘تی ٌشاد ث  اِیدبف خدب

 25/1ثبص دسكذ ٚ ػپغ دس  25/1٘یض ثب جٛؿب٘یذٖ ٕ٘ٛ٘ٝ ٞب دس اػیذ 

 (.10) ٚ ػپغ كبف وشدٖ ٚ خبوؼتش ٌیشی تؼییٗ ٌشدیذدسكذ 

 تؼییي قببلیت ّضن: 
سٚؽ دٚ ب اػتفبدٜ اص  كٛست آصٔبیـٍبٞی ٚ ثتؼییٗ لبثّیت ٞضٓ ثٝ 

ا٘جدددبْ ؿدددذ. ٔمدددذاس ٞدددش ٕ٘ٛ٘دددٝ ٔدددٛسد  (30)ٔشحّدٝ ای تیّدددی ٚ تدددشی   

ٔیّدی ِیتدشی ٔدددٛسد    100اسِدددٗ ٔدبیش   ثدٛد ودٝ دس   ٌدشْ   5/0 اػدتفبدٜ   

ٔلدٙٛػی ٘یدض ثدش اػدبع سٚؽ   ٔحّدَٛ ثدبفش    .آصٔبیؾ لشاس ٌشفت

٘یدض   ٔبیغ ؿدىٕجٝ    .( تٟیٝ ٚ ٔٛسد اػتفبدٜ لشاس ٌشفت19ٔىذٚ ٌُ )

ثدٝ   ٔشحّدٝ اَٚ    اسای فیؼتٛلا ی ؿدىٕجٝ تٟیدٝ ؿدذ.   اص ٌٛػفٙذاٖ د
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 ا٘جبْ (آة ٌشْ)دسجٝ ػب٘تی ٌشاد  39حشاست دسػبػت  48ٔذت 

 ؿذ.

ٔیّدی ِیتدش ٔحّدَٛ    50، ثٝ ٞش یه اص ٕ٘ٛ٘ٝ ٞب ٔمدذاس   دس ٔشحّٝ دْٚ

  48ٔجدذداً ثدٝ ٔدذت    ٚ  ٚ پپؼدیٗ اضدبفٝ ٌشدیدذ    هوّشیذسیاػیذ 

تىٕیُ  دادٜ ؿذ تب فشایٙذ ٞضٓ دسجٝ ػب٘تیٍشاد لشاس  39ػبػت دس 

جدذا   ثب اػدتفبدٜ اص وبغدز كدبفی   ٌشدد.  آٍ٘بٜ ثخؾ ٔحَّٛ ٕ٘ٛ٘ٝ 

خـده ودٗ   ػبػت دس داخُ  24وبغز كبفی ٞب ثشای ٔذت  ؿذ ٚ

لشاس ٌشفتٝ ٚ پغ اص خـه ؿذٖ تٛصیٗ ٌشدیذ تب ٚصٖ ٔدبدٜ ثدبلی   

ٔب٘ذٜ ثش سٚی وبغز كبفی ثٝ ػٙدٛاٖ ثخدؾ ٞضدٓ ٘ـدذٜ ٔـدخق   

 ٌشدد.

ٔدبی   ثدب د   اِىتشیىدی   ٖ وبغز كبفی حبٚی ٕ٘ٛ٘ٝ دس وٛسٜ پغ اص آ 

لدشاس ٌشفتدٝ تدبٔحتٛی   ػدبػت    4دسجٝ ػب٘تی ٌشاد ثدٝ ٔدذت    600

خبوؼتش آٖ تؼییٗ ٚ ػپغ ٔحتٛی ٔبدٜ آِدی ٞضدٓ ٘ـدذٜ ٔحبػدجٝ   

 ٌشدد.

 طزح ٍ هحبعببت آهبری     
وشت ٞبی خشد ؿذٜ دس صٔبٖ ثٛد. ٔذَ آٔبسی ایٗ آصٔبیؾ  عشح 

دس چٟبس ػغح ٚ  ػبُٔ فشػی صٔبٖ دس  تلبدفیػبُٔ اكّی تیٕبس 

دػت آٔذٜ ثب اػتفبدٜ اص ٘شْ ٝ . دادٜ ٞبی ثػٝ ػغح تؼییٗ ٌشدیذ

ٔٛسد ( ٚ ثش اػبع ٔذَ آٔبسی صیش 1996) SAS افضاس آٔبسی

 (28) تجضیٝ ٚ تحّیُ آٔبسی لشاس ٌشفت

.xijk=µ+ δi+ δj +εij+δk+δjk+εijk

                                                                                                                                                             xijk ;ٔمذاس ٞش ٔـبٞذٜ                                       :  وٝ دس ایٗ ٔذَ

  δi ;ٞب ثّٛناثش ) اثشؿیت صٔیٗ( 

 µ ;ٔیبٍ٘یٗ جٕؼیت اكّی 

 A ;δkتیٕبس اثش  )اثش اػیذ(

 B ; δjاثش ػبُٔ فشػی)صٔبٖ( 

  AB ;δjkتیٕبس ثب صٔبٖ  اثش ٔتمبثُ

 εij (;a)اثش خغبی 

 εijk (;b)اثش خغبی 

A : ٜاػیذ پشٚپیٛ٘یه، اػیذ اػتیهؿبُٔ:   اثش ٔٛاد ٍٟ٘ذاس٘ذ ،

 ٌیسٚص 90 ٚ 45كفش،  ؿبُٔ: اثش صٔبٖ:  ٔضثٛس    B ٔخّٛط دٚ اػیذ

 ًتبیج ٍ بحث    

اعلاػبت ایٗ ثشسػی ٘ـبٖ داد وٝ سعٛثت یٛ٘جٝ دسٚ ؿذٜ دس ایٗ 

 48ٚ پغ اص  30 حذٚد ػبػت ثٝ 24ٔشداد ٔبٜ( پغ اص دس )ٔضسػٝ 

 دسكذسػیذ. 20 حذٚد ػبػت ثٝ

یٛ٘جٝ  ٘تبیج كفبت صساػی ٚ تشویجبت ؿیٕیبیی:  ففبت سراػی

اسائٝ ؿذٜ اػت. ٔیبٍ٘یٗ ٘ؼجت  یهدس جذَٚ ؿٕبسٜ ٔٛسد ثشسػی 

)ػب٘تیٕتش( ثٝ  ثشي ثٝ ػبلٝ، دسكذ ٌُ دٞی ٚ ٔیبٍ٘یٗ استفبع ثٛتٝ

 دػت آٔذ. ٝ ث91ٚ  36، 58/0تشتیت 

دس صٔبٖ ثشداؿت ثٝ ٘یض  خبْ  اِیبفٕٞچٙیٗ ٔیبٍ٘یٗ  پشٚتئیٗ خبْ ٚ 

س پظٚٞؾ ا٘جبْ ؿذٜ دثٛد. ثش اػبع دسكذ  26/29ٚ  52/15تشتیت 

دس چیٗ دْٚ ؿبُٔ: ٚیظٌی ٞبی ثٛتٝ یٛ٘جٝ ٕٞذاٖ،  لٟبٚ٘ذٔٙغمٝ 

ٚ  ،اِیبف٘ؼجت ثشي ثٝ ػبلٝ، پشٚتئیٗ ،ٌُ دٞیاستفبع ثٛتٝ، دسكذ 

ٚ  83/15 ٚ 57/0دسكذ، 40ػب٘تی ٔتش،  64/89فیجش خبْ ثٝ تشتیت، 

دیٍشی ٕٞچٙیٗ دس پظٚٞؾ  .(8ٌضاسؽ ؿذٜ اػت )دسكذ  91/29

ٕٞذاْٖاِیبف خبٔیبٍ٘یٗ دسكذ  چیٗ دْٚ دسكذ  29یٛ٘جٝ

  وٝ ثب ٘تبیج تحمیك ٔغبثمت داسد. وٝ ثب ٘تبیج( 5ٌضاسؽ ؿذٜ )

 

 یًَجِ در سهبى بزداؽت: ففبت سراػی ٍ تزكیببت ؽیویبیی 1جذٍل 

 اِیبف خبْ )%( پشٚتیئٗ خبْ )%( ٘ؼجت ثشي ثٝ ػبلٝ استفبع ٌیبٜ )ػب٘تیٕتش( دسكذ ٌُ دٞی ثّٛن

1 33     ± 5/1  86     ± 5/10  61/0     ± 04/0  66/15     ± 4/0  0/29     ±  0/2  

2 39     ± 6/3  94     ± 6/16  58/0     ± 03/0  53/15     ± 3/0  7/29    ± 2/3  

3 33     ± 8/2  92     ± 2/24  56/0     ± 01/0  39/15     ± 1/0  1/29     ± 7/0  

±     36 ٔیبٍ٘یٗ 6/2  7/90     ±  17  58/0     ± 03/0  53/15     ± 3/0  3/29     ± 0/2  
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  : ّبی آسهبیؾیرٍضؼیت كپك سدگی در تیوب     

 2اعلاػبت ٔشثٛط ثٝ لبسچ ؿٙبػی تیٕبسٞبی ٔختّف دس جذَٚ  

دسكذ دس تیٕبسٞبی  30ثب سعٛثت اسائٝ ؿذٜ اػت. ثؼتٝ ثٙذی یٛ٘جٝ 

ؿبٞذ ٚ تیٕبس حبٚی اػیذ پشٚپیٛ٘یه حبوی اص سؿذ لبسچ ٞبی 

ٔٛوٛس، پٙیؼیّیْٛ ٚ آػپشطیّٛع ثش سٚی ػّٛفٝ یٛ٘جٝ ؿذٜ اػت. 

دس تیٕبسی وٝ اص اػیذ اػتیه ثٝ ػٙٛاٖ ٔحبفظت وٙٙذٜ اػتفبدٜ ؿذ 

٘یض دٚ دػتٝ اص لبسچ ٞب یؼٙی ٔٛوٛسٞب ٚ آػپشطیّٛع ٞب سؿذ 

ٕٛد٘ذ أب تیٕبسی وٝ دس آٖ اص ٔخّٛط دٚ اػیذ پشٚپیٛ٘یه ٚ ٘

اػتیه اػتفبدٜ ؿذ ػبسی اص لبسچ ٞبی ٔضثٛس ثٛد.

Hلذست اػیذی یه اػیذ ثٝ تٛاٖ تِٛیذ یٖٛ ٞیذسٚطٖ )
+ ) ٚ

ای تفىیه یه اػیذ ثٝ تفىیه ثیـتش آٖ ثؼتٍی داسد، ثٙبثشایٗ ثش

اػیذی آٖ ثبیذ حلاِی ٚجٛد داؿتٝ ثبؿذ وٝ لذست یٖٛ ٞبی آٖ 

وٕتش اص خٛد اػیذ ٔشثٛط ثٛدٜ ٚ ثتٛا٘ذ ثٝ ػٙٛاٖ یه ثبص، پشٚتٖٛ 

 (.21اص اػیذ دسیبفت وٙذ )

ٔیضاٖ اػیذ اػتیه خبِق ثٝ ػٙٛاٖ ٔبدٜ ٍٟ٘ذاس٘ذٜ ػٝ ثشاثش  

أب  وبسثشد ٞش یه   .(25، 21اػیذپشٚپیٛ٘یه  تٛكیٝ ؿذٜ اػت )

یٛ٘جٝ ثؼتٝ ثٙذی اص ایٗ دٚ اػیذ ثٝ تٟٙبیی ثب ٘ؼجت تٛكیٝ ؿذٜ، دس 

دسكذ ثش جٌّٛیشی اص سؿذ لبسچ ٚ وپه  30ؿذٜ ثب سعٛثت 

صدٌی تبثیشوبفی سا ٘ذاؿت، دس كٛستی وٝ ٔلشف ٔخّٛط دٚ 

فؼبِیت ضذ لبسچی ایٗ  اػیذ، ٔب٘غ اص سؿذ لبسچ ٞب ٚ وپه ٞب ؿذ.

ٔحیظ داسد، ثذیٗ كٛست  pHتشویجبت ساثغٝ ٔؼتمیٕی ثب دسجٝ 

داس٘ذٌی ثیـتشی ثش سٚی اسٌب٘یضْ ٞب پبییٗ تش، اثش ثبص pHوٝ دس 

فؼبِیت اػیذٞبی آِی ٔشثٛط ثٝ ِٔٛىَٛ  (.15٘ـبٖ ٔی دٞٙذ )

تفىیه ؿذٜ آٖ اػت. اثشات ضذ ثبوتشیبیی ٚ ضذ لبسچی 

اػیذٞبی آِی ٔب٘ٙذ اػیذ اػتیه ٚ اػیذ پشٚپیٛ٘یه  ٚاثؼتٝ ثٝ دٚ 

ثٝ صیش دأٙٝ سؿذ ٔیىشٚاسٌب٘یضْ ٞب ٚ اص  pHػبُٔ یؼٙی وبٞؾ 

دیٍش ٕٔب٘ؼت اص فؼبِیت ٔتبثِٛیىی آٟ٘ب ثٝ ٚػیّٝ ِٔٛىَٛ  عشف

 (. 15ٞبی اػیذ تفىیه ؿذٜ ٔی ثبؿذ )

أىبٖ پزیش ٕ٘ی  5/5وٕتش اص  سؿذ لبسچٟب دس pH آ٘جبیی وٝاص 

،  ثٝ ٘ظش ٔی سػذ ثٝ ػّت ثبلا ثٛدٖ دٔبی ٔحیظ ٚ پبییٗ ثٛدٖ ثبؿذ

ذ دس سعٛثت ٞٛا دس صٔبٖ اػیذ پبؿی، فشاسثٛدٖ یب تجخیش اػی

تیٕبسٞبیی وٝ دس آٟ٘ب اػیذٞبی آِی ثٝ تٟٙبیی ثٝ وبس سفتٝ اػت 

 ٘ؼجت ثٝ ٔخّٛط دٚ اػیذ ثیـتش ثٛدٜ اػت.

 pH ٔٙبػت دس یٛ٘جٝ  ِزا تیٕبس ٔخّٛط دٚ اػیذ تٛا٘ؼتٝ ثب ایجبد

ٞب سا  ،  أىبٖ سؿذ لبسچدسكذ 30ثؼتٝ ثٙذی ؿذٜ ثب سعٛثت 

( 18ٚ ٕٞىبساٖ ) ایٗ یبفتٝ ٞب ثب ٌضاسؽ خّیّیبٖ ٔحذٚد وٙذ.

ٕٞخٛا٘ی ٘ذاسد وٝ دِیُ آٖ سا ٔی تٛاٖ ثٝ سٚؽ وبس ٔشثٛط 

دا٘ؼت چشا وٝ پظٚٞـٍشاٖ ٔٛسد اؿبسٜ اػیذ پشٚپیٛ٘یه سا دس 

دسكذ س عٛثت تضسیك ٕ٘ٛدٜ ٚ  30داخُ ویؼٝ ٞبی حبٚی یٛ٘جٝ ثب 

 ٘تیجٝ ٌشفتٙذ وٝ یٛ٘جٝ رخیشٜ ؿذٜ ػبِٓ ثبلی ٔب٘ذ.

اػتفبدٜ اص ٔخّٛط اػتیه ٚ پشٚپیٛ٘یه ٌضاسؽ دیٍشی حبوی اص ایٗ اػت وٝ  

٘تیجٝ ٔغّٛثی دسكذ   20ثٝ ٔٙظٛس جٌّٛیشی اص وپه صدٌی دس سعٛثت ثبلای 

 .ٔغبثمت داسد ایٗ آصٔبیؾ، وٝ ثب ٘تبیج (17ت )داؿتٝ اػدس پی 

ثٝ ٘ـبٖ دادوٝ اضبفٝ ٕ٘ٛدٖ اػیذ پشٚپیٛ٘یه دیٍشی  پظٚٞؾ٘تیجٝ  

دسكذ  25تب  20دسكذ ٔبدٜ خـه یٛ٘جٝ ثب سعٛثت  5/0 ٔیضاٖ

 (.16د )ثبػث جٌّٛیشی اص وپه صدٌی ٔی ٌشد

ٔخّدٛعی    ٗٚ ٞٓ چٙیاضبفٝ وشدٖ ٕٞیٗ ٔمذاس اص اػیذ پشٚپیٛ٘یه 

 20اص اػیذ پشٚپیٛ٘یه ٚ اػیذ اػتیه ثش سٚی یٛ٘جٝ ای ثب سعٛثت 

(.17سا دس ثددددش داؿددددتٝ اػددددت )٘تددددبیج ٔـددددبثٟی ٘یضدسكددددذ  24تددددب 

  

رٍس پظ اس اًببر ًوَدى( 45:  ًتبیج بزرعی رؽذ قبرچ ّب در تیوبرّبی آسهبیؼ )2جذٍل  

 تیوبر
 ًَع قبرچ

Mucor spp. Penicilllum spp. Aspergillus

 + + + ؿبٞذ

90



 
2اداهِ جذٍل   

 تیوبر
 ًَع قبرچ

Mucor spp. Penicilllum spp. Aspergillus

 + + + اػیذ پشٚپیٛ٘یه

 + - + اػیذ اػتیه

+اػیذپشٚپیٛ٘یه  اػتیه   - - - 

 

٘تدبیج ٔشثدٛط ثدٝ ٔحتدٛی پدشٚتئیٗ خدبْ دس    تزكیب ؽيیویبیی: 

دس ٔشحّٝ  ثؼتٝ ثٙدذی اِٚیدٝ ٚ ثلافبكدّٝ     4تب  1تیٕبسٞبی آصٔبیـی 

 66/13ٚ  81/13، 37/14، 37/13پغ اص ا٘تمدبَ ثدٝ ا٘جدبس ثدٝ تشتیدت   

ٚ  76/31، 78/30، 67/32دسكذ ٚ ٔحتدٛی اِیدبف خدبْ ثدٝ تشتیدت   

ی اخدتلاف   ( ثٝ دػت آٔذ وٝ اص ٘ظش آٔدبس 4دسكذ )جذَٚ 76/33

 ٔؼٙی داسی ثیٗ آٟ٘ب ٔـبٞذٜ ٘ـذ.

ثٝ ٔٙظٛس ثشسػی تبثیش اػیذٞبی ٔزوٛس ثدش حفدظ پدشٚتئیٗ یٛ٘جدٝ    

ٔٛسد آصٔبیؾ، پغ اص ا٘تمبَ ثؼتٝ ٞب ثٝ ا٘جبس، ا٘ذاصٜ ٌیشی پدشٚتئیٗ   

سٚصٌی ثش٘بٔدٝ سیدضی ؿدذ أدب ثدٝ دِیدُ    90ٚ 45خبْ دس صٔبٖ ٞبی 

ذٜ ػلائٓ وپه صدٌی، ایٗ وبس فمظ ثش سٚی ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبی تیٕبس ٔـبٞ

ٔخّدددٛط دٚ اػدددیذ ا٘جدددبْ ٚ ػدددبیش تیٕدددبس ٞدددب حدددزف ؿدددذ٘ذ.   

 

 : هقبیغِ هحتَی پزٍتئیي خبم در تیوبر ّبی آسهبیؾی طی سهبى ّبی هختلف  3جذٍل  

 تیوبر
 SEM P-Value رٍس ّب

 - - سٚص 90پغ اص  سٚص 45پغ اص  سٚص اَٚ

 - - حزف ؿذ *حزف ؿذ  37/13 ؿبٞذ

 - - حزف ؿذ حزف ؿذ 37/14 اػیذ پشٚپیٛ٘یه

 - - حزف ؿذ حزف ؿذ 81/13 اػیذ اػتیه

 38/0 63/0 12/13 14/13 66/13 اػتیه اػیذپشٚپیٛ٘یه +

SEM         :    ثٝ دِیُ لبسچ صدٌی حزف ٌشدیذ *خغبی ٔؼیبس اص ٔیبٍ٘یٗ  ؛.    

 

سٚصٌدی دس تیٕدبس ٔضثدٛس ثدٝ    90ٚ  45ٔیضاٖ پشٚتئیٗ خبْ دس صٔدبٖ   

ٚ ٔیضاٖ اِیبف خبْ دس صٔبٖ ٞبی ٔزوٛس ثٝ  12/13ٚ 14/13تشتیت  

دسكذ ثٛد، وٝ اص ٘ظش آٔبسی تفبٚت ٔؼٙدی    21/35ٚ  62/34تشتیت 

دٚ اػدیذ ٔدزوٛس    داس ی ثیٗ صٔبٖ ٞب ٔـبٞذٜ ٘ـذ.  ثٙبثشایٗ ٔخّٛط

تٛا٘ؼتٝ اػدت تدب حدذٚد صیدبدی اسصؽ تغزیدٝ ای یٛ٘جدٝ سا حفدظ        

ٕ٘بیذ.  دس خلٛف اػدتفبدٜ اص اػدیذٞبی آِدی )ٔخّدٛعی اص اػدیذ   

اػتیه ٚ اػیذ پشٚپیٛ٘یه ( دسػّٛفٝ ثؼتٝ ثٙدذی ؿدذٜ ثدب سعٛثدت   

ثبلا،  چٙیٗ ٌضاسؽ ؿذٜ اػت وٝ وبسثشد ٔخّٛط دٚ اػیذ ٔدزوٛس   

( وٝ ثب ٘تدبیج ایدٗ   17غزایی یٛ٘جٝ داسد )اثشٔغّٛثی ثشحفظ اسصؽ 

 آصٔبیؾ ٔغبثمت داسد.
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 : هقبیغِ هحتَی الیبف خبم در تیوبر ّبی آسهبیؾی طی سهبى ّبی هختلف  4جذٍل  

 تیوبر
 SEM P-Value رٍس ّب

 - - سٚص 90پغ اص  سٚص 45پغ اص  سٚص اَٚ

 - - حزف ؿذ *حزف ؿذ  67/32 ؿبٞذ

 - - حزف ؿذ حزف ؿذ 78/30 اػیذ پشٚپیٛ٘یه

 - - حزف ؿذ حزف ؿذ 76/31 اػیذ اػتیه

 32/0 74/2 32/35 62/34 766/33 اػتیه +اػیذپشٚپیٛ٘یه 

SEM      :    ثٝ دِیُ لبسچ صدٌی حزف ٌشدیذ  *خغبی ٔؼیبس اص ٔیبٍ٘یٗ  ؛. 

 ضزایب ّضوی:      

ٕ٘ٛ٘ٝ ثشداسی ثٝ  45دس سٚص  3ٚ  2، 1ثب تٛجٝ ثٝ ایٗ وٝ تیٕبس ٞبی 

وپه صدٌی آِٛدٜ ؿذٜ ثٛد٘ذ، ثٙب ثش ایٗ اص ادأٝ آصٔبیؾ حزف 

ؿذ٘ذ، أب تیٕبس چٟبسْ وٝ ثشای حفظ آٖ اص ٔخّٛط دٚ اػیذ 

اػتفبدٜ ؿذٜ ثٛد ػبِٓ ثبلی ٔب٘ذٜ ثٛد. ثٙب ثش ایٗ لبثّیت ٞضٓ ثش 

 سٚی ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبی ایٗ تیٕبس ا٘جبْ ٌشفت. 

  

 

 رٍس پظ اس اًببر ًوَدى 45ٍ  1: قببلیت ّضن )درفذ( در سهبى ّبی  5جذٍل 

 هتغیز ّب
 رٍس ّب

SEM P-Value 
 سٚص 45پغ اص  سٚص اَٚ

 54/0 17/3 21/62 72/65 لبثّت ٞضٓ ٔبدٜ خـه

 26/0 04/3 01/60 08/62 لبثّت ٞضٓ ٔبدٜ آِی 

 37/0 87/1 58/53 64/54*اسصؽ ٞضٕی

SEM             :  ، ٗاص حبكُ ضشة لبثّیت ٞضٓ ٔبدٜ آِی دس ٘ؼجت دسكذ ٔبدٜ آِی ثشآٚسد ٌشدیذ.    *خغبی ٔؼیبس اص ٔیبٍ٘ی 

 

ٔلاحظٝ ٔی ؿٛد لبثّیت ٞضٓ ٔبدٜ  5ٕٞبٖ عٛسی وٝ دس جذَٚ 

دسكذ ٚ  08/62ٚ  72/65خـه ٚ ٔبدٜ آِی دس سٚص اَٚ ثٝ تشتیت 

دسكذ ثٝ دػت آٔذ وٝ ٘ـبٖ  01/60ٚ 21/65ثٝ تشتیت  45دس سٚص 

بد داد  عی ا٘جبس وشدٖ، تغییش ٔؼٙی داسی دس اسصؽ ٞضٕی آٖ ایج

٘ـذ. لبثّیت ٞضٓ ثؼتٝ ٞبی یٛ٘جٝ ا٘جبس ؿذٜ پغ اص ٌزؿت ػی 

(. دس یه ٌضاسؽ ٘یض،  27دسكذ ٌضاسؽ ؿذٜ اػت ) 6/65سٚص 

 60ٚ  30لبثّیت ٞضٓ یٛ٘جٝ ثؼتٝ ثٙذی ؿذٜ، دس صٔبٖ كفش ٚپغ اص

روش ؿذ. اثش صٔبٖ   64ٚ 4/64،  8/65سٚص ا٘جبس ٕ٘ٛدٖ ثٝ تشتیت 

سی ثش لبثّیت ٞضٓ آٖ ٘ذاؿت ا٘جبسوشدٖ یٛ٘جٝ تفبٚت ٔؼٙی دا

( وٝ ایٗ یبفتٝ ٞب ثب ٘تبیج تحمیك حبضش ٔغبثمت داسد. ثٝ عٛس 11)

وّی دس تیٕبسی وٝ اص وپه صدٌی حفظ ؿذ اص ٘ظش لبثّیت ٞضٓ 

آصٔبیـٍبٞی دس ٞیچ وذاْ اص صٔبٖ ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝ ثشداسی تفبٚت ٔؼٙی 

 (.5داسی ٔـبٞذٜ ٘ـذ )جذَٚ 
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 ًتیجِ گیزی:    

ثش اػبع ٘تبیج حبكُ اص ایٗ پظٚٞؾ ٔدی تدٛاٖ ٘تیجدٝ ٌشفدت ودٝ    

پبؿیذٖ ٔخّٛط دٚ اػیذ )اػیذ پشٚپیٛ٘یه ٚ اػیذ اػتیه ثب ٘ؼدجت   

ٔخّٛط ؿذٜ ثب ٘ؼدجت ٔؼدبٚی ثدب آة( ثدش سٚی یٛ٘جدٝ    6/0ثٝ  8/0

دسكذ، ٔی تٛا٘ذ ػّٛفٝ ثؼدتٝ ثٙدذی    30آٔبدٜ ثؼتٝ ثٙذی ثب سعٛثت 

جبس اص وپه صدٌی حفظ ٕ٘بیذ. سٚص ٍٟ٘ذاسی دس ا٘ 90ؿذٜ سا عی 

أب ثب اعلاػبت ثٝ دػت آٔذٜ ٕ٘ی تٛاٖ تٛكیٝ وبسثشدی اسائٝ ٕ٘ٛد 

  ٚ دس ایٗ صٔیٙٝ ٘یبص ثٝ پظٚٞؾ ٞبی ثیـتشی ٔی ثبؿذ. 
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