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 ای  گلخانه اریخولز در افزایش زمان ماندگاری سللی مت  یکربوکس یپوشش خوراکاستفاده از 

 

 4فریدون کشاورزپور  و 3الدین، بهجت تاج2آزادشهرکی د، فرزا *1بحریسیدمهدی حسینی

 

  ،بخش تحقیقات گلخانه و گیاهان زینتی، مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استان تهران پژوهش استادیار 1

 سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی، ورامین، ایران
سسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی،  ؤ، مشدههای کنترلو محیط  گلخانه مهندسی بخش تحقیقات پژوهش استادیار 2

 سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی، کرج، ایران

سسه تحقیقات فنی و مهندسی  ؤ، مهای پس از برداشت و فناوری صنایع غذاییمهندسی بخش تحقیقات  پژوهش استاد3

 کشاورزی، سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی، کرج، ایران

 ، بخش تحقیقات گلخانه و گیاهان زینتی، مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استان تهرانپژوهشگر  4

 سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی، ورامین، ایران

 

 دهیچک

دادن رطوبت، دچار کاهش کیفیت ظاهری و ارزش غذایی دلیل از دستکننده، بهدر بازه زمانی برداشت تا عرضه به مصرف ایگلخانه اریخ

  ی خوراک   پوششاین مقاله به کاربرد    درای را افزایش دهد.  گلخانه  اریختواند زمان ماندگاری  بندی مناسب میخوراکی و بسته  شود. پوششمی

دهی  ای رقم رویال پرداخته شده است. با پوششگلخانه اریخ یماندگارزمان  شی افزالایه در سه لنیاتیپل  یبندبسته و  سلولزلیمت یکربوکس

توان زمان نگهداری خیار را با حفظ کیفیت و تازگی لایه، میاتیلن سههای پلیسلولز و قراردادن آن در بسته ای با کربوکسی متیلخیار گلخانه

 افزایش داد.  درصد   90نسبی  درجه سلسیوس و رطوبت 4روز در دمای   40به مدت 

 

 سلولز ای، زمان ماندگاری، کربوکسی متیلگلخانه اریخ ی،خوراک پوششی، لنیاتیپل ی بند، بستهیانباردار :کلیدی گانواژ
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 مسئله انیب

.  شودیم کشت در کشور  یاگلخانه اریخ هکتار هزار 4/ 5 حدودی و صادراتی کشور است. اگلخانهاز محصولات مهم  اریخ

دادن رطوبت،  دلیل از دست ی بهاگلخانهزمان ماندگاری خیار  .  هستند  یاگلخانه  اریخ  کشت   عمده  مناطقاز    اصفهان  و  زدی  رفت،یج

های  (. روش2015روز است )محمدی و همکاران،     14کاهش سفتی و نیز پوسیدگی قارچی و زردشدگی، کوتاه  و کمتر از  

سنتی پس از برداشت سبب چروکیدگی و متعاقب آن کاهش ارزش غذایی در خیار در بازه زمانی برداشت تا مصرف محصول  

 عاتیضاتواند  قیمت و نیز شرایط نگهداری بهینه، ضمن حفظ خواص کیفی میهای مناسب و ارزانبندیشوند. استفاده از بسته می

 (. 2011ای را کاهش دهد )گوارا و همکاران، خیار گلخانه برداشت  از پس

گی محصول خیار مؤثر  سلولز در جلوگیری از چروکیدگی و حفظ تاز قیمت مانند کربوکسی متیل های خوراکی ارزانپوشش

های تنفس و  بندی، کاهش بار میکروبی و تأخیر در افت وزن و واکنشهای خوراکی با تغییر اتمسفر داخل بسته هستند. پوشش

(. کربوکسی  1401گذارند )نوشیروانی و فصیحی،  ای اثر میهمچنین محافظت در برابر ضربات فیزیکی بر ماندگاری خیار گلخانه

شدن حرارتی برخوردار است. از مزایای دیگر  ایمزه بوده و از قابلیت ژلهبو و بیسلولز دارای ویسکوزیته بالا، شفاف، بیمتیل

پذیری بالا و استحکام همراه با نفوذپذیری متوسط در بودن، انعطافتوان به حلالیت در آب، غیرسمیسلولز میکربوکسی متیل

  همراه سلولز  لیمت یکربوکس  یخوراک   پوشش  کاربرد  ،مقاله  نی در ا(.  2017رابر رطوبت و گازها اشاره کرد )فصیحی و همکاران،  ب

شرح   رقم رویال  ایخیار گلخانه  یتازگ  و  یفیک   یهایژگ یو   ی، حفظنگهدارافزایش زمان    در  لنیاتیبا ظروف پل  یبندبسته   با

   شده است. داده
 

  دستورالعملمعرفی 

 دهی برای پوشش ای رقم رویالگلخانه سازی خیار آماده

محصول خیار پس از جداسازی بر اساس طول، قطر و رسیدگی یکسان، با آب معمولی شسته شده و در سبدهای پلاستیکی 

 شود تا رطوبت سطحی آن حذف شود.قرار داده می
 

 سلولزکربوکسی متیلبا  ای رقم رویالگلخانه دهی خیارپوشش

ای در فرمولاسیون و فرآوری مواد  سلولز، پودری سفیدرنگ و از مشتقات مهم سلولز است که کاربرد گسترده کربوکسی متیل

سلولز، ابتدا غلظت یک درصد از آن تهیه شده و محلول به حد دهی خیار با کربوکسی متیل(. برای پوشش1غذایی دارد )شکل  

شوند. خیارها پس از خروج  ور میغوطه  دقیقه در این محلول  5شود تا کمی قوام یابد. سپس خیارها به مدت  هم زده میکافی به

 (.  2شوند تا سطح آنها خشک شود )شکل درجه سلسیوس قرار داده می 25از محلول، در دمای 

 لایه اتیلن سههای پلیای رقم رویال در بستهبندی خیار گلخانهبسته

  ها لمیف   نیشده است. ا  بندیهستند که باعث کاربرد فراوان آنها در صنعت بسته   یمتعدد  هاییژگ یو   یدارا  لناتییپل  هایلمیف

  هایدر طرح و رنگ  ،ازیبا توجه به نتوان  را می  لناتییپل  هایلمیفکنند.  یو رطوبت را جذب نم  داشته  ییمقاومت بالا  با،یبا ظاهر ز

اتیلن  های پلیاتیلن منفذدار با دانسیته پایین یا بستههای پلیبسته مناسب هستند.    اریبس  زین  مت یو از نظر ق  ادمختلف سفارش د

 دهند.  کاملاً بسته، آسیب سرمایی را در محصول خیار کاهش می
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 سلولز پودر کربوکسی متیل -1شکل 

 

 
 سلولز کربوکسی متیلشده با دادهای رقم رویال پوششخیار گلخانه -2شکل 

 

بندی   میکرون بسته  250( با دانسیته پائین و ضخامت  PE/PA/PEلایه )اتیلن سههای پلیدر بسته  ای در این مرحله، خیار گلخانه

اکسید کربن هستند  پذیری و شفافیت بالا و نفوذپذیری خوب در برابر گازهای اکسیژن و دیشود. این ظروف دارای انعطافمی

 (.  3)شکل 

 ای رقم رویال  نگهداری خیار گلخانه

درجه   4لایه، در دمای  اتیلن سههای پلیسلولز و قراردادن در بستهدهی با کربوکسی متیلای پس از پوششخیارهای گلخانه

  40ای رقم رویال را به مدت گلخانه هایاریختوان  شوند. در این شرایط مینگهداری می درصد  90نسبی  سلسیوس و رطوبت 

با استفاده از این فناوری، ضمن حفظ رطوبت و عدم ایجاد چروکیدگی و سرمازدگی   روز با حفظ کیفیت و تازگی نگهداری کرد.

بحری،  درصد جلوگیری کرد )حسینی 13درصد و از کاهش رنگ آن به میزان    8/ 5توان از کاهش سفتی بافت خیار به میزان  می

1401.) 
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 اتیلن شده در ظروف پلیبندیسلولز و بستهشده با کربوکسی متیلدادهای رقم رویال پوششخیار گلخانه -3شکل 

 

 بندی( توصیه ترویجی )جمع

بندی  سلولز و سپس بستهای رقم رویال، استفاده از پوشش خوراکی کربوکسی متیلبرای افزایش زمان نگهداری خیار گلخانه

ای  شود. با این روش، خیار گلخانهمیکرون توصیه می   250( با دانسیته پائین و ضخامت  PE/PA/PEلایه ) اتیلن سهپلیدر  ظروف  

با حفظ تازگی، بدون چروکیدگی و آسیب    درصد  90نسبی    رطوبت   درجه سلسیوس و  4روز در دمای    40توان برای مدت  را می

 سرمایی نگهداری کرد.   
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