
1- مرکز ملی تحقیقات فرآوری آبزیان

تولیــد کنســرو صدف‌ صخره‌ای )Saccostrea cucullata( در آب نمک و 
گیاهی روغن 

ذبیح‌اله بهمنی، فاطمه نوغانی، صغری کمالی 1 

  بیان مسئله   
خلیـج فـارس به‌عنـوان یکـی از زیسـت‌بوم‌های دریایـی نیمه‌بسـته منطقـه، به‌دلیـل تنـوع زیسـتی و ظرفیـت تولیـد زیسـتی آبزیـان، از اهمیـت 
اکولوژیـک و اقتصـادی برخـوردار اسـت. وجـود بسـترهای مرجانـی و زیسـتگاه‌های سـخت، شـرایط مناسـبی را بـرای اسـتقرار و رشـد آبزیـان 

فیلترکننـده، به‌ویـژه نرم‌تنـان دوکفـه‌ای، فراهـم می‌کنـد.
آن‌هـا بـه حـدود  آبزی‌پـروری را تشـکیل می‌دهنـد؛ به‌گونـه‌ای کـه میـزان تولیـد  در مقیـاس جهانـی، دوکفه‌ای‌هـا بخـش مهمـی از تولیـدات 
۱۷٫۷۴ میلیـون تـن رسـیده و پـس از ماهیـان آب شـیرین و سخت‌پوسـتان، در رتبـه سـوم گروه‌هـای اصلی آبزیان پرورشـی قرار دارند. اویسـتر 
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دام، طیــور و آبزیان

22

)Saccostrea cucullata( صدف خوراکی ساکوسترا کوکولاتا

کنسرو صدف در روغنکنسرو صدف در آب نمکساکوسترا کوکولاتافاکتور مورد ارزیابی

15/5015/315/31پروتئین )%(

2/322/162/75چربی )%(

3/563/823/29خاکستر )%(

78/6278/7278/65رطوبت )%(

 )µg.g-1( سموم زیستیLC50 0/4135--

فلزات سنگین 
)mg/Kg(

کمتر از حد تشخیص دستگاه )LOQ<(جیوه 

0/026ND0/034سرب 

0/0990/1250/076کادمیوم 

0/8191/1340/887آرسنیک

0/440/850/46وانادیوم

5/464/2823/115مس

)CFU/g( 1/45بار میکروبی--

جدول 1- ویژگی‌های کیفی و ارزش غذایی صدف کوکولاتا و کنسروهای تولید شده
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نـام عمومـی گروهـی از نرم‌تنـان دوکفـه‌ای آب شـور اسـت کـه عمدتـا در زیسـتگاه‌های دریایـی و لب‌شـور زیسـت می‌کننـد و بیشـتر آن‌هـا 
در ابرخانـواده )Ostreoidea( طبقه‌بنـدی می‌شـوند. برخـی گونه‌هـای ایـن گـروه به‌دلیـل ارزش تغذیـه‌ای و اقتصـادی بـالا، به‌صـورت خـام یـا 

فرآوری‌شـده مـورد بهره‌بـرداری قـرار می‌گیرنـد.
در  کـه  اسـت  ایـران  جنوبـی  سـواحل  در  اویسـتر  شـاخص  گونه‌هـای  از  یکـی   Saccostrea cucullata (Rock oyster( دوکفـه‌ای  صـدف 
گونـه به‌دلیـل قابلیـت بهره‌بـرداری  ایـن  ، پراکنـش دارد.  تـا چابهـار از خوزسـتان  زیسـتگاه‌های صخـره‌ای و مناطـق دارای جنگل‌هـای حـرا، 
خوراکی، به‌صورت صنعتی در قالب کنسـرو و عمدتاً در دو فرمولاسـیون آب‌نمک و روغن فرآوری شـده اسـت. تفاوت اصلی این دو فرآورده 
در نـوع محیـط پوششـی )آب‌نمـک یـا روغـن( اسـت کـه می‌توانـد بـر ترکیـب شـیمیایی و ویژگی‌هـای تغذیـه‌ای محصـول نهایـی اثرگـذار باشـد.
گوشـت ایـن صـدف منبعـی غنـی از پروتئیـن، اسـیدهای چـرب غیراشـباع امـگا-۳، کلسـیم و ویتامیـن B₁₂ اسـت )جـدول ۱( و از ایـن نظـر دارای 
ارزش تغذیـه‌ای قابـل توجهـی اسـت. در مقیـاس جهانـی، نرم‌تنـان دوکفـه‌ای سـهم قابل‌توجهـی از تولیـد و تجـارت آبزیـان را تشـکیل می‌دهنـد؛ 
به‌طوری‌کـه ارزش صـادرات آن‌هـا در سـال ۲۰۲۰ حـدود ۳٫۴ میلیـارد دلار، معـادل ۲٫۸ درصـد از کل صـادرات محصـولات آبـزی، گـزارش شـده اسـت.
بـا وجـود پراکنـش طبیعـی و ظرفیـت بهره‌بـرداری ایـن گونـه در ایـران، آمار مدونی از میـزان تولید و گردش مالی آن در بازار داخلی در دسـترس 
ایـن  کـه  فـرآوری عرضـه می‌شـوند  بـا حداقـل  و  به‌صـورت خـام  برداشت‌شـده  از صدف‌هـای  ، بخـش قابل‌توجهـی  نیسـت. در حـال حاضـر

موضـوع می‌توانـد بـر ارزش افـزوده اقتصـادی و کیفیـت محصـول تأثیرگـذار باشـد.

  معرفی دستاورد   
کنسـروهای مـورد مطالعـه در کارخانـه »صیـد سـاحل لنگـه« تولیـد شـدند. وزن اسـمی هـر قوطـی حـدود ۱۴۰ گـرم بـود. بـر اسـاس آنالیـز ترکیب 

شـیمیایی )جـدول ۱(، درصـد پروتئیـن، چربـی، خاکسـتر و رطوبـت به‌ترتیـب ۱۵٫۵۰، ۲٫۳۲، ۳٫۵۶ و ۷۸٫۶۲ گـزارش شـد.
 Saccostrea بـا توجـه بـه ظرفیـت بهره‌بـرداری از صدف‌هـای خوراکـی، اعـم از ذخایـر طبیعـی یـا پـرورش کنترل‌شـده، فـرآوری صنعتـی گونـه 

cucullata می‌توانـد زمینـه توسـعه محصـولات بـا ارزش افـزوده بالاتـر را فراهـم کنـد.
غ اسـت. افـزون بر این، پرورش صـدف می‌تواند فرصت‌های  میـزان پروتئیـن صدف‌هـا قابـل مقایسـه و هم‌تـراز با میزان پروتئین گوشـت مر
قابل‌توجهـی بـرای توسـعه اقتصـادی جوامـع سـاحلی، ایجـاد اشـتغال پایـدار و افزایـش درآمـد فراهـم آورد. بـا توجـه بـه وجـود گونه‌هـای بومـی 
نرم‌تنـان در منطقـه خلیـج فـارس، دریـای عمـان و جزایـر تابعـه، و هم‌چنیـن برخـورداری این مناطق از شـرایط اکولوژیک مناسـب برای پرورش 

آن‌هـا، بررسـی و توسـعه روش‌هـای فـرآوری و تولیـد محصـولات بـا ارزش افـزوده بـالا امری ضروری به شـمار می‌رود. 
محصولاتـی نظیـر کنسـرو صـدف دودی، کنسـرو صـدف در آب‌نمـک، کنسـرو صـدف در روغـن، پـودر سـوپ، و فرآورده‌هـای نانی و سـوخاری مبتنی 
بـر صـدف، می‌تواننـد به‌عنـوان خروجـی نهایـی زنجیـره تولید و به‌عنوان یکی از مهم‌ترین مشـوق‌های سـرمایه‌گذاری در این بخش مطرح باشـند. 

ازایـن‌رو، توسـعه ایـن محصـولات را می‌تـوان اقدامـی اجتناب‌ناپذیر در مسـیر بهره‌بـرداری اقتصادی پایدار از منابع دریایی کشـور دانسـت.

  فرایند تجاری‌سازی دستاورد    
کنسـرو صدف در آب‌نمک و روغن با فناوری در اختیار موسسـه تحقیقات علوم شـیلاتی بصورت آزمایشـی و در کارخانه کنسروسـازی »صید 
سـاحل لنگـه« تولیـد شـده اسـت. ایـن فرآورده‌هـا بـا توجـه بـه ماهیـت فرآینـد تولیـد، قابلیـت تولید آسـان در سـایر کارخانجات کنسروسـازی 
تون‌ماهـی کشـور را نیـز دارنـد. کارخانـه کنسروسـازی »صیـد سـاحل لنگـه« آمادگـی و تمایـل خـود را بـرای تولید رسـمی این محصـول، از طریق 

در اختیـار گرفتـن دانـش فنـی تولیـد کنسـرو صـدف، اعالم کـرده اسـت و آمادگی واگذاری آن بـه کارخانه مذکـور وجود دارد.

   پتانسیل اقتصادی و اثر بخشی    

تولید کنسرو صدف و ایجاد ارزش افزوده برای صدف‌های خوراکی با هدف توسعه صادرات محصولات فرآوری‌شده.

پیش‌بینی ارزآوری سالانه حدود یک میلیون دلار از طریق تولید و صادرات حدود ۲۰۰ تا ۲۵۰ هزار قوطی کنسرو صدف.

پیش‌بینی ایجاد اشتغال مستقیم و غیرمستقیم برای حدود ۱۵۰۰ تا ۲۰۰۰ نفر در ظرفیت فعلی؛ که در صورت توسعه پرورش 
، این میزان اشتغال‌زایی قابلیت افزایش تا حدود ده برابر را خواهد داشت. صدف در مناطق جنوبی کشور
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