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 همسئل بیانیا  موضوع اهمیت

 درصرد ۵/۲ ،خشر   چای کیلوگرم ۲/۱  سررانه  مصرر  با  ایران

 برای چای کیفیت پایش.  شررودشررامل می را چای جهانی مصررر 

 حاضرررر،  حال در.  اسرررت حیاتی  ضرررای ات کاهش  و تجاری رقابت

 حسرریهای آزمون اسرراس  بر عمدتاً  ایران در  چای کیفیت  ارزیابی

ت یین میزان و   حسرری هایویژگی دقیق  شررناخت.  شررودمی  انجام

 و تولید کیفیت  بهبود  به  تواندمی ملی اسررتانداردهای  با  انطباق چای

. کند  کم  به محصرول عرضره شرده کنندهمصرر   اعتماد  افزایش

 و  نوسرررازی  برای  ریزیبرنرامره  در  توانردمی اطلاعرات  این  همچنین،

 ثروم  ضررای ات کاهش  و کیفیت افزایش  هد  با کارخانجات تجهیز

 . باشد

 محصرررولات   کیفیرت  برا  عوامرل مرتب   م رفی  و  شرررنراخرت

 و  غراایی  امنیرت  ارتقرای  برای  مهم  اقردامرات  جملره  از  کشررراورزی،

 حدود  ایران در  کشراورزی  ضرای ات آمار،  طبق.  اسرت  ضرای ات کاهش

 کل از درصرد ۳ حدود  مقدار این که  شرودمی زده تخمین درصرد ۳۰

  حال  در  کشرورهای در.  اسرت  جهان در  کشراورزی تولیدات  ضرای ات

  به مربوط  ضررای ات  این از ایعمده  بخش  ایران، جمله از  توسرر ه،

)میرمجیدی و همکاران،    اسررت  برداشررت از پس  و  برداشررت مراحل

۱۳۹۵).  

  مطرال رات   جهران،  سررریراه  چرای  تولیردکننرده  بزرگترین  هنرد،  در

 این.  اسرت شرده  انجام چای  تحقیقات موسرسره  توسر   ایگسرترده

 طور  بره  توانردمی  چرای  کیفیرت  بهبود  کره  انردداده  نشررران  مطرال رات

 تأثیر جهانی بازارهای در محصرول  پایریرقابت  و قیمت  بر  مسرتقیم

 (.۲۰۱۸رد )هازاریکا و همکاران، بگاا

کره   و  اسرررت  جهران  در  چرای  مهم تولیردکننردگران  از یکی ترکیره

 شرررقی شررمال در سرریاه  دریای سرراحلی منطقه در  آن تولید عمده

 کشراورزی و خواربار سرازمان  گزارش  اسراس  بر.  اسرت  متمرکز کشرور

 خشر  چای تن ۲۸۰,۰۰۰ حدودترکیه   ۲۰۲۰ سرال در ،متحد ملل

  به و  اسررت  سرریاه چای نوع  از عمدتاً ترکیه چای.  اسررت کرده تولید

  به ترکیه چای کیفیت.  شرودمی  شرناخته  پررنگش  و قوی ط م خاطر

 از  برخی  برا  مقرایسررره  در  امرا  شرررود،می  ارزیرابی  خوب  کلی  طور

 رده در م مولاً سرررریلانکرا، یرا هنرد مراننرد جهرانی   برتر تولیردکننردگران

 دولتی چای سرازمان طریق  از ترکیه دولت. گیردمی  قرار  تریپایین

 برای هراییتلاش  و  کنردمی نظرارت  چرای کیفیرت  و  تولیرد بر چرایکور

 . دهدمی انجام صادرات افزایش و کیفیت بهبود

 آفریقرای  در  چرای  تحقیقرات  بنیراد  چرای، کیفیرت  بهبود  زمینره  در 

  بیوشررریمیایی،  هایآزمایش و حسررری هایارزیابی  انجام با مرکزی

  بررسرری  شررامل  برنامه این. کرد بلندمدت  ایبرنامه  تدوین  به اقدام

 ط م و  عطر  شرراخ  و کاتچین محتوای اکسرریداز،فنلپلی  ف الیت

 عوامرل  و خورشررریرد، نور  و برارنردگی  دمرا،  مراننرد  محیطی  عوامرل. بود

 تأثیرگاار چای کیفیت  بر  نیز  برداشررت اسررتانداردهای مانند  باغبانی

 .(۲۰۰۵)رایت،  هستند

 جم یت از درصررد ۲۲ حدود تنها دهدمی نشرران  ی  بررسرری

 دسرترس در  و شرناخت عدم. هسرتند  ایرانی چای  کنندهمصرر   ایران،

 آینردبره شرررمرار می  امر  این  دلایرل  ترینمهم  از  ایرانی  چرای  نبودن

 چرای،  حسررری هرایویژگی. (۱۳۹۷، گری حقیقرت و همکراران)روفی

  توسر   آن پایرش در  مهمی  نقش  ط م، و  عطر  رنگ،شرامل   ویژهبه

مشرررخ  کردن   پژوهش،  این  از  هرد   .دارد  کننردگرانمصرررر 

کیفیت  هایکاسرتی شرناسرایی و  ایرانی چای کیفیت کنونی وضر یت

انتظار .  اسررت کارشررناسرران ارزیابی چایاز دیدگاه   محصررول این

 در  پژوهشررگران و تولیدکنندگان  به  بتواند مطال ه این نتایج رودمی

 کند. کم  ایران  چای صن ت وض یت بهبود جهت

 

 اجرا  روش

  ۱۴۰۰  هایسرال در چای برداریبهره دوره دو  طی پژوهش این

 کارخانه ۱۶۸ از تصرادفی  روش  به  بردارینمونه.  شرد انجام  ۱۴۰۱ و

 این. گرفت  صرورت  مازندران و  گیلان  هایاسرتان در  چایسرازی  ف ال

 رامسررر،  هایشررهرسررتان در چای اداره ۱۰  نظارت تحت هاکارخانه
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  رشرت، سریاهکل،  اشررفیه،  آسرتانه لاهیجان،  لنگرود، املش،  رودسرر،

 (.۱شکل ) داشتند قرار فومن و شفت

 
 نمای کلی از پراکندگی کارخانجات چایسازی در مناطق چایکاری دو استان گیلان و مازندران -۱شکل 

 

( پاییز و تابسررتان بهار،)  برداشررت چین  سرره در  هابردارینمونه

 شرکسرته شرامل هاکارخانه تولید پرفروش ارقام از  هانمونه. شرد  انجام

 انتخراب  دو،  و  یر   درجره  قلم  و  دو  و  یر   درجره  شرررکسرررتره  ممتراز

  بره منراسررر  شررررای  در  هرانمونره  زنی،برچسررر   از پس .گردیردنرد

  توسر   ارزیابی.  شردند منتقل چای سرازمانارزیابی حسری   آزمایشرگاه

 این در لازم  مهارت  و آموزش که کشرور  چای  سرازمان ماهر ارزیابان

 .گرفت انجام داشتند، را زمینه

 

 نتایج 

 اخا شررده از کارخانجات،  های چایاین ارزیابی از کل نمونهدر 

شکسته  درصد   ۹،  ی   درجه  شکستهدرصد    ۳۰، ممتازشکسته  %  ۱۹

و ی   دو درجه قلمدرصرد    ۲۷، ی  درجه  قلمدرصرد  ۱۴،  دودرجه 

ل یپس از تبد  (. در صرن ت چایسرازی۲)شرکل   بودند  درصرد باروتی،

ها یژگیو  ر اسراسب  چای حاصرله را ، خشر  یبه چا یبرگ سربز چا

کننرد کره هریر  نرام بنردی میبره درجراتی طبقره  یو انردازه ررات چرا

چای   درجات(. مهمترین  ۱۴۰۲)اسرتاندارد ملی ایران،   خاصری دارند

کره عمومراً از   قلم  :عبرارتنرد ازبر اسررراس ت ریی این اسرررترانردارد  

اند و از پیچیده شرده لطور کام  مالش به تهایی که طی عملیابرگ

، درجه آیندعبور نباشرند، به دسرت می  لقاب ۱۰ توری شرمارهبا ال  

  اسرت  و بین دو درجه قلم و باروتی  متوسر   با اندازه  ییچا  شرکسرته

 ۱۴ توری شرررماره از ولی کند عبور   ۱۲و   ۱۰ شرررمارهاز توری که 

در موقع  شررود کهگفته می یخرد و ریز  هاییبه چا  ، باروتیدگارن

 لقاب  ۲۰شماره  توری  از اما  بگارند   ۱۸و   ۱۴غربال از توری شماره 

و ی سازیچا حینبوده و  مریزتر از سایر ارقا چای  خاک  نباشند.عبور  

بره    لآیرد رنرگ مشرررکی و مشرررکی مرایردسرررت میبره یطبقره بنرد

)اسرتاندارد ملی   باشردمی یبارز این نوع چا یهااز ویژگی  یخاکسرتر

 (.۱۴۰۲ایران، 

نسرربت و درصررد ارقام چای به لطافت و مرغوبیت برگ سرربز، 

شرردت پلاس، زمان و تکرار عملیات مالش، نوع آو و مقدار فشررار 

آلات طبقه  ها در حین مالش و کارایی ماشرررینوارد شرررده به برگ

های چایسرازی، در کارخانه( ۱۳۸۸م زی، بندی چای وابسرته اسرت. )

ارقام مختلی چای، بر حسر  تقاضرای بازار مصرر  ممکن اسرت از 

مقدار آن  نیبنابرا   خرد کردن چای فراوری شررده نیز حاصررل گردد

در هرکرارخرانره و در طول دوره برداشرررت متایر خواهرد بود )م زی، 
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هایی اسررت که بر  (. هر ی  از این ارقام چای شررامل دسررته۱۳۸۸

برگ جوان باز نشرده شراخسراره )که در حسر  وجود یا عدم وجود 

های کیفی به انواع  و ویژگی  شرناسرند(عر  چایسرازی به نام زر می

گردند که اطلاعات  بندی میممتاز، پیچیده، زرین و م مولی دسررته

واژه نامه  - یچا»با عنوان   ۳۵۹۹ملی ایران شرماره آن در اسرتاندارد

به تفصرریل آورده شررده اسررت )اسررتاندارد ملی   «های بازرگانیو نام

(. در شررای  بهینه تولید درصرد هر ی  از ارقام مالش ۱۴۰۲ایران،  

 ۴، مالش ۳)شررکسررته ی (، مالش  ۲)شررکسررته ممتاز(، مالش  ۱

و   ۳۰، ۲۵، ۲۰،  ۱۲( و روغربرالی )قلم دو( بره ترتیر  ۱)مجموعرا قلم  

 (. ۱۹۹۵درصد خواهد بود )سیواپالان و همکاران،  ۱۰

 

 
 های مورد آزمایش درصد ارقام مختلف چای در نمونه -۲شکل 

 

 ارزیابی حسی چای
صرفات حسری رنگ، عطر و ط م نوشرابه  اعداد ارزیابی    تاییرات

امرا اراهر چرای   داشرررت.محردود    ایدامنرههرای چرای  و تفرالره نمونره

ترا   ۲۵/۷۸و   ۷۵/۱۸ترا   ۵/۱۵خشررر  و امتیراز نهرایی بره ترتیر  بین 

. کم بودن دامنه تاییرات برای صرررفات رنگ،  ندتاییر داشرررت ۰/۹۱

دهی اسرت  های این سریسرتم نمرهط م، عطر و تفاله ناشری از ویژگی

درصررد به ط م   ۳۰درصررد امتیاز به رنگ نوشررابه و  ۳۰که در آن  

درصد امتیاز   ۲۰اختصاص داده شده در حالی که به ااهر چای تنها 

ت لق گرفتره اسرررت. از طرفی در بین ارزیرابران حسررری اراهر چرای  

بیانگر  خشرر  )رویت( دارای اهمیت اسررت. به این دلیل که ااهر،  

برداشرت و حمل و نقل صرحیب برگ سربز )شرامل رنگ مشرکی ررات 

 مطلوب سراختاسرتفاده از مواد اولیه مرغوب )وجود زر(،  و تمیزی(،

چای )شرامل رنگ مشرکی و تابدار بودن ررات(، اسرتفاده درسرت از 

بندی )شررامل عدم وجود فرایندهای تکمیلی مانند سررورت و درجه

سررراقره غیر مت رار ، یکنواختی ررات و تمیز بودن(، و نگهرداری 

مناسرر  )شررامل نداشررتن بوی ماندگی، کهنگی و فسرراد( اسررت  

به همین دلیل کارشرناسران خبره در  (.۱۳۹۲)اسرتاندارد ملی ایران،  

نه چای با تاییر سرریسررتم امتیازدهی برای ارزیابی حسرری، تاثیر زمی

امتیراز اراهر چرای را برالاتر و امتیراز رنرگ نوشرررابره و تفرالره را کمتر 

هرایی کره برا کردنرد. سررریسرررتم تاییر یرافتره امتیرازدهی برای نمونره

( تطبیق داده ۶۲۳های چای سرریاه ایران )شررماره اسررتاندارد ویژگی

 شود.گرفته میشوند قابل استفاده بوده و توس  ارزیابان به کار می

های چای از نظر امتیاز ااهر چای درصرد فراوانی تجم ی نمونه
هرا امتیراز کمتر از درصرررد نمونره  ۵۰دهرد  نشررران می  ۱در شرررکرل 

کیفیت ااهری چای در   پایین بودناند که بیانگر  کسر  نموده۷/۱۶
برا   هرانمونره  انطبراقعردم  این نمره حراکی از    هرا اسرررت.این نمونره

اسرت. بنا بر گزارش  در خصروص رویت یا ااهر  اسرتاندارد ملی ایران
برای ااهر چای    ۱۶از زیر امتی ،آزمایشررگاه چشررش سررازمان چای
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بوده  (sort)  فرآیند تولید به ویژه در مرحله سررورت بیانگر کاسررتی
های چای امتیاز درصرد نمونه ۵اسرت. در بررسری حاضرر در حدود 

 (.۲از ااهر چای کس  نمودند )شکل  ۱۶کمتر از 
مرغوبیرت مواد اولیره )برگ سررربز(، رعرایرت اصرررول صرررحیب 

بندی چای در افزایش امتیاز ااهر چای چایسررازی، سررورت و درجه

کننرد. مهمترین عواملی کره در کراهش امتیراز نقش مهمی ایفرا می

های چای کارخانجات دخالت داشرررتند، رنگ  این صرررفت در نمونه

هرای براز و ضرررخیم، ررات سررراقره و ای ررات چرای، وجود پرهقهوه

ضرای ات، عدم یکنواختی اندازه ررات و نداشرتن زر در چای خشر  

های انتهای شراخسراره یا ترین قسرمتبود. م مولا زر چای از مرغوب

گردد که در روش صرحیب فرآوری به  های نورسرته تشرکیل میجوانه

شرررود و چون دارای مقرادیر ای تبردیرل میرنرگ زرد طلایی یرا نقره

های دیگر شراخسراره بیشرتری نسربت به قسرمتفنل کافئین و پلی

کرده حراصرررل از آن دارای کیفیرت برالاتری خواهرد بود اسرررت، دم

 (. ۱۳۸۸)م زی، 

 
 ۱۴۰۱و  ۱۴۰۰برآورد درصد فراوانی تجمعی برای امتیاز ظاهر چای کارخانجات چایسازی در دو سال -۲شکل 

 

ای شردن رنگ ررات چای سریاه، فشرردگی مهمترین دلیل قهوه

و آسررریر  دیردگی برگ در زمران حمرل و نقرل و افزایش بیش از حرد 

دما در توده برگی است. افزایش دمای توده برگ در این زمان و نیز 

در مرحله پلاس و طولانی شرردن مرحله اکسرریداسرریون )تخمیر( 

  موج  ف ال شردن آنزیم کلروفیلاز و تجزیه کلروفیل شده و ترکی

ای به جای فائوفیتین مشرررکی در مرحله خشررر   فائوفورباید قهوه

(. لازم به رکر ۱۹۷۸شرررود )ویکرماسرررینگ،  کردن چای ایجاد می

توان دربراره اسرررت کره تنهرا برا مشررراهرده اراهر چرای خشررر  نمی

تابدار، پیچیده و مشررکی ررات   یکرد  ولمرغوبیت چای قضرراوت  

ودی گویرای عملیرات صرررحیب فراوری و توانرد ترا حردرنرگ چرای می

 (. ۱۳۸۸های مورد فراوری )مواد اولیه( باشد )م زی، مرغوبیت برگ

 
(Winnower) 8   دستگاهی که برای جداکردن ذرات سبک از چای

   در مرحله سورتینگ استفاده می شود

از مهمترین دلایرل ایجراد پره براز و ضرررخیم در چرای سررریراه  

های چوبی شرده و مسرنی اسرت که حاوی مقادیر کمتر برداشرت برگ

شرریره سررلولی بوده و قابلیت لول شرردن و پیچیده شرردن در فرایند 

چایسرازی را ندارند. همچنین پلاس شردن ناکافی یا بیش از حد که 

شرود، مالش ناکافی،  موج  خروو یا خشر  شردن شریره سرلولی

های مالش خورده، خرد شررردن چای غربال کردن بیش از حد برگ

های باز موج  ورود پره ۱خشر  شرده و اسرتفاده نادرسرت از وینوور

 (.۱۹۸۳شود )کیگل، به چای تمیز شده می

میانگین و میانه در همه صرفات حسری یکسران   ۳مطابق جدول  

ها کمتر از میانگین و بود به عبارتی امتیاز حسررری در نیمی از نمونه

بیشرتر از  ۵/۸۶نیمی بیشرتر از میانگین مشراهده شرد و امتیاز حسری 

درصرد  ۱۶دیگر امتیازها تکرار شرده اسرت به طوری که در بیش از 
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(. بیشترین امتیاز حسی ۳شود )شکل  ها این امتیاز مشاهده مینمونه

( مربوط به نمونه شررکسررته ممتاز در منطقه غرب و کمترین ۰/۹۱)

دو در درجه دو و شرکسرته   درجه  های قلم( مربوط به نمونه۷۵/۸۴)

 (.۳بود )شکل  ۱۴۰۰سال 

 
 ۱۴۰۱و  ۱۴۰۰درصد فراوانی مجموع امتیاز حسی چای کارخانجات چایسازی در دو سال  -۳شکل 

 

 

 ۱۴۰۱و  ۱۴۰۰دسته بندی چای کارخانجات چایسازی از نظر مجموع امتیاز حسی در دو سال  -۴شکل 

 

اند کسررر  کرده ۸۶ها امتیاز کمتر از  درصرررد از نمونه ۵حدود 

دو بوده اسرت  درجه درصرد آنها از نوع قلم   ۶۰( که بیش از  ۴)شرکل  

. بنا بودندسراقه نامت ار    حاوی واندازه، درشرت  ( و از نظر  ۵)شرکل  

به نظر کارشرناسران آزمایشرگاه چشرش سرازمان چای، امتیاز کمتر از 

غیر قابل قبول برای خرید بوده و به تولید کننده برگشررت داده  ۸۶

شرررد بره دلیرل اینکره این امتیراز بیرانگر وجود نق  عمرده در می
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چایسرازی مانند ترشریدگی، فسراد، سروختگی و وجود سراقه بیش از 

ها  بندی ارزیابان چای، نمونهطبق دسرتهباشرد.  حد در ااهر چای می

دسرته خیلی ضر یی، ضر یی، متوسر ، خوب و خیلی خوب قرار  ۵در 

گیرند که امتیاز حسرری م ادل هر ی  از آنها به ترتی : کمتر از می

 باشد.می ۸۹ ازو بیشتر  ۸۹تا  ۸۸، ۸۸تا  ۸۷، ۸۷تا  ۸۶ ،۸۶

 

  
 )سمت چپ(  ۸۷تا  ۸۶)سمت راست(؛ امتیاز  ۸۶درصد ارقام مختلف چای با امتیاز کمتر از  -۵شکل 

 

تا  ۸۶ها مجموع امتیازات حسری برابر با در حدود نیمی از نمونه

( که شرامل همه ارقام چای بودند )شرکل  ۴گزارش شرد )شرکل   ۸۷

های ( همانطور که دیده شررد میانگین و میانه امتیاز حسرری نمونه۵

هایی چای نیز در این بازه اسررت و این امتیاز بیشررتر مربوط به چای

 غالبا اسررت که از نظر ااهر دارای نواقصرری هسررتند که علت آن

ها با انجام و تکمیل رت بوده و این نوع چایوعملیات نادرسررت سرر

های مرغوب در بازار مصرر  توانند جزو دسرته چایمیفرایند سررت 

قرار گیرند. م مولا تولیدکنندگان این نوع چای را قبل از عرضره در 

های سرورت رایج در صرن ت چای )مانند بازار مصرر  توسر  دسرتگاه

 کنند. کالرسورتر( بازسازی می

داشرررتنرد  ۸۸ترا  ۸۷برابر برا   یهرا امتیرازدرصرررد نمونره ۳۴حردود 

های حسری دهد چای دارای ااهر و ویژگی( که نشران می۴)شرکل  

بندی قابل قبول بوده و در حد کیفی متوسررر  و قابل قبول دسرررته

 درجه ی  و قلم درجه  شرود. انواع چای شرکسرته ممتاز، شرکسرتهمی

ها از گیرند و بیشررترین درصررد این نمونهی  در این گروه قرار می

 (.۶درصد( بوده است )شکل  ۴۵نوع شکسته ی  )

 ۸۸هرا امتیراز برابر و بیشرررتر از درصرررد از نمونره ۱۲در مجموع  

درصرد آنها از نوع شرکسرته ممتاز بودند   ۹۳( که ۴داشرتند )شرکل  

هرای خوب ترا عرالی قرار هرا در دسرررتره چرای(. این نمونره۶)شرررکرل 

هرای برا کیفیرت خیلی خوب و عرالی کره دارای امتیراز گیرنرد. چرایمی

درصررد  ۵/۰و  ۵/۱به بالا بودند به ترتی     ۹۰و  ۹۰تا   ۸۹به ترتی   

 ها را شامل شدند. از کل نمونه

 

  

 و بیشتر )سمت چپ(  ۸۸)سمت راست(؛ امتیاز  ۸۸تا  ۸۷درصد ارقام مختلف چای با امتیاز  -۶شکل 
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 جمع بندی نتایج 

سال  دو  در  چایسازی  کارخانجات  سیاه  چای  کیفیت  بررسی 

می  (۱۴۰۱تا    ۱۴۰۰) و  نشان  صفات  نظر  از  ایرانی  چای  دهد، 

دو    درجه  های حسی به ویژه ااهر چای خش  و در رقم قلمویژگی

های ض یی از نظر  بیشترین درصد چای  چون .  دارد  سازیبه نیاز به  

سایر   نمره ارزیابیکمترین    .رزیابی حسی در این رقم قرار داشتندا

از نمونه ویژگی این رقم  نیز در  های چای مشاهده شد.  های کیفی 

اصول   رعایت  عدم  حاصل  که  نامرغوب  سبز  برگ  یا  اولیه  مواد 

رود که در نق   چینی است، از مهمترین دلایلی به شمار می برگ

  در برخی موارد، اصلاح از طریق کیفیت این نوع چای نقش دارد.  

این نوع چای بندی چای می و درجه  سورت بهبود کیفیت  تواند در 

 موثر واقع گردد.

نمونه   ۳۴حدود   امتیازدرصد  با    یها  داشتندکه   ۸۸تا    ۸۷برابر 

های حسی قابل قبول و در حد  دهد دارای ااهر و ویژگینشان می

ی  بیشترین درصد فراوانی    درجه  . رقم چای شکستهبودندمتوس   

رقم شکسته ممتاز، در برگیرنده    .درصد( داشت   ۴۵را در این گروه )

های چایی بود که بالاترین امتیاز درصد فراوانی نمونه   ۹۰بیش از  

این نوع چای حاصل برداشت برگ سبز از    .حسی را کس  نمودند 

درصد    ۱۹در این بررسی شامل  که  های لطیی شاخساره است  قسمت

نمونه کل  نمونه از  بود.  مها  در  شده  تولید  استان    نطقههای  غرب 

های گیلان نسبت به شرق و مازندران از نظر امتیاز حسی در رتبه

ویژگی  الاب داشتند.  اعمال خاک  قرار  چایکاری،  منطقه  این  های 

سازی های آبیاری، مدیریت بهینه باغ و دقت در عملیات چایسیستم

 باشد.  ی چای تولیدی آن دلایل برتر تواند از می
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