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    و طیور دام سبکآبگیری انگور در تغذیه  هایکارخانهامکان استفاده از باقیمانده 
 1 مسعود محصص مستشاری

 

 چکیده
 ایران در تبخیر میزان دیگر طرف از است مواجه آبیمشکلات کم با زمین کره خشک کمربند در واقع کشورهای از یکی عنوانبه ایران

 وری محصولات کشاورزی درالازم است از پسماندهای حاصل از فر زیادی نیاز دارد، آب به علوفه تولید کهبه این توجه با. بالاست بسیار

وری و آبگیری آن در صورت تائید ااستفاده نمود. ایران یکی از تولیدکنندگان بزرگ انگور در جهان است و ضایعات حاصل از فر هاکارخانه

زیست  تواند برای محیطتواند جایگزین مواد خوراکی در جیره شود. در غیر این صورت این مواد خود میاستفاده در جیره دام و طیور می

شده در جیره باشد. میزان توصیهدرصد می 2/11تا  4درصد و چربی خام آن بین  12تا  7روتئین تفاله انگور خشک بین آفرین باشد. پمشکل

 .تواند استفاده شوددرصد جایگزین یونجه جیره می 50درصد و یا  15درصد و در جیره گوسفند تا  6تا  5/4گذار بین در طیور تخم

 ، ترکیبات شیمیایی، تغذیه دامسبک، طیور تفاله انگور، دام كليدی: یهاواژه

 

 مقدمه

 خشک مناطق گرفتن در قرار دلیل به ایران کشور

 کافی برخوردار قدربه آب منابع و باران نعمت از دنیا

 تولید کاهش باعث آب منابع کمبود بنابراین نیست؛

 حاصلخیز هایو زمین شده کشاورزی محصولات

 روبرو کشاورزی توسعه جهت آب کمبود با فراوانی

 هاینهاده و خوراکی مواد بالای و قیمت آبیکم. هستند

دام  خوراك قیمت افزایش باعث کشور در کشاورزی

استفاده از ضایعات کشاورزی یکی از . شودمی طیور و

 در کشورمان الانهس کارهای حل این مشکل است.راه

 دور که شودمی تولید انگور تفاله هزار تن 300 حدود

 در تفاله این کاربرد با. شودمی وزاندهریخته و یا س

 داد کاهش را یونجه علوفه رفمص توانمی هادام جیره

نیز  و خوراك هزینه کاهش هین منجر بهمچن و

 .دش اورزیجویی در مصرف آب کشصرفه

 خطرزا عامل معمولاً فراوری هایکارخانه هایباقیمانده

 ،هاباقیمانده این از یکی است زیستمحیط برای

 کشور در گیری انگور آب فعال کارخانه 20 باقیمانده

. شودمی زده تخمین سال در تن 15000 حدود که است

                                                           
آموزش و ترویج  ،، سازمان تحقیقاتقزوین و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استان، مرکز تحقیقات علوم دامیبخش تحقیقات  استادیار پژوهشی 1

 .، ایرانقزوینکشاورزی، 

 وجود غربی آذربایجان استان در بیشتر هاکارخانه این

 .دارند

تن انگور در  300000در کشور استرالیا سالانه 

تن  120000شود که از آن گیری میهای آبکارخانه

آید، این مقدار ضایعات برای خوراك تفاله به دست می

، Hayleeرأس گوسفند کافی است ) 200000سالانه 

2015.) 

 

 تركيبات و مواد مغذی تفاله انگور

 محصولات تن میلیون 5/14 سالانه اروپا در تنها

و همکاران،  Chouchouli) شودتولید می انگور فرعی

 جامد بقایای انگور، آب استخراج از پس (2013

 عنوانمیوه یا بهتوسط تولیدکنندگان آب ماندهباقی

 فضای در یا شودمی هدایت کمپوست برای تهیه عمدتاً

انگور  ضایعات دفن شود. محلمی ریخته دور باز

 مشکلات باعث بالقوه طوربه که مناطقی هستند

( 2013و همکاران  Rondeau) شوندمی محیطیزیست

 آلی مواد از توجهیقابل مقادیر خاك این مناطق حاوی

  اــب( لیپید و پکتین الکل، پلی ک،ـفنولی قندها، مانند)
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 بنابراین بیولوژیکی هستند، و شیمیایی اکسیژن

 زیستمحیط آلاینده یک عنوانتواند بهتفاله انگور می

  (.2007و همکاران  Lafka) شود شناخته

جدید در اروپا برای جلوگیری و  مقررات ضعو

های انگور در طبیعت تفاله منفی آثار رساندن حداقل به

های طرحباعث گردیده است تا تقاضا برای اجرای 

و تبدیل تفاله به  صنعتی زیست و تولیدسازگاربامحیط

 و همکاران، Ozkanخوراك دام و طیور افزایش یابد )

که دارای  تولید محصولات . همچنین برای(2004

 اسیدسیتریک باشند مانند تولیدبالایی می افزودهارزش

 دهندهرنگ عنوانبه انگور پوست ها ازو آنتوسیانین

 (.1998 و همکاران، Lu) شوداستفاده می

تواند تفاله انگور به دلیل داشتن قیمت مناسب می

تفاله انگور دارای  .باشد های دامیجایگزین دیگر نهاده

 4درصد ماده خشک، چربی  86درصد پروتئین،  12

باشد درصد خاکستر می 10درصد و  5/0درصد، فسفر 

 1در جدول  که باعث گردیده است تا تقاضا برای

ترکیبات شیمیایی تفاله انگور با ترکیبات علوفه یونجه 

 .مقایسه شده است

 

 )درصد( ترکیبات شیمیایی تفاله انگور و علوفه یونجه- 1 جدول

 تفاله انگور علوفه یونجه دهنده خوراکمواد تشکیل

 5/8 14 پروتئین

 7 3/1 چربی خام

 5/57 5/53 دیواره سلولی

 7/3 6/9 خاکستر خام
 (2018و همکاران  Zhao مأخذ: )                                               ترکیبات شیمیایی بر اساس درصد در ماده خشک است *

 

انگور دارای مقدار زیادی اسید لینولنیک هسته 

سرعت قابلیت اکسید شدن دارد. روغن است که به

اکسیدان زیادی است که هسته انگور دارای مواد آنتی

های سرطانی شده در موش از رشد سلولثابت

و همکاران،  warnerکند )روده جلوگیری میراست

2007 .) 

ی که از عمل آبگیری انگور به دست ضایعات

 پوست، و تفاله ها،دانهآید بیشتر عبارت است از: می

 فشار مرحله در که انگور هایبرگ های انگور وساقه

 (.1387شوند )منتصری و همکاران می جدا آب از دادن

. هستند هافنولپلی تفاله انگور از بزرگی بخش

 تفاله در دموجو هایفنولپلی که است شدهگزارش

  باشندبالایی می اکسیدانیآنتی ظرفیت دارای انگور

(Su و  Silva ،2006)تفاله انگور کیلوگرم 100 هر . در 

 کیلوگرم 25 تا 15 انگور، پوست کیلوگرم 80 تا 70

 .ساقه وجود دارد کیلوگرم 3 تا 2 و دارد؛ ها وجوددانه

(Cabanis و Flanzy ،2003) . 

انگور و  نوع انگور بستگی بهرطوبت تفاله  درصد

است.  متغیر درصد 72 تا 50 از میزان رسیدگی آن

 2/24 تا 8/16 دارای تفاله انگور نامحلول هایماندهباقی

درصد پروتئین است.  4 و حدود لیگنین درصد

 لیزین، همراه به اصلی آمینواسید گلوتامیک اسید،

اسیدهای از  گوگرد حاوی آمینه اسیدهای و تریپتوفان

 بیشتر وجود دارد هایی هستند که در تفاله انگورآمینه

(Valiente  ،1995و همکاران). 
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تواند تفاله انگور به دلیل داشتن قیمت مناسب می

تفاله انگور دارای  .باشد های دامیجایگزین دیگر نهاده

درصد ماده خشک، چربی  44درصد پروتئین،  12تا  8

درصد خاکستر  10درصد و  5/0درصد، فسفر  4

ترین گزینه برای باشد که باعث شده است مناسبمی

  .تغذیه دام و طیور باشد

ارزش  1392زاده و همکاران در سال بخشی

های نایلونی به ی تفاله انگور را به روش کیسهیغذا

 (.2دست آوردند )جدول 

 

 

 (خشک ماده در درصد) تفاله انگور شیمیایی ترکیبات و خشک ماده - 2 جدول

 1NDF 2ADF خاکستر پروتئین خام ماده خشک

کل مواد 

فنلی 

 استخراجقابل

انرژی قابل 

متابولیسم 

(MJ/Kg) 

قابلیت هضم 

 ماده آلی

 درصد()

44 27/9 1/7 9/45 1/44 23/4 02/8 72/52 

 

تشکیل درصد وزن انگور را  5چوب خوشه انگور 

شود. تفاله گیری از آن جدا میدهد که در زمان آبمی

انگور شامل هسته و پوسته است که پس از پرس کردن 

شود. در کشور ما تفاله و جدا کردن آب حاصل می

رسد. انگور به مصارف خوراك دام، سوخت و کود می

موجود در تفاله گرفته  هستهروغن  های اخیردر سال

 و واریته در هسته انگور بسته به شود. مواد موجودمی

پروتئین و  درصد 13 تا 9 روغن، 25 تا 10 انگور نوع

مقایسه تفاله سفید و قرمز  .استدرصد خاکستر 5/3 تا 3

نشان داد تفاله انگور سفید حاوی پروتئین خام بیشتر، 

انگور  ترکیبات فنلی، تانن و لیگنین کمتر نسبت به تفاله

نتایج سیلو کردن انگور سفید و قرمز  .باشدقرمز می

نشان داد سیلوی انگور سفید به دلیل داشتن رطوبت 

بیشتر و مواد قندی مناسب کیفیت بهتری داشت، ولی 

کیفیت سیلوی تفاله انگور قرمز به دلیل ماده خشک 

بالا، مواد قندی کمتر و متراکم نشدن از کیفیت مناسبی 

ر صورتی نتایج برخوردار نبود. اضافه کردن اوره د

مطلوبی در پی دارد که از یک ماده قندی مثل ملاس 

 (.1389هم استفاده شود )افشار حمیدی، 

به دلیل رطوبت زیاد و فسادپذیری بالای تفاله 

گیری آن در سپراتور و سپس توان اقدام به آبانگور می

 48گراد به مدت درجه سانتی 70کردن در دمای خشک

ترکیبات  3جدول شماره  ساعت در آون نمود. در

شیمیایی کنجاله آفتابگردان و تفاله خشک انگور باهم 

 (.Zachary ،2017مقایسه شدند )

 

 

 

 

 

                                                           
 الیاف نامحلول در شوینده خنثی 1

 اسیدیالیاف محلول در شوینده  2
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 (خشک ماده در درصد) انگور کنجاله آفتابگردان و تفاله شیمیایی ترکیبات مقایسه - 3 جدول

 ماده خوراکی
 ماده خشک

 (درصد)

 پروتئین خام

 (درصد)

NDF 
 (درصد)

ADF 
 (درصد)

 چربی خام

 (درصد)

 فنل کل

 (درصد)

 تانن کل

 (درصد)

کنجاله 

 آفتابگردان
14/93 23/12 8/54 6/43 8/2 0 0 

تفاله انگور 

 خشک
45/88 35/6 9/25 5/25 2/11 7/6 23/5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 گرادسانتیدرجه  70با استفاده از سپراتور و دمای  شدهخشکتفاله انگور  -1شکل 

 

کردن تفاله انگور مراحل روش سنتی برای خشک در

 :(1397ی و صادقی پناه، یشود )صفاذیل انجام می

گیری به های آبمیوهانتقال تفاله انگور از کارخانه-  

 واحد پرواربندی

 سیمانی کف روی بر تفاله یکنواخت، کردن شپخ -

 دیوار ف بدونسق دارای تمیز

 منظوربه بیل با شدهپخش تفاله بار پنج روزی زدنهم  -

 ز کپک زدن و خشک شدن سریعا جلوگیری

 تیکیلاسریختن تفاله خشک انگور، در گونی پ -

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 تفاله انگور به روش دستی کردنخشک -2شکل 
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 استفاده از تفاله انگور در دام و طيورامکان 

تحقیقی بر روی امکان استفاده از  1399در سال 

گذار در دو های تخمتفاله انگور خشک بر روی مرغ

درصد جیره بر پایه سویا و ذرت به مدت  6و  4سطح 

نتایج نشان داد که  .(1399هفته انجام شد )بهرامی،  12

مرغ و تفاله انگور بر روی مصرف خوراك، تولید تخم

داری ندارد. همچنین ضریب تبدیل خوراك تأثیر معنی

و هم در سطح  4اضافه کردن تفاله انگور هم در سطح 

درصد بر روی عدد هاو، شاخص رنگ زرده،  6

شاخص آلبومین، ضخامت پوسته و کلسترول تام تأثیر 

درصد تفاله انگور باعث  4اشت. سطح داری ندمعنی

صفر )مرغ نسبت به گروه شاهد افزایش وزن تخم

داری گردید. اضافه طور معنیدرصد تفاله انگور( به

کردن هر دو سطح تفاله انگور باعث کاهش مالون دی 

( پلاسما و همچنین سطح سرم خون MDAآلدئید )

درصد جیره از تفاله خشک  6شد. پس اضافه کردن تا 

 استفاده است.گذار قابلهای تخمانگور در جیره مرغ

تحقیقات نشان داده است که اضافه کردن یک 

گذار باعث بهبود درصد تفاله انگور به جیره مرغان تخم

مرغ تولیدی و درصد ضریب تبدیل و افزایش توده تخم

  (.1392نورانیان و همکاران، )شود تولید می

صد تفاله انگور در در 5/4توان تا طورکلی، میبه

گذار بدون اثر منفی بر عملکرد های تخمجیره مرغ

اکسیدانی تفاله خاصیت آنتی همچنیناستفاده کرد 

مرغ را در زمان نگهداری تواند افت کیفی تخمانگور می

از مزایای  .(1396میرقلنج و همکاران، ) کند محدودتر

اکسیدان آنتی توان به تفاله انگور در طیور می استفاده از

کاهش  بهبود رنگ گوشت طیور و الیاف خام بالا، بالا،

 های تأمین خوراك اشاره کرد.هزینه

 400گرم تفاله انگور  400در تحقیقی از جیره 

گرم کنسانتره پیشنهادی در گوسفند  1200گرم یونجه 

گرم در  220پرواری استفاده شد افزایش وزن روزانه 

 ، دردست آمد به 7/7روز و ضریب تبدیل خوراك 

پرواری را با  درصد علوفه جیره 50نهایت جایگزینی 

)صفایی و صادقی پناه، تفاله انگور پیشنهاد گردید 

1397). 

در تحقیقی که بر روی سیلو کردن تفاله انگور 

قرمز و سفید صورت گرفت نتایج نشان داد کیفیت 

سیلوی انگور سفید به دلیل وجود ماده قندی بیشتر و 

ی سیلوی تولیدشده از کیفیت بهتری نسبت رطوبت کاف

به سیلوی تفاله انگور قرمز که ماده خشک بیشتر ولی 

اضافه کردن  مواد قندی کمتری دارد برخوردار است.

اوره برای غنی کردن سیلو اثر مثبتی برافزایش ازت 

 آمونیاکی سیلو داشت.

در تحقیقی که بر روی اثر مصرف تفاله انگور در 

وس انجام شد، گزارش گردید گوسفندهای مرین

گونه تأثیر درصد تفاله انگور در جیره هیچ 15استفاده از 

 ها نداردمنفی بر روی افزایش وزن و تولید پشم دام

(Haylee ،2015.) 

های گوشتی استفاده از تفاله انگور در جیره جوجه

تواند باعث افزایش ظرفیت اکسیداسیونی گوشت می

 (.2018و همکاران،  Zhao) سینه و ران را شود

ها در صورت استفاده از تفاله انگور در جیره بره

طور غلظت اسیدهای چرب غیراشباع در گوشت به

یافته که در صورت مصرف انسانی داری افزایشمعنی

های قلبی عروقی باعث کاهش سرطان و بیماری

 لدر طول فص (.1385 ،علیپور)خواهد گردید 

نیست خوب علوفه  یفیتکه ک و زمانی یسالخشک

دون اثر منفی جایگزین یونجه بتواند ه انگور میتفال

 (.Yeao ،1999و  YinrongLشود ) عنوان فیبربه
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 توصیه ترویجی

با توجه به اینکه هرساله ما با افزایش قیمت علوفه 

رسد درپی هستیم به نظر میپی هایسالیخشکو بروز 

های ماندهای کشاورزی و کارخانهاستفاده از پس

ناپذیر است تفاله انگور در صورت فراوری اجتناب

تواند جایگزین خوبی برای قسمتی استفاده صحیح می

صد رد 50توان طورکلی میاز علوفه جیره باشد. به

 د.علوفه جیره پرواری را با تفاله انگور جایگزین کر
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